
EL PERRO VERDE

EL PERRO VERDE

Primera añada: 2005 
Denominación de Origen: D.O. Rueda 

Añada: 2025
Tipo de vino: blanco seco
Variedades: 100% verdejo ecológico
Procedencia de la uva: municipios de Rapariegos, Nieva, San Cristóbal de la 
Vega, La Seca, Torrecilla de la Abadesa y Villaverde de Medina.
Altitud: entre 700 y 800 m
Tipo de suelo: alta proporción de guijarros, piedra caliza y cantos rodados. 
Densidad de la plantación: 1.600 a 2.500 cepas/ha
Fecha de vendimia: Entre el 7 de septiembre y el 2 de octubre.

Elaboración: Se elaboró por primera vez en la nueva bodega en propiedad, 
ubicada en el pueblo de Rueda. Entrada de la uva, despalillado, prensado suave 
y desfangados estáticos del mosto a 10 ºC durante 24 horas. Posterior trasiego y 
siembra de levaduras seleccionadas. Fermentación en depósitos de acero 
inoxidable de 10 a 400 hl a temperatura controlada de (15-17ºC).
Graduación alcohólica: 13,5% vol.

Nota de cata: Un verdejo fragante, nítido y preciso, con aromas de pera blanca 
y de frutas de hueso como el melocotón y los nísperos y matices tropicales 
como la piña, el lichi o el maracuyá. En boca es refinado y fresco, con una 
textura sedosa y un final largo. Una de las mejores añadas en sus 20 años de 
historia.

Maridaje: Perfecto con aperitivos, marisco, sushi, arroces y una gran variedad 
de platos.
Temperatura de servicio: entre 6 y 8 ºC
Copa recomendada: Viognier/Chardonnay de la serie Veritas de Riedel 
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