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EL JARDIN DE LUCIA

Primera afiada: 2009

Enélogo: Eulogio Pomares Zarate
Denominacién de Origen: D.O. Rias Baixas
Poblacion: Ribadumia (Pontevedra)

EL JARDIN DE LUCIA

Aiada: 2024

Tipo de vino: blanco seco

Variedad: 100% albarifio

Procedencia de la uva: Val do Salnés
Altitud: 50 m

Tipo de suelo: arena granitica

Edad de las vifias: entre 15y 25 afios
Densidad de plantacion: 1.000 cepas/ha
Vendimia: manual

Elaboracion: fermentacion de las uvas en depdsitos de acero inoxidable a temperatura
controlada.

Crianza: 4 meses en contacto con las lias finas

Graduacion alcohdlica: 12,5% vol.

Nota de cata: Un blanco fragante y seductor, con intensos aromas de frutas como
la manzana Granny Smith, el melocotén de vifia y la pifia, sobre un fondo de flores
blancas. Con una entrada perfilada en boca, que se va expandiendo en un
recorrido sedoso de paso ligero, con leves notas de citricos y un final muy fresco,
con un agradable toque salino.

Maridaje: Perfecto con todo tipo de marisco, sushi y quesos tiernos de cabra.
Temperatura de servicio: entre 9y 11 °C
Copa recomendada: Riesling de la serie Veritas de Riedel
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