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oroyecto Venta Las Vacas nacio en 2009
—1vino, 100% tinta del pais (tempranillo), esta elaborado por

Juan Carlgs \/|zcarra

_as uvas proceden de varios vifiedos situados en
[rasde sanPedroy Las Arras, cerca de Mambrilla
de Castrejon, enlaprovincia de Burgos.
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UVAS FELICES

L aregionde

~I0erg
del Duero

cuenta conlluvias de
ModJeradas a escasas,
VEranos Secos
Nviernos largos y Auros
v una amplia variacion
detemperaturadiurna a
O largo delano.
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Venta Las Vacas proviene de
vVInedos en espaldera entre

18y 23
ANOS

que cuoren / hectareae de
suelos arcl
Cadahectarea proc uce N
rendimiento medio de
4500 kg de uva.
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L aCuartle
—esenva

oroviene de una parcela
de 1o hectareas gue
leva el mismo nombre

L ascepas tienenentre
40 vy 45 anos, y estan
Dlantadas en suelos
Arcllosos-aren0sos-
IMOSsOos cercaae
NDeEqUENno puenlo de
Roa del Duero,
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Venta lLas Vacasy La Cuartille)
Reserva se vinifican en

S00egas Vizcarra

R

raCcimos en una mesa de seleccion para garantizar
gue solo se vinifiguen las uvas de la mayor calidad.
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espues de esta seleccion
Mnanual, la uva se coloca en
NDEqUENOS conteneaores
noviles de acero
noxidanle, gue se elevan
conunagruahaciala parte
superior delastinas ae
fermentacion, lo que
permite realizar el proceso
completo por

gravecad
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Uva tinta

Fermentacion
espontanea

{49 €409

Uva

Bomba de|vendimia

PRE-FERMENTACION
EN FRIO

Crianza
en barricas
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UVAS FELICES BODEGAS

L oaracimos se

despalllan

vV NO Se strujan.
A continuacion, las bayas
nasan alatinaparauna pre-

rerme Jrante

5d as

fermentaciones alconolicay
NOSItOS seml

aplertos de acero Inoxidanle
de 100 hectolitros y en parricas
deroble, el 20% de las cuales
son de roble nuevoy elresto
de segundoy tercer vino
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e Se Cr
CON SUs llds

entre 10y 12 meses en
parricas nuevas, de segundo

v tercer vino de rople tostado
meaio de 225, 300 y 400 litros,
delas cuales el 60% de son
roble frances y el 40% deroble
americano. Durante este
tlempo se realizan 2 trasiegos
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| a Cuartllleja Reserva

Oroceso ae vinificacion
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A una pre-fermentacion en frio entre

A8V (2 Noras
2 12°C

e sigue la fermentacion
alconolica en cubas de hormigon
con levaduras autoctonas.
_afermentacion malolactica se
‘eallzaen parrica.

/
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Nun /0% de parricas ae
rQQ efrancesy un 30% e
rople americano.
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Hasta el rabo todo es toro

Pequefia guia para saborear guisos y platos durante el ciclo de feria

REPORTAJE

Los ‘templos' de la
gastronomia murciana
preparan menus
taurinos y meriendas
parair alaplaza

MURCIA. Cuando en la rica jerga
taurina se nos dice «hasta el rabo
TOAG @S TOTOR, 8¢ NOS esti advirtien-
do de que Ia faena no esta rematada
hasta su final, pues siempre hay que
ESTar presto a cualquier sorpresa e
imprevisto. Los duedios de algunos
de nuestros templos’ de la gastro-
NOMIA MULCIANA VA estan prepara-
&os pars que no les pille el bicho y
ofrecer como un manjar el rabo de
roro estofado, que se convierte en
ia “estrella’ de la mesa de los comen:
salesdurante la fenia taurina.

Esta costumbre gastronomica,
que dwen que atranco hace muchos
afios en 1a cocina cordobesa, ya se
mstald en rodas las cudades espa-
nolas. Bn Muraia, ese exguisito gui-
S0, también se propara ¢on un esti-
10 propro, aungue cada coqinero tie-
ne su lidbrillo. Y al azar iniciamos
esta ruta que podriamos denominar
del yabo de toro. Nos encontramos,
juntoa s Cavedral, con Saki, el ma-
vor de Jos hermanos Abellin del Res-
taurante Hispano, quien nos asegu-
5 Que «NoS Preparamos para los to-
Tas, 00N nuestro rabo en salsa con ju-
das, con nabo, sus zanahorias, sus

patatas y su cebolla. Es todo un ¢la

100 en o] Hispano. Otro dia hace-
mox estofadoe de roro, este menu
paede wacompanado de una ensa

iada de romate o de bogavante, asi
comoun poco de jamon cortado y
buriuelos de bacaleo, 0 unas beren-
wnas lamimadas o una fritura de pes-
cadon. Ya es tradicion que a los
chientes que van al Hispano a co-

meren feria se les regala I cesta de
menends para ir 3 los toross. En los
salones del centro hostelero se ce-
lebran, cada manana, los spentivas

Puerta Grande

po

Saraderts: "o de Alcerrucen, Men pre
SETRAIS. MATSUTTONSS v 0 Joedo vanado.
Les mejores, sagunde y cuarts.

Yoreros: Ivan Fandiho (as entera v des:
cabalic {shenaio’; v pinchazo, estocada ten-

David Mo [stocada asamente des-
prongida (oreia), ¥ pIDThaI0 y estocada
vk ras peticion

Damiel Logue: Estocads desprendia (s

Rabo de toro, de La Buchara. = seasL sANCHEZ/AGH

lencio), y estocads Uigeramente trasera (si-
fencin).

David Mors realizé lo mas destaca-
do de la tarde en su primera labor,
frente a un toro noble y con calidad
al que cuajo de manera excelente
por 1os dos pitones, en senes de mu-
letazos vemplados y de mucha ex-
te al quinto, pero agui el toro cola-
boré menos. No obstante, Mors
acabo dandole «fiestas por el lado
devecho El fallo a espadas le pnivo
de un posible trofeo.

taurines de la Cadena SER
Proseguimos la ruta y nos vamos
al restaurante d e El Corte Ingles,
situado en la cuarta plantade la
Avenida de 1a Libertad, en gue tam
bién se ha preparado un menu €s-
pecial que consiste en ‘El paseilio
banderilla de anchoa y bogqueron
con aceituna, bufuelo de bacalao
y chupito de salmorejo. Otz pre:
parado a tener en cuenta €s el Ter-
cio de varas’, una ensalada de pi-
mientos con jamon ibérico. Contl-
nuamos con ‘Faena de muleta’: rabo
de toro al vino tinto. Y ‘Por la puer-
ta grande’: torrija con orejones he-
lado. Este menu se podra disfrutar
por tan solo 27 euros y a todas las
personas se les obsequiara con una
mernenda completa para los toros

En el restaurante El Quince, de
la calle Madre de Inhos, nos recibe
Pepe Martinez, todo un clasico, que
nos mantfiesta gue «ya estamos pre
p;ll':ll‘iﬂ?i CONn Nuestro menil taunno
con el famoso rabo estofado, aun-
que la gente cada vez mas le gusta
comer tapeando en la barra y noso-
tros le ofrecemos variedads.

En esta ruta, junto a la plaza de
las Flores, tampoco podia faltar la
cita con ‘Casa Perela’, del blanque-
no Jesus Cano, gran aficionado a los
toros y las fiestas de su municipio
y seguidor del torero Perera, casi su
primo por afinidad fonologica, que
nos da explicaciones sobre su suge-
rente menu, que consiste en cro-
quetas de novillo, cecina de toro
con virutas de parmesano, alcacho-
fas toreras con gazpacho andaluz,
ruedas de tomate con sardinas de
albero; hasta llegar al rabo de toro
de lidia o estofado al vino tinto.
Como postre, nos sugiere la leche
frita del tendido con capotes de tu-
1ron, con su vino, al precio de 30
euros por persona. Asi COmo su me-
rienda taurina, que consiste enun
cajon de cuatro panes toreros, bota
de vino y cuerno de merengue, al
precio de 20 euros.

QOtro sugerente menu es el que
ha preparado el restaurante La Bu-
chara, situado en la Plaza de Rai-
mundo Gonzalez, con unos entran-
tes de banderillas de verdura con
salsa de Miura, raviolis de pulpo con
una crema de azabache o un revuel-
to de ibéricos con capote de Brik,
hasta llegar al plato principal que

- Diez orejas, muy
| VALLADOLID
. Ganaderka: Seis toros de la famitia de Pedre

Moya «Nifio de la Capean y, excepto el se-

| gundo, algo renuente a seguir a las cabal.

| gaduras, han dado un juego extraordinari
| yhan sido aplaudidos en el arrastre.

Hermoso de Mendoza: Dos orejas y do

B S el A
| Andy Cartagena: Orejay dos orefas.

Diego Ventura: Dos orejas con peticidn d
| raboyunaoreja

B L S
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Hasta el rabo todo es toro

Pequefa guia para saborear guisos y platos durante el ciclo de feria

REPORTAJE

PATRICIO
ALVER

Los ‘templos’ de la
gastronomia murciana
preparan menus
taurinos y meriendas
parairalaplaza

MURCIA. Cuando en la nca jerga
tauring se nos dice «hasta el rabo
rOdO s taTon, se Nos estd advirtien-
do de que la faena no estd rematada
hasta su final, pues s;empre hay que
CLLal ;‘?(‘.\'i(‘ A Cualgurer \'(‘FPTP&.} e
imprevisto. Los duefios de algunos
de nuestros templos’ de la gastro-
NOMia MUICIANA ya estan prepara-
dos para que no les pille el bicho y
ofrecer como un manjar-¢l rabo de
toro estofado, que se convierte en
Is ‘estredls de la mesa de los comen-
sales durante la fena tauring
Esta costumbre gastronémica,
que dicen que amranco hace muchos
40108 en 1a cocina cordobesa, ya se
mistald en rodas las ciudades espa-
folas. Bn Murda, ese exgaisito gui-
s0, taminén se prepara con un esti-
1o propro, sungue cada codinero tie
ne su libnillo. Y al azar imiciamos
esta ruta que podriamos denominar
del rabo de tofo. Nos encontramaos,
junto a ks Catedral, con Saki, el ma-
vor de kot hermanos Abellan del Res-
taurante Hispano, quien nos asegu-
(4 que «nos preparamos para los to-
1O, COT NUeStTo rabo en salsa con u-
dias, con nabo, sus zanahonias, sus
patatas v sa cebolla. Estodoun cla
sico-en el Hispano. Otro dia hace-
mos estofado de toro, este menu
paede w sompanado de una ensa
lads de tomate o de bogavante, ast
COMOouUn poco de Jamon cortado v
butioelos de bacalso, 0 unas beren
1engs laminadas 0 uns fritura de pes
Ccadow. Ya es tradiaon que a los
chentes gue van ai Hispano a co
mer en fenia se los regals s cesta de
menends pars i & los torase. En los
salones del centro hostelero se ce
lehran, cada manana, los spentivos

Mora se derrala
Puerta Grande

ALRACETE

Gt Torox de RlcwiTecen, en pre
SHEANGS. MATEUTTONRES v 08 IO varado
LO8 MRiores, segund v Cuarta,

Yoreees: Ivan Candibo Cx< entera v des-
caholic (dienciol v pichazo, estocada ten-
My Cetrd descabalios {ovacian)
Navig Mora: £<in0aan bactamente des-
prendida (oreial, v pMochazo y estbiada
CVreT Es POTICRR)

Danied LoQue F5r00ads desprendida (st
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ek ERSC PR LY
e o

4

¥

-y

tendia), v estoCada ligeramente trasera (u-
lencin)

David Mora realizo lo mas destaca-
do de la rarde en su primera labor,
frente a un toro noble y con cabidad
sl que cuajoe de manera excelente
por los dos pitones, en series de mu-
letazos vemplados y de mucha ex-
presion. La mistna disposiaon fren-
te al quinto, pero aqu &l roro cola-
bord menos. No obstante, Mora
acabo dindole «fiestas por el lado
derecho El fallo 2 espadas le prive
de un posible wofeo.

raur
Pros
1 restau
situ
Aveni priad,

bién se h: i
aseilio

con aceituna, bunue

pito de salmorejo. Otre pre-
rado a tener en cuenta es el “Ter-

de varas’, una ensalada de pi-

mientos con jamén ibénco. Conti-
nuamos con ‘Faena de muleta’: rabo

de toro al vino tinto. Y "Por la puer-

ta grande’: torrija con orejones he-
lado. Este menu se podra disfrutar

por tan solo 27 euros y a todas las

la calle Madre de Dhos,
Pepe Martinez, todo un cla
nos manifiesta que
1!.51[{[1[!5 COn nNuestrc
con el famoso rabo es
que la gente cada vez mas le gusta
comer tapeando en la barra y noso-
tros le ofrecemos variedads.

En esta ruta, junto a la plaza de
las Flores, tampoco podia faltar la
cita con ‘Casa Perela’, del blanque-
no Jesus Cano, gran ahconado a los
toros y las fiestas de su municipio
y seguidor del torero Perera, casi su
primo por afinidad fonologica, que
nos da explicaciones sobre su suge-
rente menu, que consiste en cro-
quetas de novillo, cecina de toro
con virutas de parmesano, alcacho-
fas toreras con gazpacho andaluz,
ruedas de tomate con sardinas de
albero; hasta llegar al rabo de toro
de lidia o estofado al vino tinto.
Como postre, nos sugiere la leche
inta del tendido con capotes de -
II0Mm, con su vino, al precio de 30
euros por persona. Asi Como su me-
rienda taurina, que consiste enun
cajon de cuatro panes toreros, bota
de vino y cuerno de merengue, al
precio de 20 euros.

Otro sugerente menu es el que
ha preparado el restaurante La Bu-
chara, situado en la Plaza de Rai-
mundo Gonzilez, con unos entran-
tes de banderillas de verdura con
salsa de Miura, raviolis de pulpo con
una crema de azabache o un revuel-
to de ibéricos con capote de Brik,
hasta llegar al plato principal que

VALLADOLID

Ganaderfa: S¢is toros de la familia de Pedro
Maya «Nifio de La Capeas y, excepto el se-
gundo, algo renuente a seguir a las cabal-
gaduras, han dado un juego extraordinario
y han sido aplaudidos en el arrastre

Hermoso de Mendoza: Dos orejas y dos
orejas L SEI
Andy Cartagena: Orejay dos orejas.

Diego Ventura: Dos orejas con peticion de

BODEGAS

LA VERDAD
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jornadas taunnas

¢ perablecimientos: L

Ly

y tostas de setas con i
f no dos platos p

huevo de lidia con pis
buey estofado, y de
asada con arrope. El me :
tos. incluye bebidas y cafe. L)
galo los comensales reCibira
nevera con una chapatade
de patatas, una empanada artesa
: con pasas, Una pasta
refresco 0 CeTVezZa
ferias ya a sus espal

y humor, Manano

nu de 38 eu

flora artesana y

Lon muc

AT TV

esta esperando ¢ para ¢
cr; vamos a comer rabo de toro. He
mos hecho un meni asequiblk
tiempos de crisis que Vi
el que también inclul
rienda para ios toross.

Otro de los templos clas
restaurante—asador Paco
X, bajo la sabia batuta
Garcia. que ha preparad
sion unos entrantes d
gamba cocida, cogollos de lech
con tomate, jamon y lomo
y fritura a la andaluza, pa
al plato estrella: rabe de e
Maestranza. Y de postre sorbete de
canela, con su bebidas v cafes. Todo
al precio de 40 euros

Al margen de los especificos me-
nus tauninos, son muchos los bares
y restaurantes de Murcia que este
ano también ofrecen el manjar es
trella de la fena, como el restauran-
te Pura Cepa, que prepara lareceta
exclusiva de rabo de toro de Mano-
lo, al tiempo que en el local se pue-
den ver las ‘Aguadas tauninas en tmn-
ta china' de Marcelino Menéndez
Tampoco se pierdan el guiso de Del
Gallo Blues, asi como el del Restau
rante Morales, el del Bar Ipanema
y el Club Taurino de Murcia.

m O

Latemasaleé
hombros

TOLEDO
Ganaderta: Se lidiaron cinco novillos de A

| ganaderia del Conde de Mayalde El Cas

tanar’, de Cuerva (Toledo), bien presenta
dos, bravos y de juego muy_xe_p_table‘
Toreros: Luis Miguel Encabo: Silencio ¥
dos orejas. <

Eugenio de Mora: Dos orejas y aplausos

| La plaza registré una entrada ro-
| zando el lleno total.



51
3
E
i
s

|
|
|

|




UVAS FELICES BODEGAS

Michelin ™

PACO PEREZ

coqQue a[e\r]ife MIRAMAR

LLANGA, 1939

RAMON FREIXA

DDDDDD

at Hotel Unico

VENTA LAS VACAS RESTAURANTES



UVAS FELICES

Michelin ™

VENTA LAS VACAS

RESTAURANTES

&l Ermitane

restaurarnte

restaurante

es Raco d’es Teix

e DEDS
Los Guayres

Restaurante * Restaurant

JUBANY

Xerta
restaurant

Casa gera rdo
ca terz’ng

0;(\;“

Rincon de Diego
RESTAURANT

El gust per la tradicid

BODEGAS





