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Sospechoso, elaborado bajo la denominación  
Vino de la Tierra de Castilla, es el último proyecto 

de los hermanos Eguren

en colaboración con Uvas Felices. Blanco, rosado y 
tinto dentro de la gama de Sospechoso, presenta 6  

“sospechosos” en sus etiquetas.
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U VA S  F E L I C E S BODEGAS



Marcos y 
Miguel Eguren

son la cuarta generación de una familia muy 
arraigada a la elaboración de vino en Rioja.
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H I S T O R I A

Marcos y Miguel Eguren son 
propietarios actualmente de

4  bodegas
en Rioja: Sierra Cantabria, 
Señorío de San Vicente, 
Viñedos de Páganos y 
Viñedos Sierra Cantabria. 
También propietarios en Toro 
(Teso la Monja y Dominio de 
Eguren), se unieron a Uvas 
Felices con Sospechoso, 
bajo la denominación  'Vinos 
de la Tierra de Castilla'.
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Se seleccionaron viñas situadas en 
dos áreas vinícolas de Castilla

(Toro y 
Manchuela)
para la producción de 
Sospechoso. Sus terroirs 
bien diferenciados se 
combinan en armonía para 
dar vinos frescos y de sabor 
intenso. Las uvas se vinifican 
en la icónica bodega 
Viñedos de Páganos en 
Rioja.
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C A R A C T E R Í S T I C A S

Tinto, blanco y rosado
Sospechoso tinto se elabora con tempranillo de viñas viejas 

de la zona de Manchuela junto a uvas de tinta de Toro.

 El blanco es un ensamblaje de macabeo, verdejo y una 
pequeña parte de airén, mientras que el rosado es un 

ensamblaje de tempranillo bobal.
S O S P E C H O S O

U VA S  F E L I C E S B O D E G A S



Vendimia y Vinificación

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó NS O S P E C H O S O

U  VA  S  F E L I  C E  S B O D E G A S



La vendimia se realiza

a mano
para conservar todo 
el carácter de la uva.

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó NS O S P E C H O S O

B O D E G A SU  VA  S  F E L I  C E  S



Antes de despalillar los 
racimos realizamos una 

selección 
exhaustiva 
de las 
bayas.
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Vendimia

uva tinta
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UVAS 
DESPALILLADAS

FERMENTACIÓN 
Y MACERACIÓN

75% FERMENTACIÓN 
MALOLÁCTICA

25% FERMENTACIÓN MALOLÁCTICA

MOSTO

VINO PRENSADO

PRENSADO

Elaboración 
del vino tinto Uva tinta

Bombeo

Rapas

Uvas

Crianza en 
barrica

Envejecimiento 
en botella

Mercado

Fermentación 
espontánea

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N

DESPALILLADORA
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Fermentación a temperatura 
controlada entre 26 y 29 °C.
El tiempo total de maceración 
es de 

21 días.
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Fermentación 
maloláctica
75% en tinas de acero 
inoxidable y 25% en 
barricas de roble francés 
de segundo vino.
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Crianza de 
6 meses
en tinas de acero inoxidable y 
6 meses en barricas de roble 
francés y americano de 225 litros.
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V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N

Elaboración 
del vino blanco

Embotellado

Fermentación 
espontánea

Fermentación 
y crianza en 
barrica

FERMENTACIÓN

CLARIFICACIÓN

PRENSADO

Mosto Flor 
(alta calidad)

MACERACIÓN 

Durante 4 horas

DESPALILLADORA

Mosto DesfangadoMosto limpio

Fangos

Uva blanca

Bayas

Raspón

Uvas

S O S P E C H O S O
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Los vinos

L O S  VI N O SS O S P E C H O S O

B O D E G A SU VA S  F E L I C E S



Gama Sospechoso

L O S  VI N O S

SOSPECHOSO 
BLANCO

SOSPECHOSO 
BLANCO MAGNUM

SOSPECHOSO 
ROSADO

SOSPECHOSO 
ROSADO MAGNUM

SOSPECHOSO 
TINTO

SOSPECHOSO 
TINTO MAGNUM

SOSPECHOSO 
TINTO 5L

S O S P E C H O S O

U VA S  F E L I C E S B O D E G A S

EugeniaVidal
Nota adhesiva
BLANCOBLANCO MAGNUMROSADOROSADO MAGNUMTINTO TINTO MAGNUM TINTO 5L



La marca 
Sospechoso 

S O S P E C H O S O L A  M A R C A

U  VA  S  F E L I  C E  S B O D E G A S



Cada botella de tinto, blanco y rosado está etiquetada 
con la fotografía de 6 'sospechosos' diferentes. En las 
cajas vienen mezcladas de forma aleatoria.

SOSPECHOSO TINTO SOSPECHOSO BLANCO / ROSADO
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Sospechoso es un

concepto 
nuevo y 
moderno
destinado a los nuevos consumidores 
de vino. Con este packaging original y 
los vinos de estilo accesible y 
equilibrado, el disfrute en su consumo 
está garantizado en cualquier 
momento y para cualquier ocasión.
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Prensa

P R E N S AS O S P E C H O S O

B O D E G A SU VA S  F E L I C E S

EugeniaVidal
Nota adhesiva
Prensa
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