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Proyecto iniciado en 2009 entre

Eulogio Pomares Zárate

y Uvas Felices. El Jardín de Lucía está elaborado a partir de 
una cuidada selección de albariño procedente de pequeñas 

parcelas de la zona del Val do Salnés en la comarca 
vitivinícola gallega de Rías Baixas.
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Los viñedos disfrutan 
de la proximidad del

Océano 
Altántico,
que trae lluvias 
frecuentes en invierno 
con temperaturas 
suaves y a veces 
cálidas, mientras que 
en verano las 
temperaturas son rara 
vez muy elevadas.
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Los suelos de nuestros viñedos de 20 años, en 
Cambados y Ribadumia,

son predominantemente graníticos.

La arena granítica
es el rasgo geológico común de las Rías Baixas.
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Los viñedos son 
parcelas muy 
pequeñas, cuidadas 
por las manos 
expertas de 
viticultores locales 
que continúan 
cultivando las viñas en

pérgolas
a la manera 
tradicional heredada 
de sus 
antepasados.
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CARACTER Í ST I CAS

La edad media de las viñas de El Jardín de Lucía 
es de casi 20 años. Se encuentran en

Cambados y Ribadumia

municipios de Val do Salnés, en la zona de Rías Baixas, que 
se caracterizan por su clima cálido y húmedo y sus suelos 

arenosos poco profundos, el terroir ideal para la uva albariño.
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Vendimia y Vinificación
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V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N

Elaboración del 
vino blanco

Embotellado

Fermentación 
espontánea

FERMENTACIÓN

DESPALILLADORA

Mosto enfriadoDesfangadoMosto limpio

Fangos 

Racimos de uva blanca

Uvas despalilladas

Raspón

Uvas
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Mosto Flor o 
Primeras 
(alta calidad)



La variedad de uva

albariño
encaja con las condiciones 
climáticas desafiantes en 
algunas ocasiones, que dan a 
los vinos su carácter atlántico 
característico. Todas las uvas 
se vendimian a mano y se 
transportan a la bodega en 
pequeñas cajas de 16 kg. 
Se seleccionan 
cuidadosamente tan solo los 
mejores racimos.
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El Jardín de Lucía 
se vinifica en la 

bodega 
Zárate,
después de pasar 
por mesa de 
selección.
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Durante la vinificación en 
depósitos de acero 
inoxidable se utiliza 
tecnología de 

última 
generación
para preservar la 
expresión varietal de la 
uva albariño.
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Los Vinos
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Gama El Jardín de Lucía

EL JARDÍN DE LUCÍA EL JARDÍN DE LUCÍA
MAGNUM

EL JARDÍN DE LUCÍA 
DOBLE MAGNUM
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Prensa

PRENSA
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diciembreVALENCIACITY 99

GASTrONOmÍA GASTrONOmY

SeleccióN

DELAmoTTE Rosé eS el ejemplO perfecTO del 
equilibriO: cOmbiNA lA eSTrucTurA, AmpliTud e iNTeN-
SidAd prOpiAS de uN chAmpAGNe cON Su cApA, cON lA 
fiNurA, delicAdezA, burbujA muY delGAdA, miNerAli-
dAd Y recuerdOS de pANAderÍA eN Su juSTA medidA.
SeriO ANTe TOdO, SAbrOSO SiN AGObiOS, cOmpleTAmeN-
Te eleGANTe. 

DoN oLEgARIo 2010 AlbAriñO de ASpecTO lÍmpidO, 
brillANTe Y criSTAliNO Y uN cOlOr AmArillO verdO-
SO que AúN deNOTA juveNTud. cON GrAN iNTeNSidAd 
eN NAriz evOcA, priNcipAlmeNTe, recuerdOS A fruTA 
freScA. eN bOcA reSulTA AmpliO, cOmbiNANdO uNA 
bueNA Acidez cON uN TAcTO GrASO Y liGerO TOque AbO-
cAdO, fOrmANdO uN cONjuNTO AGrAdAble pArA TOdO 
TipO de cONSumidOreS 

EL JARDíN DE LuCíA 2010 eS el prOYecTO de uvAS 
feliceS eN lAS rÍAS bAixAS: uN AlbAriñO 100% , cON el 
ObjeTivO de que Su bueNA Acidez permiTA evOluciO-
NAr GrATAmeNTe el viNO SiN miedO A eNTurbiAmieNTOS.
ATrAcTivO deSde lA eTiqueTA de lA bOTellA Al pASO pOr 
bOcA, deleiTANdO eN el TrANScurSO OlfATivO cON flO-
reS blANcAS, fruTA eN eSTAdO ópTimO de mAdurez Y 
fiNAS NOTAS de bOllerÍA, pArA reSulTAr AmAble, equi-
librAdO, redONdO Y ApTO pArA TOdO TipO de GuSTOS 

EL PERRo VERDE viNO SiNGulAr e iNTeliGeNTe 100% 
verdejO. TOdA uNA revOlucióN eN lOS viNOS de ruedA 
Y uNO de lOS máS bebidOS.

LA mALkERIDA 2010 elAbOrAdO úNicAmeNTe cON lA vArie-
dAd TiNTA AuTócTONA pOr ANTONOmASiA, lA bObAl, SiN pASO pOr 
bArricA, perO hAbieNdO deScANSAdO relAjAdAmeNTe durANTe 
meSeS eN depóSiTOS, lleGA de lA mANO de bruNO murciANO Y 
dAvid SAmpedrO. SAbrOSO, SiNGulAr Y cON GrAN freScurA Al de-
GuSTArSe. uNA NuevA fOrmA de eNTeNder lA bObAl, SiN TApujOS, 
cOlOreTeS Ni NAdA que pudierA diSTOrSiONArlA. 

VENTA LAs VACAs 2009 riberA del duerO que A lA viSTA 
deSTAcA pOr uN preciOSO Y brillANTe rOjO picOTA. Al AcercAr 
lA cOpA A lA NAriz, lA cArGA fruTAl eS predOmiNANTe Y vAriAdA: 
fruTOS NeGrOS del bOSque que huYeN de lA cONfiTurA, lácTi-
cOS GOlOSOS, cAféS TOrrefAcTAdOS eN Su juSTA medidA, cAcAOS, 
vAiNillAS Y cANelAS cONfOrmAN el cONjuNTO ArOmáTicO, pArA 
lleGAr Al pAlAdAr Y mOSTrArSe eSTrucTurAdO SiN AGreSividAd 
Ni TANicidAd, uNTuOSO Y SAbrOSO. 

ACEITE DE oLIVA VIRgEN ExTRA 
picuAl 100%, uN AceiTe NATurAl Y 
cON TOdOS SuS ATribuTOS. elAbO-
rAdO cON el máximO eSmerO, el 
reSulTAdO eS eSTe eSpecTAculAr 
“cOSechA TemprANA”

sALoN 1999 le meSNil Sur OGer eS lA zONA de dON-
de prOcedeN lAS mejOreS uvAS de chArdONNAY deSTi-
NAdAS A elAbOrAr el viNO eSpumOSO pOr exceleNciA, 
el chAmpAGNe. excluSivAmeNTe cON ellAS Y SólO eN 
lOS AñOS eN lOS que lA climATOlOGÍA NOS reGAlA lA 
exceleNciA, NAce el SAlON, el blANc de blANcS cON 
lA burbujA máS fiNA que Se puedA cOmpreNder, de 
pASO eleGANTe Y mimOSO. el mejOr reGAlO pArA TOdO 
Aquel que AlGuNA vez Amó el chAmpAGNe. 

JAmóN 5J sáNChEz RomERo CARVAJAL 
lA jOYA de lA GASTrONOmÍA eSpAñOlA deNTrO Y 
fuerA de NueSTrAS frONTerAS. jAmóN de cerdO 
ibéricO purO AlimeNTAdO excluSivAmeNTe cON 
bellOTAS Y criAdO eN liberTAd eN lAS deheSAS de 
lA peNÍNSulA ibéricA.

CAJAs DE NAVIDAD sERVICE gouRmET 
excluSivAS cAjAS de NAvidAd, cON uN ATrAcTivO diSeñO, 
que reúNeN uNA SeleccióN de prOducTOS premium diSTri-
buidOS pOr Service GOurmeT.
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Restaurantes
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