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I Jardinde Lucla esta elaborado a partir de
UNa cuidada seleccion de albarino procedente de peguenas
parcelas dela zona del Val do salnes en la comarca

vitivinicola gallega de Rias Baixas

EL JARDIN DE LUCIA HISTORIA
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_aarenagranitica

es el rasgo geo

OQICO comun de las Rias Baixas

| 0S suUelos de nuestros vinedos ade 20 anos, en
Cambados vy Ribadumia,
son predominantemente graniticos.

EL JARDIN DE LUCIA CARACTERISTICAS




k|

UVAS FELICES

_0S VINedos son
Darcelas muy
nDeguenas, culdadas
NOI las Manos
expertas ae
viticultores locales
que continuan
cultivando las vinas en

Dergolas
ala manera
tradicional heredada

de sus
antepasados.
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_aedagmedadelasvinas de el Jardinde Lucla
s de cas 20 anos. Se encuentran en

Cambados y Ribadum

MUNICIDIOS de Val do Salnes, enla zona de Saixas, que
se caracterizan por su clima calido y humedo y sus suelos
Aren0sos POCO profundos, el terroir iIceal para la uva albarino

EL JARDIN DE LUCIA CARACTERISTICAS
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EL JARDIN DE LUCIA VENDIMIA Y VINIFICACION
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_avaredad de uva

aloarino

encaja conlas condicione
climaticas desaflantes er
algunas ocasiones, que da
0S VINOS suU caracter atlant
caracteristico. lodaslas uvas
sevenamianamanoy se
transportanalabodega en
neguenas cajas de 1o kg

Se seleccionan
cuidadosamente tan solo 10s
mMejores racimaos.

EL JARDIN DE LUCIA VENDIMIA Y VINIFICACION
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Durante la vinificacion en
AepOosItos de acero
noxigdaple se utlliza
tecnologia de
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) oTrecer |10S mejores vinos a bordo
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NOS ESPANOLES A BORDO

entre los vinos espanoles servicios en 'First Class' se encuentran
n Muralles 2005 (Bodegas Torres) de la D.O. Conca de Barbera;
ja Sicilia Unico 1996 (Bodega Vega Sicilia) de D.O. Ribera del
2ro; y Contador 2009 (Bodega Benjamin Romeo) de D.O. Ca Rioja.

'‘Business Class' se sirven El Jardin de Lucia 2012 (Bodegas
logio Pomares Zarate e Hijos) y Pazo de Barrantes Albarifio 2011
dega Pazo de Barrantes) de la D.O. Rias Baixas, Marqués de
“al Reserva 2007 (Bodega Marqués de Riscal) de D.O. Ca. Rioja y
tia 2007 (Bodegas y Vinedos Pintia) de D.O. Toro. En 'Economy
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David Seijas

Prologo de Ferran Centelles

ucia 2011

Zarate
D.O. Bias Baixas

Galicia es una de las tierras donde mejor se
come, mejor se bebe y, épor que no decirlo?,
mejor se vive, siempre y cuando no tengas
problemas con la lluvia...

Uno de los que aportan su granilo de arena
para conseguir gue se beba muy bien es
Zarate, que elabora alguno de los albarinos
mas imponentes del mercado.

El Jardin de Lucia es un blanco que Zarate
elabora a partir de vifedos de unos

20 viticultores, propietarios de pequenas
parcelas de albarifio, todas ellas en la
subdenominacion Val Do Salnés, en
Cambados y Ribadumia concretamente.
Esta subzona de las Rias Baixas es conocida

por tener un clima templado y suelos arenosos.
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€ EL JARDIN DE LUCIAALBARINO 2011.

ElJardinde Lucia. Rias Baixas. Blanco, 12.5%.

3L 5%50€

Estas caracleristicas apartan a todos sus
caldos una buena madurez y una finura
notable,

El Jardin de Lucia es un albarifio que se
vendimia a mano, parcela a parcela, con
rendimientos bajos. en busca de una buena
concentracion, Permanece ademas con
sus lias finas tres meses para ganar textura
y cremosidad. Como no se le hace la
fermentacion malolactica, consigue una
fantastica acidez que sostiene el vino de
principio a fin,

Fruta de hueso y tropical, flores y crema

en nariz. Boca profunda, fresca, de buen
volumen, cen buen peso y profundidad,

iy es que un buen albarifio nunca fallal

1171

Service Gourmet
SELECCION

VENTA LAS VACAS 2009 RIBEF
DESTACA FOr Un FRECIOSO Y BRILLA
LA COPA A LA NARIZ, LA CARGA FRUTA
FRUTOS NEGROS DEL BOSQUE QUE H
COS GOLOSOS, CAFES TORREFACTADD!
VAINILLAS Y CANELAS CONFORMAN E
LLEGAR AL PALADAR Y MOSTRARSE ES
NI TANICIDAD, UNTUDSO Y SABROSO.

LA MALKERIDA 2010 ELABORAL
DAD TINTA AUTOCTONA POR ANTONOM
BARRICA, PERD HABIENDO DESCANS!
MESES EN DEPOSITOS, LLEGA DE LA
DAVID SAMPEDRO. SABROSO, SINGULA
GUSTARSE. UNA NUEVA FORMA DE ENT
COLORETES NI NADA QUE PUDIERA DIS

DON OLEGARIO 2010 ALBARINO DE ASPECTO LIMPIDO,
BRILLANTE Y CRISTALIND Y UN COLOR AMARILLO VERDO-
SO QUE AUN DENOTA JUVENTUD. CON GRAN INTENSIDAD
EN NARIZ EVOCA, PRINCIPALMENTE, RECUERDOS A FRUTA
FRESCA. EN BOCA RESULTA AMPLIO, COMBINANDD UNA
BUENA ACIDEZ CON UN TACTO GRASO Y LIGERO TOQUE ABO-
CADO, FORMANDO UN CONJUNTO AGRADABLE PARA TODO
TIPO DE CONSUMIDORES

EL JARDIN DE LUCIA 2010 ES EL PROYECTO DE UVAS
FELICES EN LAS RIAS BAIXAS: UN ALBARING 100% , CON EL
0BJETIVO DE QUE SU BUENA ACIDEZ PERMITA EVOLUCIO-
NAR GRATAMENTE EL VINO SIN MIEDO A ENTURBIAMIENTOS.
ATRACTIVO DESDE LA ETIQUETA DE LA BOTELLAAL PASO POR
BOCA, DELEITANDO EN EL TRANSCURSO OLFATIVO CON FLO-
RES BLANCAS, FRUTA EN ESTADO GPTIMO DE MADUREZ Y
FINAS NOTAS DE BDLLERiA, PARA RESULTAR AMABLE, EQUI-
LIBRADD, REDONDO Y APTO PARATODO TIPO DE GUSTOS

ACEI
EL PERRO VERDE VINO SINGULAR E INTELIGENTE 100% PICUA
VERDEJO. TODA UNA REVOLUCION EN LOS VINOS DE RUEDA CON
Y UNO DE LOS MAS BEBIDOS. RADD
RESUI
“COSE

JAMON 5J SANCHEZ ROMERQ CARVAJAI
LA JOYA DE LA GASTRONOMIA ESPANOLA DENT
FUERA DE NUESTRAS FRONTERAS. JAMON DE CE

IBERICO PURD ALIMENTADO EXCLUSIVAMENTE

DELAMOTTE ROSE ES EL EJEMPLO PERFECTO DEL
EQUILIBRID: COMBINA LAESTRUCTURA, AMPLITUD E INTEN-
SIDAD PROPIAS DE UN CHAMPAGNE CON SU CAPA, CON LA
FINURA, DELICADEZA, BURBUJA MUY DELGADA, MINERALI-

BELLOTAS Y CRIADD EN LIBERTAD EN LAS DEHESA
LA PENINSULA IBERICA.

TE ELEGANTE.

DAD Y RECUERDOS DE PANADERIA EN SU JUSTA MEDIDA.
SERID ANTE TODO, SABROSO SIN AGOBIOS, COMPLETAMEN-

SALON 1999 LE MESNIL SUR OGER ES LA ZONA DE DON-
DE PROCEDEN LAS MEJORES UVAS DE CHARDONNAY DESTI-
NADAS A ELABORAR EL VIND ESPUMDSO POR EXCELENCIA,
EL CHAMPAGNE. EXCLUSIVAMENTE CON ELLAS Y SOLO EN
LOS ANDS EN LOS QUE LA CLIMATOLOGIA NDS REGALA LA
EXCELENCIA, NACE EL SALON, EL BLANC DE BLANCS CON
LA BURBUJA MAS FINA QUE SE PUEDA COMPRENDER, DE
PASO ELEGANTE Y MIMOSO. EL MEJOR REGALO PARA TODD
AQUEL QUE ALGUNA VEZ AMO EL CHAMPAGNE.

CAJAS DE NAVIDAD SERVI
EXCLUSIVAS CAJAS DE NAVIDA
QUE REUNEN UNA SELECCION D
BUIDOS POR SERVICE GOURME
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Emirates invertira mas de 400 millones a largo plazo
en ofrecer los mejores vinos a bordo

EMIRATES
MADRID, 2 Dic. (EUROPA PRESS) -

VINOS ESPANOLES A BORDO

Asi, entre los vinos espanoles servicios en 'First Class' se encuentran
Gran Muralles 2005 (Bodegas Torres) de la D.O. Conca de Barbera;
Vega Sicilia Unico 1996 (Bodega Vega Sicilia) de D.O. Ribera del
Duero; y Contador 2009 (Bodega Benjamin Romeo) de D.O. Ca Rioja.

En 'Business Class' se sirven El Jardin de Lucia 2012 (Bodegas
Euologio Pomares Zarate e Hijos) y Pazo de Barrantes Albarifio 2011
(Bodega Pazo de Barrantes) de la D.O. Rias Baixas; Marqués de
Riscal Reserva 2007 (Bodega Marqués de Riscal) de D.O. Ca. Rioja y
Pintia 2007 (Bodegas y Vinedos Pintia) de D.O. Toro. En 'Economy
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Zarate
D.O. Rias Baixas

Galicia es una de las tierras donde mejor se
come, mejor se bebe vy, épor qué no decirla?,
mejor se vive, siempre y cuando no tengas
problemas con la lluvia...

Uno de los gue aportan su granito de arena
para conseguir que se beba muy bien es
Zarate, que elabora alguno de los albarinos
mas imponentes del mercado.

El Jardin de Lucia es un blanco que Zarate
elabora a partir de vifedos de unos

20 viticultores, propietarios de pequenas
parcelas de albarifo, todas ellas en la
subdenominacién Val Do Salnes, en
Cambados y Ribadumia concretamente.
Esta subzona de las Rias Baixas es conocida
por tener un clima templado y suelos arenosos.
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€EL JARDINDE LUCIAALBARINO 2011.

ElJardinde L
3,5950€

Estas caracteristicas aportan a todos sus
caldos una buena madurez y una finura
notable.

El Jardin de Lucia es un albarifio que se
vendimia a mano, parcela a parcela, con unes
rendimientos bajos, en busca de una buena
concentracion. Permanece ademas con
sus lias finas tres meses para ganar textura
y cremosidad. Como no se e hace la
fermentacion malolactica, consigue una
fantéstica acidez que sostiene el vino de
principio a fin.

Fruta de hueso y tropical, flores y crema

en nariz. Boca profunda, fresca, de buen
volumen, eon buen peso y profundidad,

iy es gue un buen albarino nunca fallal
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GASTRONOMIA GASTRONOMY

VENTA LAS VACAS 2009 RIBERA DEL DUERO QUE A LA VISTA
DESTACA POR UN PRECIOSO Y BRILLANTE ROJO PICOTA. AL ACERCAR
LA COPA A LA NARIZ, LA CARGA FRUTAL ES PREDOMINANTE Y VARIADA:
FRUTOS NEGROS DEL BOSQUE QUE HUYEN DE LA CONFITURA, LACTI-
COS GOLOSOS, CAFES TORREFACTADOS EN SU JUSTA MEDIDA, CACAOS,
VAINILLAS Y CANELAS CONFORMAN EL CONJUNTO AROMATICO, PARA
LLEGAR AL PALADAR Y MOSTRARSE ESTRUCTURADO SIN AGRESIVIDAD
NI TANICIDAD, UNTUOSO Y SABROSO.

LA MALKERIDA 2010 ELABORADO UNICAMENTE CON LA VARIE-
DAD TINTA AUTGCTONA POR ANTONOMASIA, LA BOBAL, SIN PASO POR
BARRICA, PERO HABIENDO DESCANSADO RELAJADAMENTE DURANTE
MESES EN DEPGSITOS, LLEGA DE LA MANO DE BRUNO MURCIANO Y
DAVID SAMPEDRO. SABROSO, SINGULAR Y CON GRAN FRESCURA AL DE-
GUSTARSE. UNA NUEVA FORMA DE ENTENDER LA BOBAL, SIN TAPUJOS,
COLORETES NI NADA QUE PUDIERA DISTORSIONARLA.

o Fr—_

DON OLEGARIO 2010 ALBARINO DE ASPECTO LIMPIDO,
BRILLANTE Y CRISTALINO Y UN COLOR AMARILLO VERDO-
SO QUE AUN DENOTA JUVENTUD. CON GRAN INTENSIDAD
EN NARIZ EVOCA, PRINCIPALMENTE, RECUERDOS A FRUTA
FRESCA. EN BOCA RESULTA AMPLIO, COMBINANDO UNA
BUENA ACIDEZ CON UN TACTO GRASO Y LIGERO TOQUE ABO-
CADO, FORMANDO UN CONJUNTO AGRADABLE PARA TODO
TIPO DE CONSUMIDORES

EL JARDIN DE LUCIA 2010 ES EL PROYECTO DE UVAS
FELICES EN LAS RIAS BAIXAS: UN ALBARINO 100% , CON EL
OBJETIVO DE QUE SU BUENA ACIDEZ PERMITA EVOLUCIO-
NAR GRATAMENTE EL VINO SIN MIEDO A ENTURBIAMIENTOS.
ATRACTIVO DESDE LA ETIQUETA DE LA BOTELLAAL PASO POR
BOCA, DELEITANDO EN EL TRANSCURSO OLFATIVO CON FLO-
RES BLANCAS, FRUTA EN ESTADO OPTIMO DE MADUREZ Y
FINAS NOTAS DE BOLLERIA, PARA RESULTAR AMABLE, EQUI-
LIBRADO, REDONDO Y APTO PARA TODO TIPO DE GUSTOS

EL PERRO VERDE VINO SINGULAR E INTELIGENTE 100%
VERDEJO. TODA UNA REVOLUCION EN LOS VINOS DE RUEDA
Y UNO DE LOS MAS BEBIDOS.

JAMON 5J SANCHEZ ROMERQ CARVAJAL

LA JOYA DE LA GASTRONOMIA ESPANOLA DENTRO Y
FUERA DE NUESTRAS FRONTERAS. JAMON DE CERDO
IBERICO PURO ALIMENTADO EXCLUSIVAMENTE CON

r—-—l

ACEITE DE OLIVAVIRGEN EXTRA
PICUAL 100%, UN ACEITE NATURAL Y
CON TODOS SUS ATRIBUTOS. ELABO-
RADO CON EL MAXIMO ESMERO, EL
RESULTADO ES ESTE ESPECTACULAR
“COSECHA TEMPRANA”

A
IFLAMOTIR

DELAMOTTE ROSE ES EL EJEMPLO PERFECTO DEL
EQUILIBRIO: COMBINA LA ESTRUCTURA, AMPLITUD E INTEN-
SIDAD PROPIAS DE UN CHAMPAGNE CON SU CAPA, CON LA
FINURA, DELICADEZA, BURBUJA MUY DELGADA, MINERALI-
DAD Y RECUERDOS DE PANADERIA EN SU JUSTA MEDIDA.
SERIO ANTE TODO, SABROSO SIN AGOBIOS, COMPLETAMEN-
TE ELEGANTE.

BELLOTAS Y CRIADO EN LIBERTAD EN LAS DEHESAS DE
LA PENINSULA IBERICA.

SALON 1999 LE MESNIL SUR OGER ES LA ZONA DE DON-
DE PROCEDEN LAS MEJORES UVAS DE CHARDONNAY DESTI-
NADAS A ELABORAR EL VINO ESPUMOSO POR EXCELENCIA,
EL CHAMPAGNE. EXCLUSIVAMENTE CON ELLAS Y SOLO EN
LOS ANOS EN LOS QUE LA CLIMATOLOGIA NOS REGALA LA
EXCELENCIA, NACE EL SALON, EL BLANC DE BLANCS CON
LA BURBUJA MAS FINA QUE SE PUEDA COMPRENDER, DE
PASO ELEGANTE Y MIMOSO. EL MEJOR REGALO PARA TODO
AQUEL QUE ALGUNA VEZ AMO EL CHAMPAGNE.

CAJAS DE NAVIDAD SERVICE GOURMET

EXCLUSIVAS CAJAS DE NAVIDAD, CON UN ATRACTIVO DISENO,
QUE REUNEN UNA SELECCION DE PRODUCTOS PREMIUM DISTRI-
BUIDOS POR SERVICE GOURMET.
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Restaurantes

EL JARDIN DE LUCIA RESTAURANTES
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