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L Origan es un Cava
exclusiu | elegant, iInspirat
el revolucionart perfumista

—rancois Coty
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Crianca
_Alre es cria durant

mMes de 30 mesos
amb les mares
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Crianca
AMOD IeS mares

—|S VINS ESCUMOSOS de
_Origan (tant blancs
comrosats) es crien
mes de 8 anys abans del
Seu desgorjament.

L"ORIGAN PROCES D'ELABORACIO DE L'ORIGAN
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Dominio de la
Vega.

Vino elabora-
do con lauva
pinot noir, de
la afiada 2009.
Notas de fruta
roja, frescura,
cierta elegan-
cia, buena
integracion.
Precio: 10-11
euros.

Jane Ventura.

Viiniedos de
hasta 700
metros de la
uva garnacha
negra. Un cava
(Reservadela
Miisica 2010)
delicadoy
fresco. Muy
agradable.
Precio: 9-10
euros.

Tantum Ergo.

De Bodegas
Hispano
Suizas.
Elaborado con

_pinot noir,

integra
tostados, notas
de frutos secos
y cerezas.
Finuray
equilibrio. 21
euros.

Juvey
Camps.

Un rosado casi
juvenil, con
recuerdos de
cerezasy

_fresas. Inten-

SO, muy vivo
en boca.
También
elaborado solo
con pinot noir.
12 euros.
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Enoturismo

laia Eiane 2011,12908 La bodega de ]uve y Camps en Esplells (Barcelona)

TIEMPO DE BURBUJAS _
Las bodegas del cava

Un viaje por Gramona, Freixenet y Bodegas
Hispano-Suizas, tres buenos ejemplos dela nuevay
exmtante vida de los espumosos espaioles

POR JUAN FERNANDEZ-CUESTA
as bodegas que elaboran vinos
espumosos espafnoles ampara-
dos por la Denominacién de Ori-
gen Cava viven durante estas se-
manas de diciembre su momen-
to 4lgido. Y no por frio,
precisamente, aunque las cifras del merca-
dointerior sean para temblar. Las ventas de
este tipo de vinos, que conocemos por «ca-
Aras», ain se multiplican en el periodo navi-
derio con respecto a cualquier otra época del

DE CADA TRES

- BOTELLAS QUE-
SALEN DE LAS
BODEGAS, DOS
SE EXPORTAN

afio, pero la situacion de crisis es una realidad.

Al cava también se le conoce como vino
espumoso de calidad, aunque vinos espu-
mosos de valor acreditado existen por todo
el pais. Sin embargo, entre los vinos espu-
mosos los mejores suelen ser los cavas:Y lo
que vamos a realizar en estas lineas es un
viaje por el mundo del cava, por esos espu-
mosos espanoles que nacieron en San Sa-
durni de Noya, provincia de Barcelona y que
se han deslizado por diferentes partes dela
geografia espafiola. Diez provincias espa-
nolas (159 municipios) albergan la posibi-

lidad de elaborar cavas, cc
(Badajoz) como el términc
sur. También la provincia ¢
un tnico municipio en el g
elaboracion de espumosos
mo de Cava: Requena.

El mejor cava de Esp
Sin embargo, este viaje se
por bodegas, y con parada
mona, por tres razones. Prin
tro punto de vista, es la boc
elaboraba hasta ahora el
pana: Celler Batlle. Segund
cesor en lo mas alto del po
de la misma casa: Enotecs
motivo, ese camino empre
timos tiempos en busca ¢
mas absoluta, de la méxin
vifiedo, de una viticultura
bre todo, de sus resultado
mona es el sentido mas pu
moso espanol.

Freixenet, que cumple en
siglo de existencia, no sélo e
pos vinicolas mas importa
En los dltimos tiempos ha
origenes en busca (quiza
pero con el mismo brio que
naturaleza, de la pureza, d
con ellas, de la maxima exp

“‘fio, de 1a calidad con maytis
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rosadoes el que mais adeplos esti co
sechando entre clientes y bodegas,

Bulli del 2000 al 201 1 ¥ reprosentadn-
te en Espana de la britdnica Jancls
Robanson, 1 ]N':“,e:-.lul.ldu-\'lhm s

que estdn lanrando propusestas con influvente del mundo, recuerdague
un frenest thaudito, especialmente  [a tendencia comenzo con los vinos &
durante estas semanag previasal ve  rosa palidos quevenian delaPro-
rano, estacion muy dada al consu-  venza (un ¢emplo es Miraval, de la
mio de rose. En las mesas. todoapun-  bodega del matrimonio Brad Pitt-

-
taagueel color del veranovaaser<l  Angeding Jolie) y (e en nuestno puis 2
wando me 2 desde hace
rosa, sobre todo palido estin ganando mencado desde hac
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el mercado porgue hasla

sados. A las cifras se remite, propeas Espero hagan un hucco mas
y ajenas. Segun [nternational Wine  grande
& Spirit Research, el consumo de ro- ace mucho ¢ran Vinos no muy
sado alcanzard el 9.3% del mercado  bien vistos. Son muy dificiles de ha-
mundial de vinos ¢l proximo afio.  cer bien porque son delicados y de-
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lidad de elaborar cavas, con Almendralejo
(Badajoz) como el término situado mas al

T Tone 211120016 La bodega de Juvé y Camps, en Espiells (Barcelona)
sur. También la provincia de Valencia tiene
un tinico municipio en el gue se permite la

| TIEMPO DE BURBUJAS _
] a5 bh@aile 0as del cayg meemmesmime

El mejor cava de Espana

T I T -

‘Origan. DO Cava.
Pinot noir y xarel-lo.
12,95€

Sin embargo, este viaje se dedica a pasear

EnOturismO | i b por bodsf,;sé ;( rt;c;g r&asr;?i; e:foegi:;d een G::;-
113 > > monad, . ; nues-
Un Vl aJe pOI' Gramona, FfElxenet y BOdegaS tro pu_é,to de vista, es la bodega en la que se

Hispano-Suizas, tres buenos ejemplos de la nuevay e e
excitante vida de los espumosos espafnoles

cesor en lo mas alto del podio es otro vino
de la misma casa: Enoteca. Y como tercer
motivo, ese camino emprendido en los 1l-
timos tiempos en busca de la naturaleza
mas absoluta, de la mdxima expresion del

POR JUAN FERNANDEZ-CUESTA afio, pero la situacién de crisis es unarealidad.  vifiedo, de una viticultura ecolégica, v, so-
. Al cava también se le conoce como vino  bre todo, de sus resultados. Bodegas Gra-
as bodegas que elaboran vinos espumoso de calidad, aunque vinos espu- mona es el sentido mas puro del vino espu-
espumosos espanoles ampara- mosos de valor acreditado existen por todo moso espafiol.
dos por la Denominacion de Ori- el pais. Sin embargo, entre los vinos espu- Freixenet, que cumple en el nuevo afio un
gen Cava viven durante estas se- ' mosos los mejores suelen ser los cavas:Ylo  siglo de existencia, no s6lo es uno de los gru-
manas de diciembre su momen- que vamos a realizar en estas lineas esun pos vinicolas mas importantes de Espaiia.
LES GOUTTES to algido. ¥ no por frio, viaje por el mundo del cava, por esos espu- En los altimos tiempos ha regresado a sus

precisamente, aunque las cifrasdel merca- DE CADA TRES  mosos espafioles que nacieron en San Sa- origenes en busca (quiza de otra manera
do interior sean para temblar. Las ventasde - BOTELLAS QUE  durni de Noya, provincia de Barcelonayque pero con el mismo brio que Gramona) de la
este tipo de vinos, que conocemos por «ca- SALEN DELAS  se han deslizado por diferentes partesdela naturaleza, de la pureza, de la tradicién, Y
vas», ain se multiplican en el periodonavi- BODEGAS, DOS  geografia espafiola. Diez provincias espa-  con ellas, de la maxima expresion del terru-
defio con respecto a cualquier otraépocadel ~SE EXPORTAN  fiolas (159 municipios) albergan la posibi- fio, de la calidad con maytisculas. Todo ma-
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