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Ca N’Estruc data del año

1574
y es una de las bodegas 
documentadas más 
antiguas de España.
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es descendiente directo de los 
fundadores de Ca N’Estruc en 1574. 

Francisco Martí
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C A  N ’ E S T R U C C A R A C T E R Í S T I C A S

U VA S  F E L I C E S B O D E G A S

Al estilo de los
châteaux de Bordeaux, 
Ca N’Estruc
está rodeada de

22 
hectáreas
 de viñedo.

1  GARNACHA BLANCA
2  SYRAH
3  GARNACHA BLANCA
4  MOSCATEL
5  XAREL·LO
6  GARNACHA TINTA
7  CHARDONNAY



que permite que las viñas disfruten de veranos 
frescos e inviernos templados.

Las parcelas se encuentran en un paraje único, protegido por la

montaña de Montserrat,
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C A  N ’ E S T R U C C A R A C T E R Í S T I C A S
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Las viñas
de Ca N’estruc están plantadas
con variedades autóctonas
como xarel·lo, macabeo,
garnacha blanca, garnacha tinta, 
moscatel y cariñena, junto
con una serie de variedades
foráneas perfectamente
adaptadas, como la syrah y 
chardonnay.



El terreno aluvial, 
arcillo-calcáreo 
y gravoso 
favorece la calidad de la uva con 
rendimientos cuidadosamente 
controlados.

CALIZA

GRAVA

ARCILLA
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Las plantaciones están perfectamente 
orientadas, de norte a sur, para 

optimizar

el aprovechamiento del sol, 
estudiando el marco de plantación adecuado en 

cada parcela según la variedad.
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Nuestro 

equipo de viticultores

se encarga de cuidar las 
viñas.
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Viticultura ecológica

V I T I C U L T U R A  ECOLÓG I CA

BODEGAS

C A  N ’ E S T R U C

U VA S  F E L I C E S



Desde 2012,
practicamos una viticultura 
ecológica en todos nuestros 
viñedos, y en 2019 
introdujimos métodos

biodinámicos
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HAZ CLIC AQUÍ PARA VER EL VÍDEO
youtube.com/watch?v=YGecNwjGx3k

Vendimia y Vinificación

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
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https://www.youtube.com/watch?v=YGecNwjGx3k


Todas nuestras viñas se 

vendimian
a mano,
para asegurar que las uvas se 
manipulen cuidadosamente. La 
madurez se evalúa de dos 
maneras: objetivamente, a través 
del análisis de laboratorio para el 
equilibrio del azúcar y la acidez, y 
subjetivamente, probando uvas 
directamente de las cepas y 
evaluando la madurez de los 
hollejos, las pepitas y la pulpa.
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Vendimia

uva blanca
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Elaboración 
del vino blanco

Embotellado

 Fermentación
espontánea

Fermentatción 
y crianza en 
barricas

FERMENTACIÓN

CLARIFICACIÓN

PRENSA

Mosto Flor o 
Primeras 
(alta calidad)

DESPALILLADORA
ESTRUJADORA

Mosto enfriadoDesfangadoMosto limpio

Fangos 

Racimos de uva blanca

Uvas despalilladas

Raspón

Uvas
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Elaboración 
del vino blanco

1.

3.

2.
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Cada una de nuestras parcelas

se vinifica por 
separado
con levaduras autóctonas, 
y los mostos fermentan 
espontáneamente a 
temperaturas bajas controladas, 
garantizando así la expresión 
individual del terroir.
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Idoia y L’Equilibrista Blanc

fermentan y 
envejecen 
en barricas.
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Elaboración
del vino tinto
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PASTA DE 
VENDIMIA

FERMENTACIÓN Y  
MACERACIÓN

FERMENTACIÓN 
MALOLÁCTICA

SANGRADO CLARIFICACIÓN ENSAMBLAJE

VINO PRENSADO

PRENSA

Elaboración 
del vino tinto Racimos de uva tinta

Bomba de vendimia

Raspón

Uvas

Crianza en 
barrica

Crianza en botella

Mercado

Fermentación 
espontánea

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N

DESPALILLADORA
ESTRUJADORA
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Elaboración 
del vino tinto
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Prensado
después de la 
maceración. 

1.

3.

2.
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Crianza del 
vino tinto
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La selección
del ensamblaje se lleva a cabo 
después de probar cuidadosamente 
cada lote de vino por separado.
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Los Vinos
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TINTOXAREL·LO ROSADOBLANCO

Gamma Ca N’Estruc



Gama Idoia

BLANCO BLANCO MAGNUMTINTO MAGNUMTINTO
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Gama L’Equilibrista

TINTO TINTO MAGNUM GARNACHA GARNACHA MAGNUM BLANCO BLANCO MAGNUM
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C A  N ’ E S T R U C B I :  V I N O S  N AT U R A L E S 
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XAREL·LO MUSCAT GARNACHA GARNACHA BLANCA
Y MUSCAT ANCESTRAL

SUMOLL

Gama Bi vinos naturales



Prensa

PRENSA
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Restaurantes

R E S TAU R A N TE SC A  N ’ E S T R U C
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RESTAURANTES

Michelin ***

Michelin **
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