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Ca N’Estruc data de l'any

1574
i és un dels cellers 
documentats més 
antics d'Espanya.
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és descendent directe dels 
fundadors de Ca N'Estruc el 1574.

Francisco Martí
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C A  N ’ E S T R U C C A R A C T E R Í S T I Q U E S
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A l’estil dels
châteaux de Bordeaux,
Ca N’Estruc  
està envoltat de

22 
hectàrees
 de vinya.

1  GARNATXA BLANCA
2  SYRAH
3  GARNATXA BLANCA
4  MOSCATELL
5  XAREL·LO
6  GARNATXA NEGRA
7  CHARDONNAY



que permet que les vinyes gaudeixin d'estius 
frescos i hiverns temperats.

Les parcel·les es troben en un paratge únic, protegit per la 

muntanya de Montserrat,
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Les vinyes
de Ca N’Estruc estan
plantades amb varietats
autòctones com la xarel·lo, 
macabeu, garnatxa blanca, 
garnatxa negra, muscat i
carinyena, juntament amb
una sèrie de varietats foranes
perfectament adaptades,
com la syrah i chardonnay.



El terreny al·luvial, 
argilo-calcari i 
amb grava 
afavoreix la qualitat del raïm 
amb rendiments acuradament 
controlats.

CALCÀRIA

GRAVA

ARGILA
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Les plantacions estan perfectament 
orientades, de nord a sud, per 

l'aprofitament del sol,
estudiant el marc de plantació adequat en cada 

parcel·la segons la varietat.
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optimitzar



El nostre 

equip de viticultors

s'encarrega de cuidar 
les vinyes.
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Viticultura ecològica
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Des del 2012,
practiquem una viticultura 
ecològica a totes les nostres 
vinyes, i el 2019
vam introduir mètodes

biodinàmics.
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FES CLIC AQUÍ PER VEURE EL VÍDEO
youtube.com/watch?v=YGecNwjGx3k

Verema i Vinificació
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https://www.youtube.com/watch?v=YGecNwjGx3k


Totes les nostres vinyes es

veremen 
a mà,
per assegurar que els raïms es 
manipulin acuradament. La 
maduresa s'avalua de dues 
maneres: objectivament, a través 
del anàlisis de laboratori per a 
l'equilibri del sucre i l'acidesa, i 
subjectivament, provant raïms 
directament dels ceps i avaluant 
la maduresa de les pells, les 
llavors i la polpa .
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Verema

raïm blanc
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Elaboració 
del vi blanc

Embotellat

 Fermentació
espontània

Fermentatció i 
criança en 
bota

FERMENTACIÓ

CLARIFICACIÓ

PREMSA

Most Flor o 
Primeres 
(alta qualitat)

DESRAPADORA 
ESPREMEDORA

Most fredDesfangatMost net

Fangs 

Raïm blanc

Raïm desrapat

Rapa

Raïm
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Elaboració del 
vi blanc

1.

3.

2.
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Cadascuna de les nostres parcel·les

es vinifica per 
separat
amb llevats autòctons,
i els mosts fermenten 
espontàniament a 
temperatures baixes 
controlades, garantint així 
l'expressió individual del terroir.
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Idoia i L’Equilibrista Blanc

fermenten i 
envelleixen 
en botes.
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Elaboració
del vi negre
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PASTA DE 
VEREMA

FERMENTACIÓ I 
MACERACIÓ

FERMENTACIÓ
MALOLÀCTICA

SANGRAT CLARIFICACIÓ ASSEMBLATGE

VI PREMSAT

PREMSA

Elaboració 
del vi negre Raïm negre

Bomba de verema

Rapa

Raïm

Criança 
en bota

Criança en ampolla

Mercat

Fermentació 
espontània

V E R E M A  I  V I N I F I C A C I Ó

DESRAPADORA 
ESPREMEDORA
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Elaboració 
del vi negre
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Premsat
després de la 
maceració.

1.

3.

2.
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Criança 
del vi negre
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La selecció
de l'assemblatge es porta a terme 
després de provar amb cura cada 
lot de vi per separat.
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Els Vins
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E L S  V I N S

NEGREXAREL·LO ROSATBLANC

Gamma Ca N’Estruc



Gamma Idoia

BLANC BLANC MAGNUMNEGRE MAGNUMNEGRE
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Gamma L’Equilibrista

NEGRE NEGRE MAGNUM GARNATXA GARNATXA MAGNUM BLANC BLANC MAGNUM
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C A  N ’ E S T R U C B I :  V I N S  N AT U R A L S
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XAREL·LO MUSCAT GARNATXASUMOLL GARNATXA BLANCA
I MUSCAT ANCESTRAL

Gamma Bi vins naturals



Premsa
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Restaurants
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RESTAURANTS

Michelin ***

Michelin **
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Michelin *Michelin *
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