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VINA AL LADO DE LA CASA

Afio de fundacion: 1998

Enélogo: Mariano L6pez

Vifiedo en propiedad: 51,5 ha

Denominacion de Origen: D.O. Yecla

Poblacién: Yecla (Murcia)

Otros vinos de la bodega: Detras de la Casa Monastrell, Detras de la Casa Cabernet Sauvignon, Detrés de la Casa
Garnacha Tintorera, Detras de la Casa Syrah, Altos de las Gateras Syrah y Altos de las Gateras Monastrell

VINA AL LADO DE LA CASA

j/ 4L LADD DE LA

Anada: 2018

Tipo de vino: tinto con crianza

Variedad: 86% monastrell, 10% syrah, 4% cabermet sauvignon
Procedencia de la uva: Las Gateras

Tipo de suelo: calizo-pedregoso, arenoso

Edad de las vifias: 57 afios

Densidad de plantacién: 1.500 cepas/ha

Vendimia: manual

Elaboracion: suave despalillado y sinestrujado. Remontados continuos de forma
manual en pequefios depositos de 6-8000 kg, con temperatura controlada a
26-28°C. Maceracién total con hollejos durante 14 dias. Descube seguido de
un suave prensado neumatico. Fermentaciéon malolactica en tanque de acero
inoxidable

Crianza: 18 meses en barricas nuevas de roble francés de 225 Ly 500 L

Fecha de embotellado: junio 2020

Graduacion alcohdlica: 14,5% vol.

Produccién: 3.229 botellas

W@AX [A& &D@J Nota de cata: tiene un bonito color rubi muy intenso y profundo. En nariz se
11 & muestra fragrante con sugerentes notas a frutos negros como la ciruela y los
\C L[ AS arandanos, combinado con ligeras notas especiadas de pimienta negra y vainilla
f_JJ _]AX AUZA& sobre un fondo de sutiles notas tostadas. En boca tiene una entrada suave y
. 2018 - envolvente, con un paso en boca de textura sedosa y voluminosa que deja una

sensacioén carnosa y especiada marcada por un final persistente de recuerdos a
frutas negras maduras. Un tinto seductor y elegante que todavia se mantiene
Vivo y expresivo.

ifiedo
ren el pa aje historico

de Las Gateras. Maridaje: EI compafiero perfecto de carnes rojas y platos de caza guisados, asi
e PRODUGGION LiMITADS como de quesos curados de oveja 0 vaca.

4.004 Botellas

Temperatura de servicio: entre 15y 17°C
Copa recomendada: Cabernet de la serie Grape de Riedel
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VINA AL LADO DE LA CASA

Primera afiada: 1999

Endlogo: Mariano Lopez

Vifiedo en propiedad: 51,5 ha

Denominacion de Origen: D.O. Yecla

Poblacién: Yecla (Murcia)

Otros vinos de la bodega: Vifia al lado de la casa, Detras de la Casa Monastrell, Detras de la Casa Cabernet
Sauvignon, Detras de la Casa Garnacha Tintorera, Altos de las Gateras Syrah y Altos de las Gateras Monastrell

DETRAS DE LA CASA SYRAH

Anada: 2018

Tipo de vino: tinto con crianza

Variedad: syrah

Procedencia de la uva: Las Gateras (2 hectéreas)
Tipo de suelo: calizo, pedregoso y arenoso

Edad de las vifias: 17 afios

Vendimia: manual

Elaboracion: suave despalillado y estrujado de las uvas. La fermentaciéon se
realiza en depdsitos de acero inoxidable de 2.000 y 3.000 kg a una temperatura
de entre 26 y 28 °C con remontados diarios y una maceraciéon de 10 a 12 dias.
La fermentacién maldlactica se realiza en depo6sitos de acero inoxidable
Crianza: 18 meses en barricas nuevas de roble francés de 225 Ly 500 L

Fecha de embotellado: junio de 2019

Graduacién alcehélica: 14,5% vol.

Produccion: 4.704 botellas

2018 Nota de cata: tiene un bonito color rubi limpido y brillante con reflejos granate.

i En nariz es muy perfumado y expresivo, desplegando sugerentes aromas de
EWW@S frutas rojas y negras como la cereza, la mora y la ciruela, y unas evocadoras

= { notas florales que recuerdan a la violeta sobre un ligero toque especiado. En

E IUA @MS)A boca es opulento y jugoso, con un textura amplia y aterciopelada que acaricia
Jf, 5 )i Pb,’;& el paladar gracias unos taninos sedosos y redondos. Tras su paso por boca deja
. SYRAH -+ unos deliciosos recuerdos de frutas rojas maduras como la cereza, notas tostadas

y especiadas que terminan en un final amargo muy placentero. Un vino elegante
y equilibrado para disfrutar ahora y durante los préximos 10 afios.

Maridaje: El compafero perfecto de platos de embutidos, carnes rojas, caza
menor y quesos maduros.

pio y
de Altos de

—_—
N 0264 PRODUCCION LIMITADA
UILAN 02 6.170 Botellas

Temperatura de servicio: entre 15y 17 °C
Copa recomendada: New World Syrah de la serie Veritas de Riedel

facebook.com/uvasfelices | twitter.com/uvasfelices | instagram.com/uvasfelices/
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Ao de fundacién: 1998
Endlogo: Mariano Lopez

Viiiedo en propiedad: 51,5 ha
Denominacion de Origen: D.O. Yecla

Poblacién: Yecla (Murcia)
Otros vinos de la bodega: Vifia al lado de la casa, Detras de la Casa Syrah, Detras de la Casa Monastrell y Detras

de la Casa Cabernet Sauvignon-Merlot

\RNACHA TINTORERA

2016

DETRAS

PRODUCCION LIMITADA
llas

Lt 1.330 Botel

DETRAS DE LA CASA GARNACHA TINTORERA

Afada: 2016

Tipo de vino: tinto con crianza
Variedades: 100% garnacha tintorera
Procedencia de la uva: Las Gateras

Tipo de suelo: calizo-arenoso-arcilloso
Edad de las vifias: 18 afios

Densidad de plantacién: 1.500 cepas/ha
Vendimia: manual

Elaboracion: suave despalillado y estrujado. Remontados continuos de forma
manual en pequefios depositos de 2-3.000 kg abiertos, con temperatura
controlada a 26-28°C. Maceraciédn total con hollejos durante 15 dias. Prensado
neumatico. Fermentacién malolactica en tanque de acero inoxidable

Crianza: 18 meses en barricas nuevas de roble francés

Fecha de embotellado: junio 2018

Graduacién alcehélica: 15% vol.

Produccién: 1.764 botellas

Nota de cata: tiene un precioso y profundo color rubi, casi opaco. En nariz es
evocador y sugerente, con fragantes notas a frutas rojas y negras como la cereza
o la ciruela. En segundo lugar, aparecen intensas notas de hierbas mediterraneas
secas, con un toque especiado de clavo y una ligera nota tostada. En boca
tiene una entrada amable, acariciando el paladar con una textura sedosa y un
fantastico volumen. Al final aparecen unos deliciosos y persistentes recuerdos de
frutas negras como las moras, las grosellas y las cerezas.

Maridaje: Perfecto para acompafiar desde una tabla de embutidos a arroces de
montafia, todo tipo de carnes rojas a la brasa y quesos de vaca y oveja.

Temperatura de servicio: entre 15y 17°C
Copa recomendada: Cabernet de la serie Grape de Riedel

facebook.com/uvasfelices | twitter.com/uvasfelices | instagram.com/uvasfelices/
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VINA AL LADO DE LA CASA

Primera afiada: 1998
Endlogo: Mariano Lopez
Viiiedo en propiedad: 51,5 ha

Denominacioén de Origen: D.O. Yecla

Poblacidn: Yecla (Murcia)

Otros vinos de la bodega: Vifia al lado de la Casa, Detras de la Casa Monastrell, Detras de la Casa Cabernet
Sauvignon, Detras de la Casa Garnacha Tintorera, Detras de la Casa Syrah y Altos de las Gateras Syrah

$1AS MEJORES UVAS DE UN VINEDO PROPIO
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ALTOS DE LAS GATERAS MONASTRELL

Anada: 2014

Tipo de vino: tinto con crianza

Variedad: monastrell

Procedencia de la uva: Las Gateras

Tipo de suelo: calizo, pedregoso y arenoso
Edad de las vifias: 43 afios

Vendimia: manual

Elaboracion: enfriamento de las uvas en camara frigorifica con posterior seleccion
en mesa. Despalillado previo a fermentacién y maceracion en barricas de 500 L
abiertas durante 15 dias

Crianza: 25 meses en barricas de roble francés 500 L

Fecha de embotellado: noviembre 2016

Graduacién alcohdlica: 15% vol.

Produccion: 1.227 botellas

Nota de cata: tiene un bonito y profundo color rubi con ligeros tonos granate.
En nariz es intenso y rico en matices, con fragantes aromas de frutas negras
maduras como la ciruela y la mora, acompafiado de complejas notas especiadas,
cuero, café y cacao. En la boca tiene una entrada suave que se despliega por el
paladar con sensaciones carnosas, terrosas y con unos taninos firmes y redondos.
El final es persistente y equilibrado, con complejos aromas en boca de frutas
negras maduras, café, especias y tostados.

Maridaje: EI compafiero perfecto de platos de carne como cordero al sarmiento,
cochinillo al horno, magret de pato y ternera guisada.

Temperatura de servicio: entre 15y 17 °C
Copa recomendada: Cabernet/Merlot de la serie Veritas de Riedel

facebook.com/uvasfelices | twitter.com/uvasfelices | instagram.com/uvasfelices/
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VINA AL LADO DE LA CASA

Primera afiada: 1999

Endlogo: Mariano L6pez

Viiiedo en propiedad: 51,5 ha

Denominacion de Origen: D.O. Yecla

Poblacion: Yecla (Murcia)

Otros vinos de la bodega: Vifia al lado de la Casa, Detras de la Casa Monastrell, Detras de la Casa Cabernet
Sauvignon, Detras de la Casa Garnacha Tintorera, Detras de la Casa Syrah y Altos de las Gateras Monastrell

ALTOS DE LAS GATERAS SYRAH

Anada: 2017

Tipo de vino: tinto con crianza

Variedad: syrah

Procedencia de la uva: Las Gateras

Tipo de suelo: calizo, pedregoso y arenoso
Edad de las vifias: 14 afios

Rendimiento: 1.500 kg/ha

Vendimia: manual

Elaboracion: enfriamento de las uvas en camara frigorifica con posterior seleccion
en mesa. Despalillado previo a fermentacion y maceracion en barricas de 500 L
abiertas durante 15 dias

Crianza: 20 meses en barricas de roble francés 500 L

Fecha de embotellado: junio 2019

Graduacién alcehélica: 15% vol.

Produccién: 1.530 botellas

Nota de cata: tiene un delicado y profundo color rubi con bonitos reflejos granate.
En nariz es fragante y complejo, con un amplio abanico de aromas afrutados
y especiados, que van desde la fruta roja y negra madura como la cereza y
la grosella, hasta notas especiadas de pimienta negra y toques balsamicos y
ligeramente tostados. En boca es intenso y opulento, con un volumen y una
textura envolventes que se desgranan en unos taninos redondos y pulidos,
equilibrados por una frescura y unas sensaciones carnosas muy agradables. El
final persistente deja unos deliciosos recuerdos afrutados y especiados en el
paladar.

)£ 145 MEJORES UVAS DE UN VINEDO PROPIO

: k- Maridaje: Ideal para disfrutar con carne a la brasa, cochinillo al horno e incluso
SN 5LPARAJE HISTORICO DE ALTOS DE 1AS GATERAS | aves guisadas con salsa de frutos del bosque.
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1TN@ ([ ) Temperatura de servicio: entre 15y 17 °C
LX@ @JWE&M { Copa recomendada: Cabernet/Merlot de |a serie Veritas de Riedel
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