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U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄

V E N T A  L  A S   V A C  A S
牛帅
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评分

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄



LOCALIZACIÓN
位置

2
3

1

1  海拔较高，坡地土壤类型混合，地表可见石灰岩。
2  红色粘土。
3  海拔较低，土壤类型较单一。 

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

牛帅

斗罗河谷（法定产区）

里昂

布尔戈斯

帕伦西亚

萨莫拉

瓦拉多利德

塞戈维亚

阿维拉

萨拉曼卡

索里亚



牛帅酿制项目始于2009年。
这款酒是由100% 西班牙品种丹魄(tempranillo)酿制而成的。 

胡安·卡洛斯·维兹卡拉（Juan Carlos Vizcarra）

是它的酿制人。葡萄产自布尔戈斯省（Burgos），曼布里亚德卡
斯特雷洪（Mambrilla de Castrejón）附近不同的葡萄园，德拉斯
的圣佩德罗（Tras de San Pedro ）和拉斯阿拉斯（Las Arras）。

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

H  I S T O R I A
历史



斗罗河谷地区
（Ribera del 
Duero）
雨量适中有时极少，
夏季干燥，冬季漫长
而炎热，全年日间温
差大。

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

C  A R A C T E R Í S T I C A S
特点



酿制牛帅的葡萄产自于一
个7公顷的藤架葡萄园，葡
萄藤年龄在

18 到23 年
土壤质地为粘土石灰
质。平均产量为4500公
斤/公顷。

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

U VA S  F E L I C E S

C A R A C T E R Í S T I C A S
特点



牛帅窖藏
的葡萄产自一块同名的
1.6公顷种植园。葡萄
藤年龄在40至45岁之
间，在小镇罗阿杜罗
（Roa del Duero）附
近，土壤为粘土质、沙
质、粉质。 

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

C  A R A C T E R Í S T I C A S
特点



采摘与酿造

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅



采摘季在10月，筛选出最优质
的葡萄串以酿制葡萄酒。

葡萄采摘是

手工操作

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造



进行的，在那里会对葡萄串严格筛选以确保
选用最优质的葡萄来酿造葡萄酒。

牛帅与牛帅窖藏的酿制是在

比斯卡拉酒窖(Bodegas Vizcarra)

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造



人工筛选后，葡萄被放
入小型可移动不锈钢容
器，起重机将其置于发
酵桶上方，然后会在

重力作用

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

U VA S  F E L I C E S

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造

下完成整个流程。



酿造过程

牛帅

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄



红葡萄
糊状物

发酵与浸渍 冷浸预发酵

苹果酸乳酸发酵

葡萄原汁

压榨后的葡萄

压榨

去梗机酿造
红葡萄

传送泵

葡萄梗

葡萄

橡木桶中
熟化

瓶中熟化

市场

自然发酵

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造



葡萄串

去梗后
未进行挤压。
然后这些果实会在12°C的
大缸中进行5天的冷浸预发
酵。随后在半开式160升不
锈钢罐和橡木桶中进行酒
精和苹果酸发酵，其中
20％是新橡木桶，其余的
是二次酿酒和三次酿酒的
橡木桶。

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

V E N D I M I A  Y  V I N  I F I C  AC I Ó N
采摘与酿造



葡萄酒 与酒
泥的接触
时间
在10到12个月之间，是用
225、300和400升的新酿酒
桶、二次酿酒桶和三次酿
酒桶来酿制的。这其中
60% 是法国橡木桶，40%
是美国橡木桶。并进行两
次倒罐。

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造



牛帅
玻璃瓶规格

0,75L 1,5L 5L 9L 12L 18L 27L3L

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄



酿造过程

牛帅窖藏

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄



低温预发酵

在12°C的温
度下进行48 
到 72 小时
l然后在带有天然酵母的混凝
土桶中进行酒精发酵。苹果
乳酸发酵在橡木桶中进行。

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造



葡萄酒 熟化 
时间为 16个月
70% 用法国橡木桶， 
30% 用美国橡木桶。

V E N T A  L A S  V A C A S
牛帅

U V A S  F E L I C E S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造



酿制数量有限： 
每个年份只有中瓶装
3240支， 大瓶装120支 
和双倍大瓶装24支。

0,75L 1,5L 3L

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造

牛帅窖藏



葡萄酒

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U VA S  F E L I C E S

L O S  V I N O S
葡萄酒

B O D E G A S
酒庄



牛帅窖藏系列

LA CUARTILLEJA 
RESERVA 
牛帅窖藏

LA CUARTILLEJA 
RESERVA MAGNUM
牛帅窖藏大瓶装

LA CUARTILLEJA 
RESERVA DOBLE MAGNUM

牛帅窖藏双倍大瓶装

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

L O S  V I N O S
葡萄酒



牛帅干红系列

VENTA LAS 
VACAS DOBLE 

MAGNUM
牛帅干红双倍大瓶装

VENTA LAS 
VACAS MAGNUM

牛帅干红大瓶装

VENTA LAS VACAS
牛帅干红

VENTA LAS 
VACAS 5L
牛帅干红 5L

VENTA LAS 
VACAS 27L
牛帅干红 27L

VENTA LAS 
VACAS 18L
牛帅干红 18L

VENTA LAS 
VACAS 12L
牛帅干红 12L

VENTA LAS 
VACAS 9L
牛帅干红 9L

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

L O S  V INOS
葡萄酒



媒体报道

PRENSA
媒体报道

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

BODEGAS
酒庄

U VA S  F E L I C E S



PRENSA
媒体报道

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄



餐厅

R E S TA U R A N TES
餐厅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

BODEGAS
酒庄

U VA S  F E L I C E S



米其林 **

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

R E S TA U R A N TE S
餐厅



米其林 *

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

R E S TA U R A N TE S
餐厅



评分

PUNTUAC IONES
评分

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

BODEGAS
酒庄

U VA S  F E L I C E S



2014年份

2011年份

2016年份 2014年份

2012年份

2018年份 2015年份

2013年份

9190

90

93 94

9289

93 94-

-

-

-

90

牛帅干红 牛帅窖藏干红

V E N T A  L  A S  V A C  A S
牛帅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄

PUNTUAC IONES
评分




