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LOCATION
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1 High altitude, slopes with a mix of soil
types and with limestone outcrops.

2 Reddish clay.
3 Lower altitude with lesser soil complexity.
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venta Las vVacas s sourced rrom

1831023
year-old

trelised vines COV@F\PQ 14
nectares (17 acres) of clay-
mestone solls. zach hectare
oroduces an average yield of
4 500kg of grapes.
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- aCuartlle
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UVAS FELICES WINERIES

VentalLas Vacas and La Cuartileja
Reserva are then vinified at the

S0degas Vizcarra

Cchecked ona sorting table to ensure that only

the nighest guality grapes are vinified.

VENTA LAS VACAS HARVESTING & VINIFICATION
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-ollowing this manual sorting,
the grapes are placed Into
small moblle stainless stee
pINS, which are lifted by a
crane towards the top of

the fermentation vats, thus
enabling the complete
Drocess to be done using

gravity flow

VENTA LAS VACAS HARVESTING & VINIFICATION
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vinification
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[hegrapes are

de-stemmeo

without undergoing any
Drocess of crushing,

[ he berries then go Into vat
where they undergo a pre-
fermentation cold soak for 5
daysat 12°C. [ he alcoholic

anad malo-lactic fermentations
then take place In semi-open
160-nectolitre stainless steel
vats and in oak barrels, 20% of
wnich are new oak and the rest
second and third-fill cak barrels

VENTA LAS VACAS HARVESTING & VINIFICATION
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The vvine S ag @d Q ﬂ

for 10 to 12 months innew,
seconad-Tilland third-fill 225, 300
and 400-litre medium-toasteo
oak barrels, 40% of which are
American oak and c0% French
oak. During this time, 2 rackings
are done

VENTA LAS VACAS HARVESTING & VINIFICATION
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A pre-fermentation cold soak for

A8 10 /2 NOUrs
At 12°C

s followed by the alcoholic
lermentation in concrete vats with
Ndigenous yeasts. [ he malo-lactic
lermentation Is done in barrels

VENTA LAS VACAS HARVESTING & VINIFICATION
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The wine s ag@d for
16 mMontns

N /0% French oak barrels and
20% American oak barrels
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| a Cuartilleja
—eserva , N s

S only produced in tiny
O Jantities: onave ‘dJg, 3,240 SSERUA——— w S >
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doudle-magnums per vintage,

WINERIES

N—1
S —
= ~—
—
N—

N N

O,75L 1,5L 3L

E\R'I'II.I. Alml.i

DEI. DU 2A DEL D!
ACION DE 0F NACION DE 0

VENTA LAS VACAS HARVESTING & VINIFICATION



RIBERA DEL DUERI
I!IIIHII_m ( DE ﬂn_m:'_-
e
BT W RILLA O]

| 15d./14,5% vi

m?:f As
|




UVAS FELICES WINERIES

[ he La Cuartilleja Reserva range

LA CUARTILLEJA LA CUARTILLEJA LA CUARTILLEJA
MAGNUM DOUBLE MAGNUM

VENTA LAS VACAS WINES
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1 he Ventalas vacasrange

VENTA LAS VACAS VENTA LAS VACAS VENTA LAS VACAS VENTA LAS VACAS VENTA LAS VACAS VENTA LAS VACAS VENTA LAS VACAS VENTA LAS VACAS
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Hasta el rabo todo es toro

Pequefa guia para saborear guisos y platos durante el ciclo de feria

REPORTAJE

PA 0
ALVER

Los 'templos’ de la
gastronomia murciana
preparan menus
taurinos y meriendas
parair alaplaza

MURCIA. Cuando en la rica jerga
tatTine se nos dice «hasta ¢l rabo
POt % POTOR, 80 N0 estd advirtien-
dode que la faena no estd rematada
hasta =1 final, pues stempre hay que
ESTal presto a cualquier sorpresa e
imprevist, Los duettos de algunios
de nuestros templos de la gastro-
MIOMia MUCCIANa ya estin prepara-
dos para que no les pille el bichoy
ofrecer cofmo un manjar el rabo de
rore edrofado, que se convierte en
I "actrella’ de la mesa de los comen:
ssles durante la feria taunina.

Esta costumbre gastrondmica,
que dicen que atrance hace machos
athos en da coding cordobesa,ya se
insteld en todas las audades espa-
Rolas. Bn Muraa, ese exgaisito gui-
S0, D= Sm e PUOPEra £ON Vo es
o’ Aopao, an g cada cocr er tie
ne su hibrild © Y \azar i «cia wos
S0 gt pOdn Wios ¢ nominar
¢ Araboden . No e snttamos,
] woaia ) sdmal o v S5k, e, ma-
v et —inos A) Allin del ke
taurante Hispano, Qv £n NOs asegu-
QU o1 Prefl oS para los to-
S, CON TRIGRTO THdO en salss con ju

dias, oon nabo, sus zanahonias, sus

patatas v sa cebolla. Ex rodo un cls
sicoen el Hispano. Otro dia hace

mos estofado de taro, este mena
posde wacompanado de una ensa

iada de romate o de bogavante, asi
COMO an POco B¢ jarnen cortado
bufiaelos de bacalas, 0 unas beven

e lemimadas o una fritara de pes-
cadow. Ya es tradicion que a los
chentes que van al Hispano a co

et en Fers o bes regals s cesta de
menends pars 1z Jos toross. En los
salanes del centro hostelero se ce

lebran, cada mahsna. los spentivos

Morasedermala
Puerta Grande

ALBACETE

Gamnlerln oo de Alourtucen heen pee
Sor AT PSS NES V8 NIRRT VAT
Lim Mol Segundd v (oo

Yorwros: Ivae Candifo (7v ontora v ams-
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Dpwi Moen: £a1o0 a0 Bopramente des.
premdida (oreir); ¥ MPCRATO y S5O0
fvoeles 3 peticion)
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Rabo de toro, de La Buchara, =

Wencn), y etocada igeramente trasera (s
Iencio)

David Mora realiz6 1o mas destaca:
do de la tarde en su primera labor,
frente & un toro noble y con calidad
al que cusjo de manera excelente
por los dos pitones, en senes de mu-
letazos templados y de macha ex:
preson. La misma disposiaon fren-
te al quinto, pero aqui &l toro cola-
bord menos. No obstante, Mon
acabo dandole ofiestas porel lado
derecho Kl Gallo s espadas le privd
de un posible trofeo

taurines de la Cadena SER

Proseguimos la rita y nos Vamos
al restaurante d e El Corte 1“?11"?-
situado en la cuarta planta de 1a
Avenida de la Libertad, en que tam
bién se ha preparado un ment es-
pecial que consiste en ‘El paseilio
banderilla de anchoa y boqueron
con aceituna, bufuelo de bacalao
v chupito de salmorejo. Otro pre
parado a tener en cuenta es el Tet
cio de varas’, una ensalada de p1-
mientos con jamon ibérico, Cont:
nuamos con ‘Faena de muleta” rabo
de toro al vino tinto. Y "Por la puer-
ta grande”: toroja con oTejones he
lado. Este menu se podra disfrutar
por tan solo 27 euros y a todas las
personas se les ohsequiara conuna
merienda completa para los toros

En el restaurante El Cuince, de
la calle Madre de Dios, nos tecibe
Pepe Martinez, todo un clasico, gque
nos manifiesta que «ya estamos pre
E'H-] I':-l':_:;U‘j CON NUEsTTo Menu taunno
con el famoso rabo estofado, aun
que la gente cada vez mas le gusta
comer tapeando en la barra y noso-
tros le ofrecemos vanedads.

En esta ruta, junto a la plaza de
las Flores, tampoco podia faltar s
cita con "Casa Perela’, del blangue-
no Jesis Cano, gran aficionado a los
toros y las fiestas de su municipio
y seguidor del torero Perera, casi su
primo por afinidad fonologica, que
nos da explicactones sobre su suge-
rente mend, gue consiste en cIo-
quetas de novillo, cecina de toro
con virutas de parmesano, alcacho-
fas roreras con gazpacho andaluz,
ruedas de tomate con sardinas de
albero; hasta llegar al rabo de toro
de lidia o estofado al vino tinto.
Como postre, nos sugiere la leche
frita del tendido con capotes de tu-
[Ion, con su vino, al precio de 30
2Uros POr persona. Asi como su me-
rienda tanrina, que consiste enun
cajén de cuatro panes toreros, bota
de vino y cuerno de merengue, al
precio de 20 euros.

Otro sugerente menu es el que
ha preparado el restaurante La Bu-
chara, situado en la Plaza de Rai-
mundo Gonzilez, con unos entran-
tes de banderillas de verdura con
salsa de Miura, raviolis de pulpo con
una crema de azabache o un revuel-
to de ibéricos con capote de Brik,
hasta llegar al plato principal que

Diez orejas, muy
repartidas

VALLADOLID

Ganaderts: Son toros de la familia de Pedro
Moya aNifo de La Capean y, excepto el se-
gundo, 3lgo renuente a seguir a las cabal-
gaduras, han dado un juego extraordinario
y han sido aplaudidos en el arrastre.

Hermoso de Mendoza: Dos orejas y dos
orejas

Andy Cartagena: Oreja y dos orejas.

Diego Ventura: Dos orejas con petichdn de
| raboy uma orefa.

il e e — = B3
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Hasta el rabo todo es toro

Pequeia guia para saborear guisos y platos durante el ciclo de feria

REPORTAJE

PATRICIO
ALVER

Los ‘templos’ de la
gastronomia murciana
preparan menus
taurinos y meriendas
parairalaplaza

MURCIA. Coando en la nica jerga
taurina s¢ nos dice «hasta ¢l rabo
roudd e baros, e nos estd advirien-
do de-gue la feena no estd rematada
hazta = final, pues slempre hay gue
CRTAT Pt A | |i-i]q":.;:|,"r SOTpresa ¢
imprevisto. Loz duefios de algunos
de naestros templos’ de la gastro
NOMHE MUTOANA Ya e5Tan prepara-
dos para-que no les pille el bicho y
ofrecer como un manjar ¢l rabo de
sfado, qie se convierte en
de la mesa de los comen
te la fena taurina
Ests costumbre gastrondmica,

que dicen que arrancs hace machos
afiofen la covina cordobesa,ya se
instald en rodas las ciudades espa-
noles. En Murcs, ese exgaisito gai-
£0, tRMbICT S¢ Propara con un esti-
ho propro, sungae cads coqneTo tie
ne gu librille. Y al azar intciamos
&6ta Tt que podnamos denominar
del rabo-de toro. Nos enconiTamos,
junto & e Catedral, con Sakd, ¢l ma
v e bt hermanios Abellin del Res-
rauran Dt Hispano, quien nos asegu
Ma Que «THS Preparamos para los to-
O, OO0 M=o rabo en salsa conm
dhax, con nabo, sus zanahonas, sus
patatas v =u cebolla. Es todo un cla
siwco-en ol Hispano. Otro dia hace
mox exrofado de toro, este meng
paede it acompanado de una ensa
iade de vomate © de bogavante, an
COMOUR POCo de Jamon cortado v
bufoelos de bacalsd, ¢ unas beren
tenas larminadas o wns fritura de pes
cadow. Yo o5 tradicion gue s los
chientes gue van al Hispano a co
meran fena se bes regals Is costa de
mierenda para it a los toross, En los
salomes del centro hostelero s ce
lebran, cads mafiana, los spenity
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Mora se derrala
Puerta Grande
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Rabo de toro, de La Buchara. = smas. sAncruz/aem

tencaa), v estoCada bgeraments trasera (u-
Tenin)

Davad Mora realizd lo mas destacs
do de la tarde en su primera labor,
frente s un toro noble ¥ con cabdad
al que cuzjo de manera excelente
por los dos pitones, en senies de mu-
letazos remplados y de mucha ex-
preson. La misma disposicon fren
te &l quinta, pero aqui el toro cola
boro menos. No obstante, Mora
acabo dandele afiestas por el lado
derecho El fallo 3 espadas le poive
de un posible trofien

s tener en cuenta es el Ter
' una ensalada de pi-
a0 ibénco. Conti-

En el re:
la calle Mad

con el famoso rabo estofado, aun
que la gente cada vez mas le gusta
comer tapeando en la barra y noso-
tros le ofrecemos variedads

En esta ruta, junto a la plaza de
las Flores, tampoco podia faltar la
cita con ‘Casa Perela’, del blangque-
fio Jesiis Cano, gran aficionado a los
tores y las fiestas de su municipio
y seguidor del torero Perera, casisu
primo por afinidad fonologica, que
nos da explicaciones sobre su suge-
rente menu, que COnsSiste en Cro-
quetas de novillo, cecina de toro
con virutas de parmesano, alcacho-
fas toreras con gazpacho andaluz,
ruedas de tomate con sardinas de
albero; hasta llegar al rabo de toro
de lidia o estofado al vino tinto.
Como postre, nos sugiere la leche
frita del tendido con capotes de tu-
rron, con su vino, al precio de 30
BUrDs pOT persona. Asi como su me
rienda taurina, que consiste en un
cajon de cuatro panes voreros, bota
de vino y cuerno de merengue, al
precio de 20 euros.

Otro sugerente mena es el que
ha preparado el restaurante La Bu-
chara, situado en la Plaza de Rai-
mundo Gonzilez, con unos entran-
tes de banderillas de verdura con
salsa de Miura, raviolis de pulpo con
una crema de azabache o un revuel-
to de ibéricos con capote de Bnk,
hasta llegar al plato principal que

Diez orejas, muy
repartidas

VALLADOLID

Ganaderi %.cis toros de la familia de Pedro
Maoya aNifo de La Capeas y, excepto ol we-
gundo, algo renoents i seguir a las cabal-
gaduras, han dado un juego extraordinario
¥ han §1d0 aplavdidos en el arrastre

Hermoso de Mendoza: Dos orejas y dos
orejas

Andy Coctapenns Orejs ¥ Sos orehs:

Diego Ventura: Dos orejas con petickin de
raboy Una oreld. - .

WINERIES

LA VERDAD

Los Churrascos se apuntan

Elg simey hosTeleIo |

asada ¢
ros. incluye bebidas y

ensales el

galo las cor

3 artesa

una empana
pasas, una P.'I."-‘. |

estd esperando todo el afo |
o1 rabo de tor
mos hecho un ment i
tempos de crns
el que también
nienda para los t

Onro de los templ
Iestaurante-asa
¥, bajolasabiat
Garcia, que ha preparado
5100 unos entrantes de ¢
gamba cocida, cogollos
con tomate, jamaon ¥ |
y fritura a la andaluza, |
al plato estrella: rabo de tor
Maestranza. Y de pastre sorbete d
canela, con su bebudas v cafés. Todo
al precio de 40 euros.

Al margen de los especificos me-
nis taurinos, son muchos kos bares
y restaurantes de Murcia que este
afio también ofrecen el manjar es
trella de la fena, como ¢l restauran
te Pura Cepa, que prepara la receta
exclusiva de rabo de toro de Mano
lo, al tiempo que en el local se pue-
den ver las "Aguadss munnas en Un-
ta china' de Marcelino Menéndez
Tampoco se pierdan el guiso de Del
Gallo Blues, asi como ¢l del Restan
rante Morales, el del Bar Ipanema
y 2l Club Taunino de Murcia.

Laternasalea
hombros

TOLEDO

Ganaderia Se lidiaron cinco novillos de |2
ganaderia del Conde de Mayalde ‘El Cas
tafar’, de Cuerva (Toledo), bien presenta
dos, bravas y de juego muy_xepuhl!

Toreros: Luis Miguel Encabo; Silendie ¥
dos orejas.

Eugenio deuiun, Dos orejas y aplasos
Do Serranc: Dos orejas en s dnico nowilid

| Laplaza registrouna entrada ro-
| zando el lleno total.
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Michelin ™
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Michelin”

VENTA LAS VACAS

RESTAURANTS

&l Ermitane

restaurante

restauranie

es Raco d’es Teix

edodv
Los Guayres

Restaurante * Restaurant

JUBANY

Xerta

restaurant

Casa ge

rardo
catering

o
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UVAS FELICES

LA CUARTILLEJA RESERVA

WINERIES

VENTA LAS VACAS
Vintage 2018 o3
Vintage 2016 o3
Vintage 2014 90 o1
Vintage 2013 90

Vintage 2012 89 o2
Vintage 2011 90

VENTA LAS VACAS

RATINGS

GUIAPENIN
Vintage 2015 =2
Vintage 2014 o4





