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Sospechoso, elaborat sota la denominació
  Vino de la Tierra de Castilla, és el darrer projecte  

dels germans Eguren

en col·laboració amb Uvas Felices. Blanc, rosat i 
negre dins de la gamma de Sospechoso, presenta 

6  “sospitosos” a les seves etiquetes.
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Marcos i 
Miguel Eguren

són la quarta generació d'una família molt 
arrelada a l'elaboració de vi a Rioja.
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H I STÒR I A

Marcos i Miguel Eguren són 
propietaris actualment de

4  cellers
a La Rioja: Sierra Cantabria, 
Señorío de San Vicente, 
Viñedos de Páganos i 
Viñedos Sierra Cantabria. 
També propietaris a Toro 
(Teso la Monja i Dominio de 
Eguren), s'uniren a Uvas 
Felices amb Sospechoso, 
sota la denominació 'Vinos 
de la Tierra de Castilla'.
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Es van seleccionar vinyes situades 
en dues àrees vinícoles de Castilla

(Toro i 
Manchuela)
per a la producció de 
Sospechoso. Els seus 
terroirs ben diferenciats es 
combinen en harmonia per 
donar vins frescos i de 
sabor intens. Els raïms es 
vinifiquen a l'icònic celler 
Viñedos de Páganos a Rioja.
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C  A R A C T E R Í S T I Q U E S

Negre, blanc i rosat
Sospechoso negre s'elabora amb tempranillo de vinyes velles 

de la zona de Manchuela juntamete amb raïm tinta de Toro.

 El blanco és un assemblatge de macabeu, verdejo i una 
petita part d'airén, mentres que el rosat és un 

assemblatge de tempranillo i bobal.
S O S P E C H O S O

U VA S  F E L I C E S CELLERS



Verema i Vinificació

V E R E M A  I  V I N I F I C A C I ÓS O S P E C H O S O



La verema es realitza

a mà
per conservar tot el 
caràcter del raïm.
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Abans de desrapar els 
gotims realitzem una 

selecció 
exhaustiva 
dels grans 
de raïm.
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Verema

raïm negre
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RAIMS DESRAPATS
FERMENTACIÓ I 

MACERACIÓ

75% FERMENTACIÓ 
MALOLÀCTICA

25% FERMENTACIÓ MALOLÀCTICA

MOST

VI PREMSAT

PREMSAT

Elaboració 
del vi negre Raïm negre

Bombeig

Rapes

Raïm

Criança 
en bota

Envelliment
 en ampolla

Mercat

Fermentación 
espontània

V E R E M A  I  V I N I F I C A C I Ó

DESRAPADORA

S O S P E C H O S O

U VA S  F E L I C E S CELLERS



Fermentació a temperatura 
controlada entre 26 i 29 °C. 
El tiemps total de 
maceració és de 

21 dies.
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Fermentació 
malolàctica
75% en tines d'acer 
inoxidable i 25% en 
botes de roure francès 
de segon vin.
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Criança de 
6 mesos
en tines d'acer inoxidable i 
6 mesos en botes de roure 
francès i americà de 225 litres.
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V E R E M A  I  V I N I F I C A C I Ó

Vinificación de 
Raïms blancs 

Embotellat

Fermentació 
espontània

Fermentació 
icriança en 
botes

FERMENTACIÓ

CLARIFICACIÓ

PREMSAT
Most Flor 
(alta qualitat)

MACERACIÓ 

Durant 4 hores

DESRAPADORA

Most DesfangatMost net

Fangs

Raïm blanc

Grans

Rapa

Raïm
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Els vins

E L S  V I N SS O S P E C H O S O

C E L L E R SU VA S  F E L I C E S



Gamma Sospechoso

E L S  V I N S

SOSPECHOSO 
BLANC

SOSPECHOSO 
BLANC MAGNUM

SOSPECHOSO 
ROSAT

SOSPECHOSO 
ROSAT MAGNUM

SOSPECHOSO 
NEGRE

SOSPECHOSO 
NEGRE MAGNUM

SOSPECHOSO 
NEGRE 5L
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EugeniaVidal
Nota adhesiva
BLANCOBLANCO MAGNUMROSADOROSADO MAGNUMTINTO TINTO MAGNUM TINTO 5L



La marca 
Sospechoso 

S O S P E C H O S O L A  MARCA



Cada ampolla de negre, blanc i rosat está etiquetada 
amb la fotografia de 6 'sospitosos' diferents. A les 
caixes venen barrejades de forma aleatòria.

SOSPECHOSO NEGRE SOSPECHOSO BLANC / ROSAT

L A  MARCAS O S P E C H O S O
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Sospechoso és un

concepte 
nou i 
modern
destinat als nous consumidors de vi. 
Amb aquest packaging original i els 
vins d'estil accesible i equilibrat, el 
gaudi en el seu consum està garantit 
en qualsevol moment i per a qualsevol 
ocasió.
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Premsa

PREMSAS O S P E C H O S O

CELLERSU VA S  F E L I C E S

EugeniaVidal
Nota adhesiva
Prensa
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Puntuacions

PU  NTUAC IONSS O S P E C H O S O

CELLERSU  VA  S  F E L I  C E  S

EugeniaVidal
Nota adhesiva
Las puntuaciones



Anyada 2015

Anyada 2017 86

85

Anyada 2018

Anyada 2019

SOSPECHOSO ROSADO

88

89

Anyada 2011

Anyada 2014

Anyada 2016

SOSPECHOSO TINTO

89

86

89

SOSPECHOSO BLANCO

PUNTUAC IONS

Añada Anyada

Anyada 2016

Anyada 2017 87

87

85
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