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H I S T O R I A

Miguel Ángel de Gregorio
se unió al proyecto Uvas Felices en 1998,

y La Locomotora es su última creación juntos.
Los vinos son fieles a su estilo clásico-contemporáneo, 

mostrando una energía excepcional y ofreciendo un largo 
potencial de guarda.
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CARACTER Í ST I CAS

La gama de La Locomotora proviene de 
cepas cultivadas en la

Rioja Alta

de influencia atlántica, con 
suelos arcillo-calcáreos, 

ferrosos y de grava.  
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La Rioja goza de unas condiciones vitícolas 
especialmente favorables y produce

vinos de alta calidad
con carácter único.
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CARACTER Í ST I CAS

Los vinos se elaboran en

Bodegas Finca Nueva,

una bodega de reciente creación por 
Miguel Ángel de Gregorio.
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CARACTER Í ST I CAS

14 años después de fundar 
Finca Allende, creó esta

nueva bodega 
en Briones
muy cerca de la primera. 
Situado en una colina de 
80 metros de altitud en 
la Rioja Alta, el pueblo de 
Briones se eleva sobre 
los viñedos 
circundantes y su 
excelente terroir.
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CARACTER Í ST I CAS

La Locomotora se elabora 
en Briones, en La Rioja 
Alta, y es un tributo a la 
legendaria

Estación 
de tren 
de Haro
desde la que los vinos se 
transportaban al puerto 
de Bilbao a finales del 
siglo XIX para enviarlos 
al mercado inglés.
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Caliza con 
arcilla

Rioja Alavesa
Sonsierra
Rioja Alta

En toda la 
región

Parcelas 
cercanas a 
las riberas de 
los ríos en 
toda la región

50% Capas 
profundas de 
guijarros

Blancos y 
tintos de 
cuerpo medio

25%

25%

Pequeñas 
parcelas, 
terrazas

Pendientes, suelos 
marrón rojizo con 
subsuelos rocosos

Rico en extracto de 
glicerina
Buen color. Fuente 
de Riojas tintos 
Vinos blancos con 
carácter y color 
pálido

Tintos ligeros y de 
cuerpo medio 
Rosados

Área % del  
área total

Características 
del suelo

Tipo de vino

Caliza con 
arcilla rica 
en hierro

Grava

Con un terroir inmejorable 
para la elaboración de vinos 
de alta calidad, los suelos de 
Rioja tienen un equilibrio de

arcilla, caliza y 
arena;
son ligeramente alcalinos, 
con un contenido pobre 
en materia orgánica que 
proporciona un suministro 
moderado de agua en 
verano.
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Rioja
Alta

Atlántico

Atlántico y 
Mediterráneo

Mediterráneo 24.590 Ha – Vinos tintos y rosados con
mayor nivel de alcohol

27.347 Ha

13.889 Ha

– Contenido medio de alcohol
– Vinos con cuerpo y alta

acidez.
– Vinos con capacidad de

crianza en barrica.

– Vinos tintos con grado medio
de alcohol y acidez.

– Vinos listos para beber con
capacidad de crianza en barrica

Influencia 
climática

Área en Ha Características 
de los vinos

Rioja 
Alavesa

Rioja 
Oriental

Clima
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CARACTER Í ST I CAS

Rioja:
Variedades de uva tinta:

tempranillo
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Vendimia y vinificación
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V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N

Elaboración 
del vino tinto

PASTA DE 
VENDIMIA

FERMENTACIÓN Y 
MACERACIÓN

PRE-FERMENTACIÓN 
EN FRÍO 

FERMENTACIÓN 
MALOLÁCTICA

SANGRADO ENSAMBLAJE

VINO PRENSADO

PRENSA

Racimos de uva tinta

Raspón

Uvas

Crianza en 
barrica

Crianza en botella

Mercado

Fermentación 
espontánea

DESPALILLADORA
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Bomba de vendimia



Selección y 
despalillado
de los racimos. Vinificación en 
depósitos de acero inoxidable.
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Se realiza una 
maceración en frío  
durante un período de 6 
días a 5 °C, seguido de 
una fermentación a una 
temperatura controlada 
de 28 °C durante 14 días 
con 3 remontados diarios. 
La maceración se alarga 
durante

20 días.
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Las pieles se prensan 
en una prensa vertical 
antes de que el vino 
sea escurrido por

gravedad.
La fermentación 
maloláctica se 
realiza en 
depósitos de 
acero inoxidable.
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Crianza en

barricas de 
roble francés
con trasiegos cada 
4 meses.
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Crianza de 
los Rioja

Crianza 12 meses

Almendras tostadas 
Vainilla
Caramelo

12 meses

12 meses 24 meses

24 meses 36 meses

Tiempo mínimo 
en barrica

Algunos de los aromas aportados 
por la crianza en barrica de roble:

Barrica bordelesa 
(barrique) 225L

Roble 
americano

Roble 
francés

Tiempo mínimo 
en botella

Reserva

Gran
Reserva

Granos de café tostado
Cacao

Clavo
Coco
Pan tostado
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Embotellado 
sin clarificación 
y con una 
suave filtración
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Los Vinos
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Gama La Locomotora

L O S  V I N O S

LA LOCOMOTORA
RESERVA

LA LOCOMOTORA
CRIANZA

LA LOCOMOTORA
GRAN RESERVA

LA LOCOMOTORA
CRIANZA MAGNUM

LA LOCOMOTORA
TEMPRANILLO
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Prensa

PRENSA
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Restaurantes
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R E S TA U R A N TE S

Michelin **

Michelin *

L A  L O C O M O T O R A

U VA S  F E L I C E S BODEGAS



Puntuaciones
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Añada 2016

Añada 2017

Añada 2018 -

-

- -

-

-

-

-

88

88

88

Añada 2014

Añada 2015

LA LOCOMOTORA CRIANZA

88

88

Añada 2010

Añada 2011

Añada 2004

Añada 2014

Añada 2010

Añada 2008

LA LOCOMOTORA RESERVA

LA LOCOMOTORA GRAN RESERVA

90

89

92

89

91

90

90

LA LOCOMOTORA TEMPRANILLO

PUNTUAC IONES

Añada 2011

87

-

-87
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