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LA LOCOMOTORA

LA LOCOMO TORA
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|_ocalizacion
Historia
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\iguel Angel ae Gregorio

se unio al proyecto Uvas Felices en 1998,

y | al.ocomotora es su ultima creacion jJuntos.
| 0S VINOS son fieles a su estilo clasico-contemporaneo,
Mostrando una energla excepcional y ofreciendo un largo
potencial de guarda

OOOOOOOOOOOO HISTORIA
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L agamade Lal.ocomotora proviene de
cepas cultivadas enla

—loja Alta

de influencia atlantica, con
suelos arclllo-calcareos,
[errosos 'y de grava

OOOOOOOOOOOO CARACTERISTICAS
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| a Rioja goza de unas conaiciones viticolas

-’

especialmente favoraples y produce

VINOS de alta calldad

cOn caracter unico.

LA LOCOMOTORA CARACTERISTICAS
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L OSVINOS Se elaboran en

S00egas rinca Nueva

Una bodega de reciente creacion por
Miguel Angel de Gregorio

LA LOCOMOTORA CARACTERISTICAS
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14 anos despues de funaar
—nca Allende creo esta .

nueva nooega
N Briones

MUy cercaae la primera.
Situado enuna colina de
SO metros ae altitud en
a Rloja Alta, el pueblo de
SINONES SE eleva sobre
0S VINEJ0S
clrcundantesy su
excelente terrorr

OOOOOOOOOOOO CARACTERISTICAS
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_al.ocomotora se elabora
en Briones, en La rioja
Alta, y esuntriouto ala
egendaria

—stacion
de tren
de Haro

desoe la gue los vinos se
transportaban al puerto
de Bllbao a finales del
siglo XIX para enviarlos
almercado ingles

LA LOCOMOTORA CARACTERISTICAS
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UVAS FELICES

Conunterror inmejorable
parala elaboracion e vinos
ce alta calidad, los suelos de

ACla ca
dlela;

sonligeramente a

=ioja tienen un equiliono de

Izay

calinos,

CON un contenido

OropoOrciona un st

0ODre

cn materia organica gue

MINIStro

"Mnoderado de agu
verano

d €l

LA LOCOMOTORA CARACTERISTICAS

Area

% del

Caracteristicas

BODEGAS

Tipo de vino

area total del suelo
Caliza con Rioja Alavesa 25% Pequenas Rico en extracto de
arcilla Sonsierra parcelas, glicerina
Rioja Alta terrazas Buen color. Fuente
de Riojas tintos
Vinos blancos con
caracter y color
palido
Caliza con En toda la 25% Pendientes, suelos Tintos ligeros y de
arcilla rica region marron rojizo con cuerpo medio
en hierro subsuelos rocosos Rosados
Grava Parcelas 50% Capas Blancos y
cercanas a profundas de tintos de
las riberas de guijarros cuerpo medio

los rios en
toda la region
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Clima

LA LOCOMOTORA

CARACTERISTICAS

BODEGAS
Influencia Area en Ha Caracteristicas
climatica de los vinos
Rioja Atlantico 2/7.347 Ha - Contenido medio de alcohol
Alta - Vinos con cuerpo y alta
acidez.
- Vinos con capacidad de
crianza en barrica.
Rioja Atlantico y 13.889 Ha - Vinos tintos con grado medio
Alavesa Mediterraneo de alcohol y acidez.
- Vinos listos para beber con
capacidad de crianza en barrica
Rioja Mediterraneo 24.590 Ha - Vinos tintos y rosados con
Oriental mayor nivel de alcohol
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=Rl0ja
Variedades de uva tinta:

tempranilio

LA LOCOMOTORA CARACTERISTICAS
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Vendmiay vinificacion

LA LOCOMOTORA VENDIMIA Y VINIFICACION
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—laporacion
delvino tinto
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VINO PRENSADO

_________________________

LA LOCOMOTORA

FERMENTACION Y
MACERACION

g€

FERMENTACION

SANGRADO MALOLACTICA

VENDIMIA Y VINIFICACION

Uvas

BODEGAS

Racimos de uva tinta

Fermentacion
espontanea

PRE-FERMENTACI()N
EN FRIO
Crianza en
barrica

DESPALILLADORA

/:>\\\j§1\\ — Raspodn
Bomba de vendimia |
PASTA DE
VENDIMIA
Mercado
Crianza en botella
-
=
Pl
ENSAMBLAJE
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SElecciony
despalllado

delosracimos. Vinficacion en
depositos de acero inoxidable

LA LOCOMOTORA VENDIMIA Y VINIFICACION
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Serealizauna
maceracionen frio
durante un periodo de 6
diasa b °C, seguido de
Una fermentacion auna
temperatura controlada
de 28 °C durante 14 dias
con 3 remontados diarios.
| amaceracion se alarga
durante

20 dias

OOOOOOOOOOOO VENDIMIA Y VINIFICACION
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L aspleles se prensan
en unaprensa vertical
antes de gue elvino
sea escurrido por

Jravedad

_afermentacion
mnalolactica se
‘eallizaen
depositos de
AcCero INnoxidaple.

OOOOOOOOOOOO VENDIMIA Y VINIFICACION






UVAS FELICES BODEGAS

1 Tiempo minimo Tiempo minimo
ﬂ d e en barrica en botella
r | a Z a Crianza 12 meses 12 meses
| |
| O: ; R | O Reserva 12 meses 24 meses

Gran 24 meses 36 meses
Reserva

@
=
((( . . Algunos de los aromas aportados

por la crianza en barrica de roble:

Barrica bordelesa Roble Roble Almendras tostadas Clavo Granos de café tostado
(barrique) 225L americano frances Vainilla Coco Cacao
Caramelo Pan tostado

LA LOCOMOTORA VENDIMIA Y VINIFICACION
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—Mmootellado
SN clarificacio
v CONuNa
suave filtracic

LA LOCOMOTORA VENDIMIA Y VINIFICACION
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L 0S VINOS

LA LOCOMOTORA LOS VINOS
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ama lLalocomotora

LA LOCOMOTORA LA LOCOMOTORA LA LOCOMOTORA LA LOCOMOTORA LA LOCOMOTORA
TEMPRANILLO CRIANZA RESERVA GRAN RESERVA CRIANZA MAGNUM

LA LOCOMOTORA LOS VINOS
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-rensa

LA LOCOMOTORA PRENSA
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LA LOCOMOTORA PRENSA
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16/11/2012

LA LOCOMOTORA PRENSA
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Restaurantes

LA LOCOMOTORA RESTAURANTES
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Michelin ™

coqQue DSTAQE —— Mot

Michelin”

S A
Flzzrote JUBANY  ¢lclubAlard

LA LOCOMOTORA RESTAURANTES
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~uNtuaciones

LA LOCOMOTORA PUNTUACIONES
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LALOCOMOTORA TEMPRANILLO

BODEGAS

Anada 2018 88
Ahada 2017/ 88
Ahada 2016 ss
LA LOCOMOTORA CRIANZA
Anada 2015 88
Ahada 2014 87 88
Anada 2011 87

LA LOCOMOTORA

PUNTUACIONES

LA LOCOMOTORA RESERVA
Ahada 2014 20
Afhada 2011 89 89
Ahada 2010 20

Ahada 2008 20

LA LOCOMOTORA GRAN RESERVA
Ahada 2010 92
AfRada 2004 o1





