
葡萄列车

L  A  L O  C O M  O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄



葡萄列车
位置
历史

特点

采摘与酿造

葡萄酒
葡萄列车系列

媒体报道

餐厅

评分

L  A  L O  C O M  O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄



Calahorra

Logroño

Haro

L O C ALIZACIÓN
位置

L  A  L O  C O M O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄

葡萄列车

里奥哈（法定优质产区）

阿罗

洛格罗尼奥

卡拉奥拉



H I S T O R I A
历史

米开朗基罗·德·格雷戈里奥（Miguel Ángel de Gregorio）
于1998年加入开心葡萄酿制项目

葡萄列车是他们最新的创新合作项目。这些葡萄酒
显示出既经典又现代的风格，展现出非凡的活力并

具有长久的陈酿潜力。
L  A  L O  C O M  O T O  R  A

葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄



CARACTER Í ST I CAS
特点

葡萄列车系列的葡萄产自

上里奥哈

地区，受大西洋气候影响，
土壤主要是含丰富铁质的石

灰石及粘土
L  A  L O  C O M O T O  R  A

葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄



里奥哈地区具有特别有利于葡萄生长的种
植条件，可生产独具特色的

高品质葡萄酒

CARACTER Í ST I CAS
特点

L  A  L O  C O M O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄



CARACTER Í ST I CAS
特点

葡萄酒的酿制在
新庄园酒窖（Bodegas Finca Nueva）

这是 米开朗基罗·德·格雷戈
里奥（Miguel Ángel de Gregorio）

新建的一个酒窖。
L  A  L O  C O M O T O  R  A

葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄



CARACTER Í ST I CAS
特点

在创立了芬卡连地酒庄14
年后 ， 他又在布里奥内
斯（Briones）镇建立了

新酒庄
距离芬卡连地不远。新
酒庄位于上里奥哈80米
高的小山上。而布里奥
内斯（Briones）镇耸立
于葡萄种植园中，拥有
良好的风土条件。

L  A  L O  C O M O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄



CARACTER Í ST I CAS
特点

葡萄列车系列是在上里奥哈
的布里奥内斯（Briones）
镇酿造的，是对传奇的 

阿罗（Haro）
火车站

的致敬，该火车站在19
世纪末将葡萄酒运至毕
尔巴鄂（Bilbao）港
口，并运往英国市场。

L  A  L O  C O M O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄



含粘土的石
灰石

里奥哈阿拉维萨 
松塞拉
上里奥哈

全部地区

整个地区靠近河
岸的地块 

50% 地层深处含卵石 酒体中等的红白
葡萄酒

25%

25%

小地块
梯田

斜坡，含岩石底土的
棕红色土壤

富含甘油提取物。
颜色宜人。
里奥哈红白葡萄酒的来
源，具有浅色特征。

淡色红酒和酒体呈半
桃红色的酒

所在地区 占总地区百
分比

土壤特点 葡萄酒类型

富含铁质粘
土的石灰石

高品质葡萄酒的产出得益
于当地无与伦比的风土条
件，里奥哈的土壤中

粘土，石灰
石和沙子
比例均衡，略带碱性，
有机物含量低使得夏季
有适当的供水量。

CARACTER Í ST I CAS
特点

L  A  L O  C O M O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄

砾石



上里奥哈 大西洋

大西洋和地中海

地中海 24.590 Ha –酒精浓度最高的红葡萄酒和桃红葡萄酒

27.347 Ha

13.889 Ha

–酒精浓度中等
–高酸度的浓郁葡萄酒

–具有桶装陈酿潜力的葡萄酒

–具有中等酒精度和酸度的红酒。

–具有桶装陈酿能力的即饮葡萄酒

影响气候因素 Área en Ha 葡萄酒特点

里奥哈
阿拉维萨

东里奥哈

气候

CARACTER Í ST I CAS
特点

L  A  L O  C O M O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄



CARACTER Í ST I CAS
特点

里奥哈:
红葡萄种类:

丹魄

L  A  L O  C O M O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄



采摘与酿造

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

L  A  L O  C O M  O T O  R  A
葡萄列车



V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造

红葡萄酒
的酿造

红葡萄
糊状物

发酵与浸渍 冷却预发酵

苹果酸乳酸发酵

浸染 包装

压榨后的葡萄酒

压榨

红葡萄串

葡萄梗

葡萄

橡木桶中熟化

玻璃瓶中熟化

市场

自然发酵

去梗机

L  A  L O  C O M O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄

输送泵



筛选与
去梗
并在不锈钢容器中酿制。

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造

L  A  L O  C O M O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

葡萄串进行



在28 °C的受控温度下
发酵14天，每天泵抽3
次，然后在5 °C的温度
下进行为期6天的冷浸
渍。 整个过程长达

20天

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造

L  A  L O  C O M O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄



果皮先在垂直压榨
机中被压榨，然后
酒会由于

重力作用
被排空。苹果
酸乳酸发酵在
不锈钢大桶中
进行。

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造

L  A  L O  C O M  O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄



熟化使用

法国
橡木大桶
每四个月进行一
次倒罐。

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

L  A  L O  C O M  O T O  R  A
葡萄列车



里奥哈的
陈酿

佳酿 12 个月

烤杏仁
香草
糖果

12 个月

12 个月 24 个月

24 个月 36 个月

木桶中熟化
最短时间

橡木桶中的熟化可带来香气

波尔多大桶 
(橡木桶) 225L

美国橡木 法国橡木

瓶中熟化
最短时间

窖藏

特级窖藏

烘焙过的咖啡豆
可可

丁香
椰子
烤面包

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造

L  A  L O  C O M O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄



无澄清，
温和过滤后
装瓶

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造

L  A  L O  C O M O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄



葡萄酒

L O S  V INOS
葡萄酒

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

L  A  L O  C O M  O T O  R  A
葡萄列车

U VA S  F E L I C E S



葡萄列车系列

L O S  V I N O S
葡萄酒

LA LOCOMOTORA 
RESERVA

葡萄列车窖藏干红

LA LOCOMOTORA 
CRIANZA

葡萄列车佳酿干红

LA LOCOMOTORA 
GRAN RESERVA
葡萄列车特级窖藏干红

LA LOCOMOTORA 
CRIANZA MAGNUM
葡萄列车佳酿干红大瓶装

LA LOCOMOTORA 
TEMPRANILLO
葡萄列车单魄干红

L  A  L O  C O M O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄



媒体报道

PRENSA
媒体报道

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

L  A  L O  C O M  O T O  R  A
葡萄列车

U VA S  F E L I C E S



PRENSA
媒体报道

L  A  L O  C O M O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄



  16/11/2012

PRENSA
媒体报道

L  A  L O  C O M O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄



餐厅

R E S TA U R A N TE S
餐厅

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

L  A  L O  C O M  O T O  R  A
葡萄列车

U VA S  F E L I C E S



R E S TA U R A N TE S
餐厅

米其林 **

米其林*

L  A  L O  C O M O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄



评分

PUNTUAC IONES
评分

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

L  A  L O  C O M  O T O  R  A
葡萄列车

U VA S  F E L I C E S



2016年份

2017年份

2018年份 -

-

- -

-

-

-

-

88

88

88

2014年份

2015年份

葡萄列车佳酿干红

88

88

2010年份

2011年份

2004年份

2014年份

2010年份

2008年份

葡萄列车窖藏干红

葡萄列车特级窖藏干红

90

89

92

89

91

90

90

葡萄列车丹魄干红

PUNTUAC IONES
评分

2011年份

87

-

-87

L  A  L O  C O M O T O  R  A
葡萄列车

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

BODEGAS
酒庄




