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El projecte comença el 2010 quan els viticultors de Comando G

Fernando García i 
Daniel Gómez Jiménez-Landi

formen una joint venture amb Vila Viniteca per a elaborar vins 
de vinyes velles de garnatxa (50 a 90 anys) plantades en 

sòls de granit a la Sierra de Gredos, a prop de Madrid.
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CARACTER Í ST IQUES

Els vins de la

Sierra de 
Gredos
es redescobreixen 
actualment gràcies a 
viticultors decidits i 
visionaris que han 
recuperat vinyes velles i 
abandonades de 
garnacha i albillo real.
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CARACTER Í ST IQUES

Sierra de Gredos té una tradició vitivinícola consagrada i un  

llegat de vinyes molt velles

cultivades a una altitud de 
800 a 1.100 metres sobre el nivell del mar. Els 

vins ofereixen elegància, equilibri i frescor.
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CARACTER Í ST IQUES

La combinació del

paisatge, 
el clima i 
el sòl
brinden les condicions 
ideals per a l'elaboració 
de vins que expressen 
verticalitat i finor, 
complexitat i equilibri, 
mentre que la gran altitud 
de la zona potencia 
l'acidesa i les notes de 
fruita fresca.
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CARACTER Í ST IQUES

Els sòls profunds de la 
regió provoquen que les 
arrels aprofundeixin. La 
meteorització natural de 
la roca de granit amb el 
temps ha format

sorra i 
grava
que és el tipus de 
sòl majoritari 
d'aquestes vinyes.
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Sòls pobres formats per granit meteoritzat i sorra, 
amb poca matèria orgànica però alts nivells

de quars i sílice.

Per l'orografia i el terreny accidentat on 
creixen els ceps, només es poden 

realitzar treballs manuals.
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Ls nostres vinyes
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1 LOS CASTAÑOS – EL HOMBRE BALA
2  VOLADURAS
3 LA MUJER CAÑÓN
4 LA FUENTE DEL ASNO – EL HOMBRE BALA
5 LOS BARRANCOS – EL HOMBRE BALA
6  REINA DE LOS DESEOS
7 MINGO GRANDE – EL HOMBRE BALA ALBILLO REAL
8 EL PIQUILLO – EL HOMBRE BALA
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L E S  N O S T R E S  V I N Y E S

El Hombre
Bala
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L E S  N O S T R E S  V I N Y E S

Voladuras
Al voltant de les vinyes hem restaurat els murs tradicionals, 
necessaris per a mantenir allunyats porcs senglars i cérvols 
que viuen al bosc proper a les vinyes.
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La Mujer
Cañón
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Reina de
los Deseos
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Verema i Vinificació

FES CLIC AQUÍ PER VEURE EL VIDEO
youtube.com/watch?v=1odOQsTQ70Y
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V E R E M A  I  V I N I F I C A C I Ó

FERMENTACIÓ I 
MACERACIÓ

FERMENTACIÓ 
MALOLÀCTICA 

SANGRAT

VI PREMSAT

PREMSA

Elaboració 
del vi negre Raïm negre

Criança 
en bota

Criança en ampolla

Mercat

 Fermentació 
espontània
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Amb rendiments molt baixos de

2.500 a 
4.000 kg
per hectàrea, la 
verema es realitza 
a mà.
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Vinificació 
Depenent de l'anyada, la 
majoria dels raïms no es 
derrapen i es vinifiquen 
amb llevats indígenes 
amb molt poca 
intervenció. La 
fermentació espontània 
es realitza a una 
temperatura suau i 
controlada.
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El vi

es manté en 
contacte 
amb les pells
durant un mes.
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La criança es fa en 

botes de 
roure i tines
de diferents mides.

V E R E M A  I  V I N I F I C A C I ÓE L  H O M B R E  B A L A

U VA S  F E L I C E S CELLERS



Els vins
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Gamma El Hombre Bala

E L S  V I N S

EL HOMBRE BALA
MAGNUM

EL HOMBRE BALA 
ALBILLO REAL

EL HOMBRE BALA
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Vins de parcel·les singulars

E L S  V I N S

REINA DE LOS DESEOSLA MUJER CAÑÓN
MAGNUM

REINA DE LOS DESEOS
MAGNUM

LA MUJER CAÑÓN
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Gamma Agrícola de Cadalso

E L S  V I N S

AGRÍCOLA DE 
CADALSO 

GARNACHA

AGRÍCOLA DE
CADALSO

SYRAH

Agrícola de Cadalso neix 
el 2015. És un projecte 
entre Comando G i la 
Cooperativa de Cadalso 
de los Vidrios, fundada el 
1956, que té com a 
objectiu donar suport als 
agricultors que es 
preocupen pel paisatge i 
la natura de la zona.
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Premsa

PREMSA
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Discover Haywire. 
Proudly made in Canada's spectacular 

Okanagan Val ley. 

GAMAY NOIR 
�[t RlSl i\\Qt,i-.,JI\IN VINO,\RD 

01\ANAG,\N VAi f fV ne VQ,\ 

haywire 

Ay NARIUS NO USA ELEGANCELIFESTYLE.COM
CANADA HQ-WINE.COM • UI< REDSQUIRRELWINE.COM • NORW VI · •

-<NEWITZ 
RIESLING 2017 

Weingut ICnewitz, Riesling Trocken, Rheinhessen, Germany 2017 
92 OC 92 SJE 92 TG 92 
fl0.40 Howard Ripley 
OC Full, direct orange 
zest and soft apple 
core, with a little leather 
and mineral stones. 
SJE Lively aromatics 
with honey and fennel. 
Super-clean and vivid 
Riesling. Delicate in 
weight, but punchy 
and bold nevertheless. 
lt would be cradle
snatching to drink now. 
TG The aromas seem 
quite simple - peaches, 
marshmallows and 
honeysuckle - but the 
pala te is more austere: 
tight and fresh with 
citrus blossom, stone 
fruit and apple. 
Youthful, lively acidity. 
Drink 2020-2024 
Alc12.5% 
Anne Krebiehl MW 

RODAi 
RESERVA 
/?{?// 

l1j .. ,1nJ.11•111,, .. 1nl;NllllD 

Bodegas Roda, 
Roda I Reserva, Rioja, Spain 2011 
95 OC 95 SJE 95 TG 95 
f40.50-f56 Cru, Exel, 
Farr Vintners, Hedonism, 
Le Vignoble, Majestic, 
Mentzendorff 
OC Good: full, ripe and 
serenely balanced, the 
tannin nips just enough 
to enliven the rich 
strawberry and 
cranberry fruit, with 
hints of spicy scent. 
SJE Textbook: fleshy 
Tempranilla blend, with 
Graciano ensuring the 
freshness. Aged in oak, 
now reaching a fine 
equilibrium with a 
delicate grain of tannin. 
TG Classic Rioja: 
coconut and vanilla oak 
spice deftly balances 
savoury, leathery red 
berry fruit. Drinking 
well now but will age. 
Drink 2019-2031 
Alcl4.5% 
Joanna Simon 

ComandoG, Uvas Felices, El Hombre Bala, Madrid, Spain 2015 95 OC 95 SJE 
96TG95 
f21.59-f23.49 Amps, 
D Byrne & Co, Highbury 
Vintners, Hoults, Kwoff, 
NoelYoung, 
OC Lovely round and 
mellow style. Ripe red 
fruit with sultry cake 
and kitchen spice, plus 
a nip of ripe tannin 
and apple pip acid. 
SJE Just right! Silky, 
generous Garnacha 
lifted by a note of the 
zippy, blueberry fruit 
of Carignan. Complex, 
vibrant and individual. 
TG Del icious easy
drinki ng red made with 
a light touch. Juicy and 
ripe stewed red berries 
and sweet spices on a 
supple palate enlivened 
by fresh, crunchy acidity. 
Drink 2019-2024 
Alc14.5% 
JamesButton 

DomaineLe Champ des Murailles, Grande Cuvée, CorbieresBoutenac, Languedoc, France2016 
95 OC 96 SJE 95 TG 95 
fl9.95 Davy's 
OC Deep, full, dense 
and rich, with excellent 
cranberry, loganberry 
and red plum, plus a 
dash of bitter chocolate 
and herbs. 
SJE Dark chocolate and 
red fruits are often a 
good combination -
and so it proves here. 
The textured tannins 
add rea I interest. 
TG Bold, rich and 
chocolatey palate 
showing creamy,jammy 
black fruits and herbal 
h ints of rosemary. 
Youthful and not overly 
complex but very tasty. 
Drink 2019-2025 
Alc14.5% 
James Lawther MW 

Van Loggerenberg, Geronimo, Stellenbosch, South Africa 2016 95 OC 95 SJE 
93 TG96
f25-f26 Define Food & 
Wine, Handford, The Solent 
Cellar, Vin Cognito 
OC Full style, with 
mature, rich red fruit. 
Scented strawberry and 
redcurrant notes with a 
flutter of icing sugar 
and a suggestion of 
herbs and lemon zest. 
SJE Lovely to have 
Cinsault in this line-up! 
G reat to see it resto red 
to the Pantheon of 
grape varieties. But this 
is a bit too herbaceous 
for a top score. 
TG This tastes like the 
Cape: fynbos herbs and 
crunchy, vital red and 
blue berries, made in a 
pure, hands-off style. 
Drink 2019-2024 
Alc13% 
Roger Jones ► 
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«Trabajo para vivir,  
no vivo para trabajar»
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Restaurants
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Michelin **
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Puntuacions
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2018
LA MUJER CAÑÓN

La Mujer Cañón 2018, garnatxa d'una sola vinya, 
d'una parcel·la d'una hectàrea amb orientació nord, 
vinyes que van ser plantades el 1934 sobre sòls 
granítics a 950 metres d'altitud i es treballen 
orgànicament. Fermentat amb llevats indígenes i 
raïms complets en tina de roure, amb una vinificació 
suau i una llarga maceració a l'estil de Comando G. 
Va madurar en botes de roure francès usades 
durant 12 mesos. Els raïms van madurar a fons i 
lentament, i el vi va aconseguir un 15% d'alcohol. Té 
bona maduresa però encara manté una banda 
herbària. És més mediterrani que la majoria dels 
2018, i hi ha una mica més de concentració i taní. 
L'aroma mostra maduresa però conserva els tanins 
calcaris / granítics. 2.447 ampolles, 90 magnums-
cinc magnum dobles produïdes. Es va embotellar al 
maig de 2020.

2018
REINA DE LOS DESEOS

Reina de los Deseos 2018 és una garnatxa d'una 
sola vinya d'un any temperat i humit que va veure 
una verema tardana de raïms completament 
madurs amb molts aromes i encara bona frescor. 
Les vinyes es van plantar fa uns 70 anys en una 
parcel·la en terrasses orientada a l'est a 950 
metres d'altitud sobre sòls de granit. Els raïms 
sencers van fermentar en tines de roure
amb llevats naturals, i el vi va madurar en botes de 
roure francès usades durant 14 mesos. És bastant 
pàl·lid i té un paladar delicat amb notes de pètals 
de rosa i tènues espècies. En boca mostra equilibri 
terrós i lleuger, els tanins negres i un final molt 
llarg i precís. Al març de 2020 es van omplir 1.669 
ampolles, 30 magnums i cinc dobles magnums. No 
hi haurà Reina de los Deseos 2019, ja que el vi es 
va veure tacat pel fum de l'incendi que va succeir 
aquest any.

2018
EL HOMBRE BALA ALBILLO REAL

Prové de tres vinyes a Cadalso de los Vidrios 
sobre sòls sorrencs granítics, on les vinyes tenen 
una edat mitjana de 60 anys. Els raïms van ser 
premsats directament, i el most va fermentar en 
bótes de roure francès amb llevats indígenes 
sense passar per la fermentació malolàctica i 
després va madurar durant sis mesos en les 
mateixes botes amb les mares però sense 
batonnage. Busquen un blanc amb una mica de 
frescor i caràcter cítric per contrarestar el 
caràcter untuós natural de la varietat. Té un nas 
de fenc, palla, fruita groga i un toc especiat. En 
boca és molt més auster i té una sensació 
efervescent que combina la frescor i la mineralitat 
calcària del granit, amb el clàssic toc amarg al 
final. Varietal, net i fresc. Un primer esforç 
impressionant. 4.979 ampolles produïdes. Es va 
embotellar al maig de 2019.

2018
EL HOMBRE BALA

És la Garnatxa de diferents vinyes de la localitat de 
Cadalso de los Vidrios i procedeix d'una anyada 
fresca i equilibrada. Totes les vinyes de Gredos són 
més o menys velles, aquestes tenen de mitjana 60 
anys, i els sòls del poble són tots a base de granit, 
més o menys sorrenc i amb més o menys quars i 
sílice. Les vinyes són de cultiu ecològic i el vi 
fermenta amb alguns raïms complets i llevats 
autòctons i es madura en tines de roure i bota de 
roure francès durant 14 mesos. El temps extra en 
ampolla ho ha fet bé i això segueix demostrant lo 
completa que va ser la collita de 2018, amb una 
maduresa perfecta, combinant concentració, 
potència i frescor. Segueix sent expressiu i net, 
amb complexitat i profunditat, encara jove però 
mostra més matisos i caràcter melós. El revelen els 
tanins negres i calcaris amb textura granítica i el 
sabor. Es van produir 44.000 ampolles i 3.000 
magnums. Es va embotellar al febrer de 2020.
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