
罗里根

B O D E G A S
酒庄

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

L’ O R I G A N
罗里根



罗里根 
位置 
历史 
庄主 
特点

采摘与酿造
 爱丽卡瓦的酿制过程 

罗奥·罗里根的酿制过程

起泡葡萄酒
爱丽卡瓦系列  
罗奥·罗里根系列

媒体报道

餐厅

评分

L’ O R I G A N
罗里根

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄



BARCELONA
巴塞罗那

GIRONA
赫罗纳

TARRAGONA
塔拉戈纳

LLEIDA
莱里达

罗奥·罗里根

L O C ALIZACIÓN
位置

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O  D E G A S
酒庄

卡瓦（法定产区）

L’ O R I G A N
罗里根



罗奥·罗里根是一款
独特又优雅的起泡葡
萄酒，其灵感来自革
命性的调香师

弗朗索瓦·科蒂
（François Coty）

L’ O R I G A N
罗里根

U VA S  F E L I C E S B O D E G A S
酒庄

H I S T O R  I A
历史

U VA S  F E L I C E S



在1998年
卡洛斯·马丁内斯（Carlos Martinez）

和他的父亲曼努埃尔·马丁内斯（Manuel 
Martinez）一起与Vila Viniteca合作开启了罗里

根卡瓦起泡酒的酿造项目。
L’ O R I G A N
罗里根

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O  D E G A S
酒庄

P R O P I E T A R I O S
庄主



葡萄酒在诺亚河畔圣
萨杜尔尼（Sant 
Sadurní d’Anoia）
小镇酿制，其地下酒
窖建于1906年，占地
面积达

1286m²
其中928平方米是地下
走廊与拱形天花板的
设计。

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O  D E G A S
酒庄

C A R A C T E R Í S T I C A S
特点

L’ O R I G A N
罗里根



我们的
葡萄园

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O  D E G A S
酒庄

C A R A C T E R Í S T I C A S
特点

L’ O R I G A N
罗里根



采摘与酿造

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造

L’ O R I G A N
罗里根

B O D E G A S
酒庄



U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O  D E G A S
酒庄

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造

L’ O R I G A N
罗里根



糖 乙醇 + 二氧化碳(气体)

发酵

能量(热)

冷却葡萄汁未澄清过滤的澄清的葡萄汁

酵母

基酒

压榨 

葡萄汁

去梗机

去梗后的葡萄

葡萄梗

葡萄

澄清

 红葡萄    白葡萄

起泡葡萄
酒的酿造

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O  D E G A S
酒庄

V E N D I M I A  Y  V I N I F I C A C I Ó N
采摘与酿造

L’ O R I G A N
罗里根



爱丽卡瓦的酿造过程

P R O C E S O  D E  E L A B O R A C I Ó N  D E  A I R E
爱丽卡瓦的酿造过程

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

L’ O R I G A N
罗里根



瓶中二次发酵 酒与酵母残渣接触 摇瓶 开瓶去除酒渣 软木塞封口装瓶

爱丽卡瓦的
酿造过程

糖

酵母

基酒

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O  D E G A S
酒庄

P R O C E S O  D E  E L A B O R A C I Ó N  D E  A I R E
爱丽卡瓦的酿造过程

L’ O R I G A N
罗里根



二次发酵
U  V A  S  F E L I  C E  S

开心葡萄
B O  D E G A S

酒庄

P R O C E S O  D E  E L A B O R A C I Ó N  D E  A I R E
爱丽卡瓦的酿造过程

L’ O R I G A N
罗里根



熟化
爱丽卡瓦起泡酒与酒
泥的接触时间超过30
个月

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O  D E G A S
酒庄

P R O C E S O  D E  E L A B O R A C I Ó N  D E  A I R E
爱丽卡瓦的酿造过程

L’ O R I G A N
罗里根



摇瓶
U  V A  S  F E L I  C E  S

开心葡萄
B O  D E G A S

酒庄

P R O C E S O  D E  E L A B O R A C I Ó N  D E  A I R E
爱丽卡瓦的酿造过程

L’ O R I G A N
罗里根



开瓶去除酒渣

P R O C E S O  D E  E L A B O R A C I Ó N  D E  A I R E
爱丽卡瓦的酿造过程

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O  D E G A S
酒庄

L’ O R I G A N
罗里根



封瓶
无加糖，零补
液，我们只生产 
自然干起泡酒
（Brut Nature）

P R O C E S O  D E  E L A B O R A C I Ó N  D E  A I R E
爱丽卡瓦的酿造过程

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O  D E G A S
酒庄

L’ O R I G A N
罗里根



的酿造过程

罗奥·罗里根

P R O C E S O  D E  E L A B O R A C I Ó N  D E  L ' O R I G A N
罗里根的酿造过程

L’ O R I G A N
罗里根

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄



混入不同年份的j基酒，其
中一些陈酿于木桶中，另一
些陈酿于大玻璃瓶中。

关键点：第二次发酵在称为"斜
酒架"的特殊架子上进行，在该
架子上轻轻摇动瓶子。

瓶中二次发酵 摇瓶 软木塞封口装瓶

此流程在至少8年熟化后完成 无加糖，零补液。 
罗奥·罗里根所有的
酒都是自然干起泡酒

罗奥·罗里根

糖

酵母

基酒 酒与酵母残渣接触 开瓶去除酒渣

L’ O R I G A N
罗里根

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

P R O C E S O  D E  E L A B O R A C I Ó N  D E  L ' O R I G A N
罗里根的酿造过程

的酿造过程



其中一个地下回廊
是专门为了存放装
有熟化与混合葡萄
酒的

大玻璃瓶
图片中显示的橡木桶
和大玻璃瓶中陈酿的
红酒是进行基酒混合
的原料。

P R O C E S O  D E  E L A B O R A C I Ó N  D E  L ' O R I G A N
罗里根的酿造过程

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O  D E G A S
酒庄

L’ O R I G A N
罗里根



关键点:

二次发酵
和起泡阶段 （prise de mousse）

P R O C E S O  D E  E L A B O R A C I Ó N  D E  L ' O R I G A N
罗里根的酿造过程

L’ O R I G A N
罗里根

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄



酒与酵母
残渣接触
罗奥·罗里根起泡酒 
（包括干白与桃红） 
在开瓶去除酒渣前至
少要熟化8年。

P R O C E S O  D E  E L A B O R A C I Ó N  D E  L ' O R I G A N
罗里根的酿造过程

L’ O R I G A N
罗里根

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O  D E G A S
酒庄



摇瓶

P R O C E S O  D E  E L A B O R A C I Ó N  D E  L ' O R I G A N
罗里根的酿造过程

L’ O R I G A N
罗里根

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄



开瓶去除酒渣

P R O C E S O  D E  E L A B O R A C I Ó N  D E  L ' O R I G A N
罗里根的酿造过程

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O  D E G A S
酒庄

L’ O R I G A N
罗里根



起泡酒

L’ O R I G A N
罗里根

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

U VA S  F E L I C E S

C  AVA
起泡酒



AIRE DE L’ORIGAN
BRUT NATURE

爱丽卡瓦起泡葡萄酒

AIRE DE L’ORIGAN ROSÉ
BRUT NATURE

爱丽卡瓦桃红起泡葡萄酒

AIRE DE L’ORIGAN 
ROSÉ

BRUT NATURE
MAGNUM

爱丽卡瓦桃红起泡葡萄酒 
大瓶装

AIRE DE L’ORIGAN 
ROSÉ

BRUT NATURE
MAGNUM

爱丽卡瓦起泡葡萄酒
大瓶装

爱丽卡瓦系列精选
每年收成最上等的
葡萄体现了基酒中
成熟度与新鲜度的
完美平衡。

爱丽卡瓦起泡葡萄酒系列
U  V A  S  F E L I  C E  S

开心葡萄
B O  D E G A S

酒庄

C  AVA
起泡酒

L’ O R I G A N
罗里根



罗奥·罗里根卡瓦起泡葡萄酒系列

L’O DE 
L’ORIGAN 

BRUT NATURE
罗奥·罗里根卡瓦
起泡葡萄酒大瓶装

L’O DE L’ORIGAN
罗奥·罗里根

卡瓦桃红起泡葡萄酒

L’O DE L’ORIGAN
罗奥·罗里根

卡瓦起泡葡萄酒

 L’O DE L’ORIGAN 
ROSÉ

BRUT NATURE
罗奥·罗里根卡瓦桃红起

泡葡萄酒大瓶装

 罗奥·罗里根由不同
年份混合的基酒所酿
致，一些陈酿于木桶
中，一些陈酿于大玻璃
瓶中。

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O  D E G A S
酒庄

C  AVA
起泡酒

L’ O R I G A N
罗里根



媒体报道

P R E N S A
媒体报道

L’ O R I G A N
罗里根

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

U VA S  F E L I C E S



L E S  G O U T T E S
D E  D I E U

P R E N S A
媒体报道

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O  D E G A S
酒庄

L’ O R I G A N
罗里根



餐厅

R E S TA U R A N TE S
餐厅

L’ O R I G A N
罗里根

B O D E G A S
酒庄

U VA S  F E L I C E S



米其林 ***

米其林**

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O  D E G A S
酒庄

R E S TA U R A N TE S
餐厅

L’ O R I G A N
罗里根



米其林 *
U  V A  S  F E L I  C E  S

开心葡萄
B O  D E G A S

酒庄

R E S TA U R A N TE S
餐厅

L’ O R I G A N
罗里根



米其林 *
U  V A  S  F E L I  C E  S

开心葡萄
B O  D E G A S

酒庄

R E S TA U R A N TE S
餐厅

L’ O R I G A N
罗里根



评分

P U N T U A C I O N E S
评分

L’ O R I G A N
罗里根

B O D E G A S
酒庄

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄



2013年份

2011年份

2015年份

2017年份

91

91

88

90

92

92

2014年份

2015年份

2017年份

2013年份

9087

--

--

9088

90

90

爱丽卡瓦起泡葡萄酒 爱丽卡瓦桃红起泡葡萄酒

L’ O R I G A N
罗里根

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

P U N T U A C I O N E S
评分



罗奥·罗里根卡瓦起泡葡萄酒
大瓶装

罗奥·罗里根卡瓦起泡葡萄酒

罗奥·罗里根卡瓦桃红起泡葡萄酒 罗奥·罗里根卡瓦桃红起泡葡萄酒
大瓶装

2015年份

2014年份

2015年份

2014年份

2018年份

2018年份

2019年份

2019年份

93

91

90

90

91

92

91

91

2014年份

2016年份

2018年份

2018年份

2019年份

2019年份

93

93

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

93

95

95

95

L’ O R I G A N
罗里根

U  V A  S  F E L I  C E  S
开心葡萄

B O D E G A S
酒庄

P U N T U A C I O N E S
评分




