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UVAS FELICES WINERIES

| Origanis anexclusive and
clegant Cava, which was
Nspired by the revolutionar
Derfume-creator

—rancois Coty

L"ORIGAN HISTORY




UVAS FELICES WINERIES

N 1998
Carlos Martinez

/

alongside Nis ft _ er, anuelMartinez, setup a
joint venture for LOrigan with Vila Viniteca.

L"ORIGAN HISTORY



[he Cava is produced In
the centre of Sant sadurmi
dANnoia In the olaest
Unaerground cellar bullt in
1906, wnich covers

1 280m=

Oof which 928m2 are vaulteo

galleries cut out by hana.
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our
vineyards

L"ORIGAN QUALITIES
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L"ORIGAN HARVESTING & VINIFICATION



UVAS FELICES WINERIES

oparking
wine process @ @

Red grapes  White grapes
Yeast

DE-STEMMER

$ N Stems
Berries

M Clear juice u Settling Cold juice
eavy
lees
b\W PRESSING
FERMENTATION Grape Juice

Energy (heat)

Sugar Ethanol + CO2 (gas)

|

BASE WINE

L"ORIGAN HARVESTING & VINIFICATION
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Alre, sparkiing
WINE PIOCESS
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b\w/d N N N ( N N N
Ssugar

BASE WINE IzNNBDOFTET'T_“éENTAT'ON AGEING ON LEES RIDDLING DISGORGEMENT CORKING
Yeast ——

L"ORIGAN AIRE, SPARKLING WINE PROCESS
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L"ORIGAN SPARKLING WINE METHOD FOR AIRE
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AJeINg
Alre 1s aged for more than
30 monthsonthe lees.
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UVAS FELICES WINERIES

—lading

L"ORIGAN SPARKLING WINE METHOD FOR AIRE
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DIsgorgement

L"ORIGAN SPARKLING WINE METHOD FOR AIRE
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Corking

No dosage,
only Brut Nature
S produced
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| Origan, sparkling
WINE DrOCESS
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b\w/d N N N ( N N N

sugar
BASE WINE 2ND FERMENTATION AGEING ON LEES RIDDLING DISGORGEMENT CORKING

IN BOTTLE

Yeast ——
A blend of different Pointage: the Second This takes place after a No Dosage.
vintages, some of them fermentation takes place In period of at least 8 years. All LOrigan bottles
having aged in wood and special racks called Pupitres are Brut Nature.
others aged in magnum where the bottles are given
bottles. a slight shake.

L"ORIGAN SPARKLING WINE METHOD FOR L"ORIGAN
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One of the underground
galleres 1s exc usive\y

reserved for
of vintages a

ne ageing

Na blends in

Magnums.

[ he pictures

MagnumMs, In

SNOW

the oak barrels and

which the

wines age pefore going
Nto the base wine dlena.

LLLLLLLL

RRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRRR




U AA SLEE NGRS

Pointage:

WINERIES

..I‘kl D

Yol

v Q) )
\J

> : ' ’\
. - o
- b X
e b » 3 3 %
.

™
L o '/N -

it

LT

UL
L)

N . . i, S
AT AV Do
A ﬂ\,‘}ﬁmﬂ =
.

EOY SIS RN EMMEEINEN R ———

AL

RO g

h,-‘?

ORI ALY

g ::'i :-"-E: =
o i ‘ o= = =
A OR Q%QQ\QN -5
Q) QR QNG
3

o

|_’ O .‘.‘":‘;."
o



UVAS FELICES . WINERIES

AJeing on
the eeS

Origan sparkling wines
(bOﬁ white and rose) aged
at least 8 years pefore
disgorgement

L"ORIGAN SPARKLING WINE METHOD FOR L"ORIGAN
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Disgorgement
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L"ORIGAN SPARKLING WINE METHOD FOR L"ORIGAN
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UVAS FELICES WINERIES

Alre s the expression
Of one vintage In which
the pest grapes with
an optimal balance of
oeNess and frreshness
nave peen selected for
the pase wine

AIRE DE LORIGAN AIRE DE LORIGAN AIRE DE L'ORIGAN ROSE AIRE DE LORIGAN ROSE
BRUT NATURE BRUT NATURE MAGNUM BRUT NATURE BRUT NATURE
MAGNUM

L"ORIGAN CAVAS



UVAS FELICES WINERIES

L OdelLOriganis _ [ ¥
producedfromabiend |G | EOR L | &

01 IGAN

of wines of different gl = I 1
vintages, some of them i
aged Inwood and

othersinmagnums.

'O DE LORIGAN 'O DE LORIGAN 'O DE LORIGAN 'O DE LORIGAN ROSE
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L"ORIGAN CAVAS
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dencias, mids curioso. Y mds joven,
sin miedo a catar botellas de regio-
nes o variedades menos populares
Y ha convencido a mds mujeres, a
las que les costaba mis dar un trago
a una copa de blanco o de tinto
Ferran Contelles, sumiller de El
Bulli del 2000 al 2011 y representai-
te en Espana de la bntdnica Jancls
Robinsan, la periodista devinos mais
influyente del mundo, recuerdague
la tendencia comenzd con los vinos
rosados palidos que venian de la Pro-
venza (un ejemplo es Miraval, de la
bodega del matrimonio Brad Pitt-
Angelina Jolie) v que en nuestn pads
estin ganando mercado desde hace
un afio, aungue en Ervissa levan ¢
1 un lustro disfrutando de los nosss

Casa Gispert

Carrer dels Sombreres 23, Barcelona
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«Espero que se hagan un hueoo mds
grande en ol mercado porgue hasta
e hace mucho eran vinos no muy
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Los mejores cavas rosados

VIERNES, 20 DE DICII

Dominio de la Jane Ventura. Tantum Ergo. Juvey

Vega. Viiiedos de De Bodegas Camps.

Vino elabora- hasta 700 Hispano Un rosado casi
do con la uva metrosde la Suizas. juvenil, con
pinot noir, de uva garnacha Elaborado con recuerdos de
la afiada 2009. negra. Un cava _pinot noir, cerezasy
Notas de fruta (Reservadela integra _fresas. Inten-
roja, frescura, Miisica 2010) tostados, notas SO, muy vivo
cierta elegan- delicadoy de frutos secos en boca. .
cia, buena fresco. Muy y cerezas. También '
integracion. agradable. Finuray elaborado sdlo
Precio: 10-11 Precio: 9-10 equilibrio. 21 con pinot noir.
euros. euros. euros. 12 euros.

La bodega deJuvéy Camps en E.splells (Barcelona)

_TIEMPO DE BURBUJAS

Las bodegas del cava

Enoturismo

Un viaje por Gramona, Freixenet y Bodegas -
Hispano-Suizas, tres buenos ejemplos dela nuevay
excitante vida de los espumosos espanoles

POR JUAN FERNANDEZ-CUESTA afo, pero la situacién de crisis es una realidad.

N7 ' Al cava también se le conoce como vino

as bodegas que elaboran vinos
espumosos espanoles ampara-
dos por la Denominacién de Ori-
gen Cava viven durante estas se-
manas de diciembre su momen-
to 4lgido. Y no por frio,

espumoso de calidad, aunque vinos espu-
mosos de valor acreditado existen por todo
el pais. Sin embargo, entre los vinos espu-
mosos los mejores suelen ser los cavas:Y lo
que vamos a realizar en estas lineas es un
viaje por el mundo del cava, por esos espu-

precisamente, aunque las cifras del merca- DE CADA TRES  mosos espafioles qué nacieron en San Sa-
dointerior sean para temblar. Lasventasde - BOTELLAS QUE" durni de Noya, provincia de Barcelona y que
este tipo de vinos, que conocemos por «ca- SALEN DELAS  se han deslizado por diferentes partes dela
#as», ain se multiplican en el periodo navi- BODEGAS, DOS  geografia espafiola. Diez provincias espa-
defio con respecto a cualquier otraépocadel ~SE EXPORTAN  fiolas (159 municipios) albergan la posibi-

lidad de elaborar cavas, cc
(Badajoz) como el términc
sur. También la provincia ¢
un unico municipio en el g
elaboracion de espumosos
mo de Cava: Requena.

El mejor cava de Esp
Sin embargo, este viaje se
por bodegas, y con parada
mona, por tres razones. Prin
tro punto de vista, es la boc
elaboraba hasta ahora el
pana: Celler Batlle. Segund
cesor en lo mas alto del po
de la misma casa: Enotecs
motivo, ese camino empre
timos tiempos en busca ¢
mas absoluta, de la méxin
vifiedo, de una viticultura
bre todo, de sus resultado
mona es el sentido mas pu

‘moso espanol.

Freixenet, que cumple en
siglo de existencia, no sélo e
pos vinicolas mas importa
En los dltimos tiempos ha
origenes en busca (quiza
pero con el mismo brio que
naturaleza, de la pureza, d
con ellas, de la maxima exp

“‘fio, de 1a calidad con maytis
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entre el publico joven y femenino B GRA=I Notas de fruta (Reserva de la integra distinto, ya
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FERIUAN IMEDIO dencias, mis mn‘r:w- '='l -"m; joven. ;r Casa Gispent F1050€/500g RSt cierta elegan- delicadoy de frutos secos de las uvas

BAHCELONA sin miedo a catar botellas de regio- s ‘ 2.6 /500 e i - = i
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¢l gintonic es el reydelos Y ha convencido a mds mujeres, a W SieastspR o RS P S integracion. agradable. Finuray chardonnay.
™ combinados, ¢l vermut l.k.‘quc'am..n:.:lh.l mis ||1.|| U:ill.\l{u' tgx 123,1;4:2;26;;:21%: il u’)br;u'/w‘—-‘.l'zflgn-f;':'if--:‘l = Precio: 10-11 Precio: 9-10 equi]ibl'io. 21 Flnoy']al'go en
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:mp.;.".lh'.u v, llnmamente, ¢ Vine
rosadoes el que mais adeplos esti co
sechando entre clientes y bodegas,

Bulli del 2000 al 201 1 ¥ reprosentadn-
te en Espana de la britdnica Jancls
Robanson, 1 ]N':“,e:-.lul.ldu-\'lhm s

que estdn lanrando propusestas con influvente del mundo, recuerdague
un frenest thaudito, especialmente  [a tendencia comenzo con los vinos &
durante estas semanag previasal ve  rosa palidos quevenian delaPro-
rano, estacion muy dada al consu-  venza (un ¢emplo es Miraval, de la
mio de rose. En las mesas. todoapun-  bodega del matrimonio Brad Pitt-

-
taagueel color del veranovaaser<l  Angeding Jolie) y (e en nuestno puis 2
wando me 2 desde hace
rosa, sobre todo palido estin ganando mencado desde hac
Un buen ejemplo para calibrarla  un ano, aungue en Fivissa llevan ca g ‘}Al} r7

dimnensidn de este fendmeno s Co- s un lustro disfrutando de los i I_ﬂl? ?_I %\aj /L
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Worahlo 3Eor4-stEea Ty
LOT, FFAL ABEIDD AR
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dorniu, gue lo ha visto tan claro gue

incluso hacreadounadivision de re SOURIBIRIO ENTRE ALCOHOL ¥ FRESCOR /
e i

el mercado porgue hasla

sados. A las cifras se remite, propeas Espero hagan un hucco mas
y ajenas. Segun [nternational Wine  grande
& Spirit Research, el consumo de ro- ace mucho ¢ran Vinos no muy
sado alcanzard el 9.3% del mercado  bien vistos. Son muy dificiles de ha-
mundial de vinos ¢l proximo afio.  cer bien porque son delicados y de-

) ; s B 1o - .
Esto supone que, entre ¢l 2012y el ben mantener el equulibnoe entre el 3’ Eté ;L\’ k}? %,ir f o |1)'\> f; E‘; ‘;)‘J "; 8 I'E}"l h ‘; 1%1:1 Tl 3
2017, los rosados habrdn crecidoun  alcohol y ¢l frescor, Pero son muy i g“ v o % LE L I? T‘ ??h. M) )? f: . ‘T‘% E lé & EL
7.7%. Y a la firma catalana le ha ido  versdtiles y funcionan muybien con . = o R A R 2
( K, EA - - = B e i+

de maravilla con este tipo de vinos,  diferentes platos:. valora Centelles, I.L" L % IE::] E g— % ‘J;E- ';Z tl]{' ;. < Lé % i g }_- ‘14 }3
con un incremento del 34% en los  gue aconseja mandariosconapent » ‘puoTRUESDEYs EL =R 55
dos dltimos anos, y sigue subtendo.  vos, recetas que lleven vinagres, so é T i;_ g E; % ?‘: :r :?:\ E; u.—; f’ % }t E ‘ T zf-_ E
Y cuanto mds alta Ia gama, mids ex-  pas de pescado con un poco azafrin 2LEE ,-j; 2 S Ed- AR o
ponencial serd el crecimiento feesa combinacion es magica, sobpe nE CRTHEA A { v 0 L , ﬁr b
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Vila Viniteca

Carmar del-' J"gu!'e 5 7 Ba:calma
m +34.90.232.7777
www.vilavinlieca.es

& 8002003040
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lidad de elaborar cavas, con Almendralejo
(Badajoz) como el término situado mas al

T Tone 211120016 La bodega de Juvé y Camps, en Espiells (Barcelona)
sur. También la provincia de Valencia tiene
un tinico municipio en el gue se permite la

| TIEMPO DE BURBUJAS _
] a5 bh@aile 0as del cayg meemmesmime

El mejor cava de Espana

T I T -

‘Origan. DO Cava.
Pinot noir y xarel-lo.
12,95€

Sin embargo, este viaje se dedica a pasear

EnOturismO | i b por bodsf,;sé ;( rt;c;g r&asr;?i; e:foegi:;d een G::;-
113 > > monad, . ; nues-
Un Vl aJe pOI' Gramona, FfElxenet y BOdegaS tro pu_é,to de vista, es la bodega en la que se

Hispano-Suizas, tres buenos ejemplos de la nuevay e e
excitante vida de los espumosos espafnoles

cesor en lo mas alto del podio es otro vino
de la misma casa: Enoteca. Y como tercer
motivo, ese camino emprendido en los 1l-
timos tiempos en busca de la naturaleza
mas absoluta, de la mdxima expresion del

POR JUAN FERNANDEZ-CUESTA afio, pero la situacién de crisis es unarealidad.  vifiedo, de una viticultura ecolégica, v, so-
. Al cava también se le conoce como vino  bre todo, de sus resultados. Bodegas Gra-
as bodegas que elaboran vinos espumoso de calidad, aunque vinos espu- mona es el sentido mas puro del vino espu-
espumosos espanoles ampara- mosos de valor acreditado existen por todo moso espafiol.
dos por la Denominacion de Ori- el pais. Sin embargo, entre los vinos espu- Freixenet, que cumple en el nuevo afio un
gen Cava viven durante estas se- ' mosos los mejores suelen ser los cavas:Ylo  siglo de existencia, no s6lo es uno de los gru-
manas de diciembre su momen- que vamos a realizar en estas lineas esun pos vinicolas mas importantes de Espaiia.
LES GOUTTES to algido. ¥ no por frio, viaje por el mundo del cava, por esos espu- En los altimos tiempos ha regresado a sus

precisamente, aunque las cifrasdel merca- DE CADA TRES  mosos espafioles que nacieron en San Sa- origenes en busca (quiza de otra manera
do interior sean para temblar. Las ventasde - BOTELLAS QUE  durni de Noya, provincia de Barcelonayque pero con el mismo brio que Gramona) de la
este tipo de vinos, que conocemos por «ca- SALEN DELAS  se han deslizado por diferentes partesdela naturaleza, de la pureza, de la tradicién, Y
vas», ain se multiplican en el periodonavi- BODEGAS, DOS  geografia espafiola. Diez provincias espa-  con ellas, de la maxima expresion del terru-
defio con respecto a cualquier otraépocadel ~SE EXPORTAN  fiolas (159 municipios) albergan la posibi- fio, de la calidad con maytisculas. Todo ma-

DE DIEU

L"ORIGAN WHAT THE PRESS SAYS
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NVichelin ***

Juibue Dacosta
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Michelin ™

RESTAURANT
e 7 ° [ ] ®
4 A ° 18 &
~—~ M onti— DS%AQ’E -J1S 11U t°u
FINA PUIGDEVALL NOGAREDA
MARTINA PUIGVERT PUIGDEVALL

nf\ug ar‘”rz/ Restaurant - BARCELONA

L"ORIGAN RESTAURANTS
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Michelin ™

L"ORIGAN

RESTAURANTS

LESMOLES

RESTAURANT
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SANTA
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\ﬁ la boscana

xerta
restaurant

lluerna

RESTAURANT

CASTELL
PERALADA
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