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Sergio Martinez

enologo y capataz de Lustau, se encarga de criar,

consecutivo en 2020 como Mejor

cuidar y seleccionar los vinos més excepcionales =~ e
que despues se embotellan para el distrute de los
consumidores mas exigentes
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Sodegas Lustau es considerada actualmente

Jnareferencia

mMundial enla elaboracion de
vINOS de maxima calidaa.

INTERNATIONAL WINE & SPIRIT COMPETITION

Sest Spanish Winery 2011
Sest Sherry Producer 2014
Sest Sherry Producer 2010
_enevans lrophy 200

_encvans lropny 2010
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‘ Z n Guadalqu ivir s
Trebujena
d e I @ r@ f OCEANO ATLANTICO
SANLUCAR DE

AAAAAAAAA

e.. ® MONTEGILILLO

cuenta con 7.000 hectareas de vinas.
80 bodegas. 9 municipios. 300 diasde f«*

Chipiona

EEEEEEE

SOl de promedio al ano. INVIernos TR
suaves y veranos muy calurosos, oo
020 mm de precipitacion media anual.

oS vientos dominantes: el Poniente L.

(\viento deloeste), gue trae un clima

fresco v lluviosoy el evante (viento del S

este) gue trae un clima seco vy calido.

ALBARIZA TRIANGULO DE JEREZ VINEDOS

Chiclana

ARCILLA Y ARENA ‘ VINAS DE LUSTAU

LUSTAU VINAS
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CARACTERISTICAS
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Botas de roble americano
oreviamente secadas
—\vaporacion anual de 3a 4%

del volumen total,
mMayormente agua
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Diferentes
Orensados

1 23 /|

\Mosto Flor Segunda Flor Prensas Prensas

13 extraccion 29 extraccion 32 extraccion 438 extraccion
-INOS Y Olorosos  Distilacion Produccion
\anzanillas Darabrandy devinagre

Maximo 70 litros por 100 kilos de
Uvas autorizadas.

UUUUUU VENDIMIA Y VINIFICACION
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el mosto
alvin

—ortificacion

PRENSADO DE CLASIFICACION EMPIEZALA ) \/‘ r‘]o bag@ ENCABEZADO (EORTIFICACI()N)
LAS UVAS DE LOS MOSTOS FERMENTACION ALCOHOLICA 12 CLASIFICACION: ENERO

VINOS LIGEROS VINOS COMPLEJOS
FINO OLOROSO
HATA 15% ALCOHOL HASTA1/% ALCOHOL

LUSTAU VENDIMIA Y VINIFICACION
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Crlanza

na capade levaduras, llamada
flor protege alvino de la
oxidaciony le aporta
caracteristicas organolepticas
Unicas. Un milagro gue tiene su
origen en elvinedo del que
orocede la uvapalominoy enlas
condiciones especiales de
temperatura y humeoad que
existen enlas bodegas de Jerez

FINO
MANZANILLA

UUUUUU VENDIMIA Y VINIFICACION



L arlor

Saccharomyces protege

el vino e la oxidacion mientras
Nteractua con el: consumiendo
alconol, cualquier oxigeno
disuelto, azucares residuales,
glicerina, acido aceticoy
dioxido de carbono y
oroduciendo acetaldenidos.
Sinembargo, la flor' requiere
condaiciones especificas para
SODrevivir,

UUUUUU VENDIMIA Y VINIFICACION



SSSSSSSSSSS

Crianza
©><|dat|\/a

qui, el vino esta en contacto
Cm clarey ganaen
concentracion constantemente.
(color,aromay sabor). Estos
VINOS de jerez requieren
DErNOAOS de envejlecimiento
Mas prolongados.

AMONTILLADO
PALO CORTADO
OLOROSO

LUSTAU VENDIMIA Y VINIFICACION
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Crianza
oxiaativa

LUSTAU

AMONTILLADO
CRIANZA EN DOS FASES

ALC.18,5% ABV.
<5 GR AZUCAR/LITRO
ACIDEZ TOTAL< 7 GR/LITRO
GLYCEROL > 7 GR/LITRO

ESTILOS DE JEREZ

OLOROSO
EXPRESION MAXIMA DE LA
CRIANZA OXIDATIVA

ALC.20% ABV.
<5 GR AZUCAR/LITRO
ACIDEZ TOTAL <7 GR/LITRO
GLYCEROL > 7 GR/LITRO

PALO CORTADO
UNA EXCEPCION

ALC.19% ABV.
<5 GR AZUCAR/LITRO
ACIDEZ TOTAL < 7 GR/LITRO
GLYCEROL > 7 GR/LITRO

BODEGAS
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VINOS AdUICEes

_0OSVINOsSde pedro ximenez y
mnoscatel estan elaborados
conuvas homonmas.
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El vino esta
protegido por una

capa de levadura
llamada "Flor".

MANZANILLA
SANLUCAR

FINOS
JEREZ y PUERTO

LUSTAU

ESTILOS DE JEREZ

—SUIOS
de Jerez

Oxidativo

El vino envejece en
contacto con el oxigeno,
alcanzando una gran
concentracion.

AMONTILLADO
PALO CORTADO

OLOROSO

CREAM

ulce

Variedades mas dulces
envejecidas en contacto
con el oxigeno.

PEDRO XIMENEZ

MOSCATEL

MNe

BODEGAS



| LUSTAU

MANZANILLA
DEL BOCOY

b G
Ry : ]
N WY e

LUSTAU SINGLE CASK

| :
LUSTAU

FINO
DEL PUERTO

AEo R eR
? €'ﬁa‘ AT o

LUSTAU SINGLE CASK
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| LUSTAU
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LUSTAU
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LUSTAU SINGLE CASK

TINTILLA
DE ROTA

LUSTAU SINGLE CASK
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ama Lustau single Cask

MANZANILLA FINO FINO AMONTILLADO AMONTILLADO PALO CORTADO TINTILLA
DEL BOCOY DEL PUERTO DE JEREZ DE SANLUCAR DEL PUERTO DEL TONEL DE ROTA

LUSTAU LOS VINOS
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s OlNgle Casks

SON VINOS empbotellados de
UN numero limitadisimo de
DOlAs gue se alberganen
Jgares reconaitos de la
NDOdega. SON VINOS UNICOS Y

MUy especiales gue han

adauirido personalidades y LUSTAU SINGLE CASK
caracteristicas que T 000 1™ 000 | Sergio Martines
dificimente volveran a TR | —
repetirse.

UUUUUU LOS VINOS
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BODEGAS

Nanzanila de

1/27

SOCOY

VEJEZ MEDIA 5 ANOS
SACA MARZO 2019 480 BOTELLAS

CRIANZA

Una parte de la solera de Manzanilla Papirusa
se cria en 21 bocoyes de 43 arrobas en la zona
de la bodega mas expuesta a las corrientes del
Atlanttico. Por la forma y capacidad del bocoy,
el velo de flor imrprime un caracter mas floral y
salino al vino.

NOTAS DE CATA

De color amarillo pajizo. Una manzanilla intensa y
compleja, llena de matices. Aromas que
recuerdan a miel de flores, heno y membrillo, con
un fondo tostado y yodado. La boca es fresca,
salina y ahumada.

MARIDAJE

Servir fria (7-9 ° C) con ostras o pescado crudo
marinado.

LUSTAU

LOS VINOS
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BODEGAS

-INO dél

1/3

SUerto

VEJEZ MEDIA 6 ANOS
SACA MARZO 2019 480 BOTELLAS

CRIANZA

Dentro del soleraje de Puerto Fino que se
cria en la Bodega El Drago, Sergio Martinez
selecciond 8 botas para conseguir un Fino
con mayor estructura y complejidad. Las
botas se encuentran en la zona de la
bodega mas humeda y mas expuesta a los

vientos del Atlantico.

NOTAS DE CATA

De color amarillo oro, intenso y brillante. Un
fino muy salino, muy seco y amargoso, en €|

cual los aromas de levadura y bajamar
estan muy marcados. Con un intenso y

prolongado final.

MARIDAJE

Disfrutar este Fino del Puerto frio (7-9°C)
y acompanado de jamon ibérico o tartar de
ternera.

LUSTAU

LOS VINOS
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BODEGAS

—-INO de Jerez

1710

VEJEZ MEDIA S ANOS
SACA MARZO 2019 480 BOTELLAS

CRIANZA

Dentro del soleraje de Puerto Fino que se cria en
un tonel que durante 10 anos nutrio la 22
Criadera de Fino Jarana y que desde hace 6 anos
se ha mantenido en crianza estatica.

as especiales condiciones de humedad y
temperatura de la Bodega Las Cruces, donde
este vino se cria con levaduras autoctonas, han
permitido mantener un velo de flor compacto.

En los dos ultimos anos este velo ha perdido
vigor y densidad, favoreciendo una ligeriima
oxidacion.

NOTAS DE CATA

De color amarillo pajizo con ribete verdoso.

En nariz predominan los aromas de almendras
tostadas y notas especiadas, con un fondo
mineral y amaderado. Muy salino y afilado en
boca, con una acidez marcada.

MARIDAJE

Disfrutar este Fino de Jerez (7-9°C) acompanado
de sashimi de salmdn o tartar de atun rojo.

LUSTAU

LOS VINOS
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VEJEZ MEDIA S ANOS

AmOnt‘ ‘ ‘adO de SACA MARZO 2019 480 BOTELLAS
Sanlucar

Un Amontillado en el que predomina la crianza
bioldgica y que Sergio Martinez selecciond como
ejemplo de la finura que posee un Amontillado
joven de Sanlucar. Se ha criado durante 5 anos en

crianza bioldgica y 3 en crianza oxidativa.

NOTAS DE CATA

Delicado y elegante. Los aromas salinos y
almendrados se funden con notas de vainilla y
barquillo. Recuerdos de pan tostado, galletas de
jengibre y bizcocho de naranja. En boca es amable
y sedoso, con un final de almendras tostadas y
caramelo.

MARIDAJE

Servir a unos 13-14°C con tapas, foie-gras, carne
curada, risotto de setas, pollo asado o parrilladas
de verdura.

LUSTAU LOS VINOS
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VEJEZ MEDIA 25 ANOS

AmOnJU ‘ ‘adO d@| —)U@rtO SACA MARZO 2019 480 BOTELLAS

CRIANZA
Sergio Martinez ha seleccionado una de las tres botas
gue conforman la solera de este Amontillado que se

cria en El Puerto de Santa Maria. La crianza se ha
desarrollado en una solera invertida con un doble
objetivo: primero, que las notas de su crianza bioldgica
como Fino se mantengan con una intensidad mayor a
lo largo de su recorrido por las criaderas; y segundo,
para que la solera, al estar alejada de la humedad del
suelo, experimente un “estrées” hidrico que
intensifique la concentracion del vino.

NOTAS DE CATA

Intenso y vibrante, complejo y poderoso. Aromas de
avellanas, cacao, tabaco, cedro y maderas nobles, con
un toque de naranja escarchada. Inmenso en boca,
salino y especiado, con un final muy largo y
persistente en que aparecen notas de vainilla, cacao
y hojaldre.

MARIDAJE

Servir a unos 13-14°C para acompanar quesos muy
curados, alcachofas, presa o secreto ibérico. Perfecto
con platos muy condimentados, propios de la
gastronomia oriental.

LUSTAU LOS VINOS
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alo Cortado del Tone

1/5

VEJEZ MEDIA 25 ANOS
SACA MARZO 2019 480 BOTELLAS

CRIANZA

Uno de los cinco toneles que conforman la
cantera de nuestro Palo Cortado VORS, que
envejecen dentro de Bodega Los Arcos en
Jerez. Seleccionado por su perfil clasico, este
Palo Cortado posee la estructura y complejidad
que solo las largas crianzas aportan.

NOTAS DE CATA

Aromas de nueces y avellanas tostadas, hoja de
tabaco seca, ahumados y cuero. Amable y
glicerico en boca, con notas de chocolate negro
y maderas nobles.

MARIDAJE

Servir a unos 13-14°C con tapas o para
acompanar consomes, foie-gras, carne curada,
gquesos muy curados o alcachofas. Perfecto con
platos muy condimentados, propios de la
gastronomia oriental.

LUSTAU

LOS VINOS
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VEJEZ MEDIA 27 ANOS

T‘ ﬂt‘ ‘ ‘a de QOta SACA MARZO 2019 204 BOTELLAS

CRIANZA
Una rareza irrepetible, Unica y muy escasa. El tonel
actual es la evolucion de la Tintilla lanzada en 2001.

Tras mas de 17 anos de crianza estatica se han perdido
mas de 20 arrobas por evaporacion, llevando al vino a
una concentracion excepcional.

Tras la vendimia y antes de trasladar a la bodega, las
uvas se sometieron al asoleo para que concentrasen
sus azucares. Una vez iniciada, la fermentacion se
paralizd para mantener azucares de forma natural.
Posteriormente inicido la crianza en el sistema de Solera
y Criaderas y desde 2001 este tonel ha mantenido una
crianza estatica. Hasta esta de 2019, solo una pequena
saca de este tonel se habia realizado en Marzo de
2017.

NOTAS DE CATA

De intenso y profundo color ébano con un ribete
marcadamente yodado que impregna la copa reflejando su
gran densidad. Muy aromatico, destacan notas de
rebotica, yodo y regaliz con un fondo de café y torrefacto.
Sorprendente en boca por su combinacidon dulce y amarga.
Notas de regaliz negro y torrefacto aparecen de nuevo
dejando un final ligeramente amargo.

MARIDAJE

Servir a unos 10-12°C con quesos azules, acompanando
postres de chocolate o sobre helado de vainilla.

LUSTAU LOS VINOS
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BODEGAS

BIOLOGICO
FINOS Y
MANZANILLAS
Muy frio
~90C / 44-48°F

Cerrado: 2 anos
Abierto: 2 semanas

—|jerez debe abordarse como un vino de

alta calldad no so

O COMO Un aperitivo.

OXIDATIVO

OLOROSO,
PALO CORTADO Y
AMONTILLADO

Ligeramente frio
13-14°C / 55-57°F

Cerrrado: 3 anos
Abierto: 3 meses

DULCE
PEDRO XIMENEZ Y
MOSCATEL
Frio
10-12°C / 50-54°F

Cerrado: Indefinido
Abierto: 12 meses

ENSAMBLAJE

CREAM Y MEDIUM

Frio
10-12°C / 50-54°F

Cerrado: 3 anos
Abierto: 12 meses

VINOS VIEJOS

V.0.S. &
V.O.R.S.

Cerrados: Indefinido
Abiertos: 12 meses

LUSTAU

LOS VINOS




UVAS FELICES

BODEGAS

\arioal

S STREANN sl
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Tapas Verdura Comida japonesa Jamon ibérico Marisco Frutos secos
é > ) %) YN S
% ﬁ 0000

Sopa Verdura Comida picante Aves de corral Queso Arroz

st

Arroz

Champinones

S5

Pescado

=%

Pescado

FINO Y MANZANILLA

AMONTILLADO Y PALO CORTADO

adlh @% ) ﬁ@% (@U OLOROSOS
i@ 5& . % > 0o 0
Caza Carne blanca Carne roja Sopa Queso Legumbres Arroz Pescado
= 9009 CREAM Y MEDIUM
NP & == I
Frutos secos Foie gras Comida picante Queso tierno Bayas Tarta Helado Pudding
_ o0 @ AT PEDRO XIMENEZ Y MOSCATEL

Chocolate Queso tierno Bayas Citricos Foie gras Pudding Helado Tarta

LUSTAU MARIDAJE
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BODEGAS

E i

SOPAS

SOPAS FRIAS

Gazpacho ® Arroz de marisco
Salmorejo Arroz negro
Ajoblanco

Vichyssoise

-INoy Manzanilla

COCINA
JAPONESA

9P

ARROZ FRUTOS SECOS

Y NUECES

Almendras marcona
Pistachos

APERITIVOS PESCADO VERDURAS EMBUTIDOS
A LA BRASA A LA BRASA
FRITO FRITOS
AHUMADO CRUDOS
CRUDO ENCURTIDOS
Aceitunas verdes lSardinas i Tempura ® Jamodn ibérico
Tortilla espanola Bacalao mantequilla Ensaladas

Salmon ahumado

Pulpo “a feira”
¥ P Sushi y sashimi

< X

<D
5

MARISCO

AL VAPOR
FRESCO
A LA BRASA
FRITO

@® Ostras frescas
® Langostinos

CARNE BLANCA

A LA BRASA
FRITA
ASADA

Nuggets de pollo

MARIDAJE FAVORITO
DE LUSTAU

LUSTAU

MARIDAJE
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BODEGAS

I

Amontillado y

&

TAPAS

ESPANOLAS

s> @ o .0 &

~alo Cortado

COCINA
JAPONESA

/OO/D%

CARNE BLANCA SOPAS CHAMPINONES FRUTOS APERITIVOS PESCADOS VERDURAS PLATOS CARNE ROJA QUESOS ARROZ
SECOS PICANTES CURADOS
AVES DE CORRAL SOPAS SALTEADOS ESTOFADOS ESTOFADAS THAI HINDU A LA BRASA RISOTTOS
AVES DE CAZA CALIENTES A LA BRASA A LA BRASA A LA BRASA ESTOFADA A LA BRASA PAELLA
SALTEADAS CRUDA FRITOS
AHUMADOS
Pollo tikka CRUDOS
® Pavo Crema de Avellanas Aceitunas verdes Salmon ® Alcachofas masala Costillas BBQ ® Risottode
Perdiz champinhones Almendras Tortilla de patatas Anchoas Esparragos trigueros Pad Thai Albdéndigas Parmiggiano trufa blanca
Caldo de pollo Pistachos Carpaccio de ternera  Queso de cabra
Consommes Steak tartare Cheddar
MARIDAJE FAVORITO
DE LUSTAU
LUSTAU MARIDAJE
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BODEGAS

Gl

PLATOS DE
CAZA MENOR

ESTOFADOS
ASADOS

Pato asado
Conejo estofado
Perdiz

g

FRUTOS SOPAS
SECOS
Avellanas Gumbo
Almendras Minestrone
Goulash

Oloroso

PLATOS CARNE ROJA QUESO
PICANTES CURADO
ARABES ROASTED
ESTOFADA
A LA BRASA
Cordero con ® New York Steak Manchego
COUS-Ccous Zamorano

Parmiggiano

W = o, R SR

| EGUMBRES PESCADO ARROZ PLATOS DE
CAZA MAYOR
LENTEJAS
GARBANZOS PESCADO AZUL ESTOFADO
Fabada @® Atun ala brasa Pilaf de canela Venado ahumado
Cocido Risotto de perdiz Jabali

MARIDAJE FAVORITO
DE LUSTAU

LUSTAU

MARIDAJE
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BODEGAS

Creamy Medium

QO O

FRUTAS HELADO PUDDINGS TARTAS QUESOS PLATOS
CREMOSOS PICANTES
TiramisU Brie
Frutos rojos Pasas Pudding de arroz Tarta de calabaza Emmental @ Sopa de langosta
Turrén Créme caramel Panettone Camembert

Pan de jenjibre

=

FRUTOS FOIE GRAS
SECOS
Higos Foie de pato
Nueces
Datiles

MARIDAJES FAVORITOS
DE LUSTAU

LUSTAU

MARIDAJE
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BODEGAS

FRUTAS
CITRICAS

Naranja
Pomelo

FOIE GRAS

\Voscately

CHOCOLATE QUESOS
AZULES
Silton
Chocolate negro Roquefort
Cabrales

Gorgonzola

Pedro Ximenez

Q9O
QO O

TARTAS PUDDINGS HELADOS POSTRES A

BASE DE FRUTA

Brownie
Tarta de limon
Tarta de queso

Mint chocolate Ensalada de fruta
Vainilla ice-cream Platano con carmelo

® Créme bruleée

MARIDAJE FAVORITO
DE LUSTAU

LUSTAU

MARIDAJE
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LUSTAU

- Locktalsy
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FINOS Y PALO CORTADO

MANZANILLAS ‘ AMONTILLADO

Estos van bien con sabores Estos combinan bien con
ligeros; vodka, ron blanco y licores mas oscuros, como
especialmente ginebra. Los whisky, bourbon, tequila
sabores vegetales también reposado y brandies.
son una buena opcion para Ideales para cocteles con

un delicioso coctel a base de matices de vainilla,
manzanilla. caramelo, panaderia o

especiados.

COCKTAILS

OLOROSO

Va muy bien con licores
anejos y rancios, como
whisky, ron y tequila
anejos y brandies.

binan mMuy bien
Octel clasicos,
thisky, rony
guilibrio y un
dez.

PEDRO XIMENEZ
Y MOSCATEL

Estos mejoran cuando se
mezclan con licores anejos
(rones anejos, tequila anejo
brandies). Suelen crear un

equilibrio perfecto entre

dulzor y acidez.

BODEGAS
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NVichelin ***
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Michelin ™

MIRAMAR  coQue

LUSTAU RESTAURANTES



UVAS FELICES BODEGAS

Michelin”

AMBIVIUM C ODSLEAL etxebarri

MORERIA Y O

RESTAURANTE

LUSTAU RESTAURANTES
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TINTILLA DE ROTA

Catado en 2020 o7
Catado en 2017 94+

~INO DE JEREZ
Catado en 2020 o4
Catado en 2017/ o1

FINO DEL PUERTO
Catado en 2017/ o1 =

LUSTAU PUNTUACIONES

PALO CORTADO DEL TONEL
Catado en 2019 — o5
MANZANILLA DEL BOCOY
Catado en 2019 — o5
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