UVAS FELICES CELLERS

LA

QEI
L

EST. 1896

LUSTAU

FINE SELECTED WINES

alid

LUSTAU




UVAS FELICES

LUSTAU

LUSTAU

L_ocalitzacio
Historia
Reconeixements

VINYES

Caracteristiques

VEREMA IVINIFICACIO

Tipus de Jerez

—LS VINS

Gamma Lustau Single Cask
Maridatges
Cocktails

CELLERS



UVAS FELICES CELLERS

SANLUCAR DE
s | BARRAMEDA
® ® MONTEGILILLO
\ LAS
o CRUCES
JEREZ DE
%Q\ LA FRONTERA
o

oY
4
¢ EL PUERTO DE
Y

SANTA MARIA

a3, CADIZ

LUSTAU LOCALITZACIO



UVAS FHELUICEESS CELLERS

Queeselvide Jerez”?

B IR P =

Unvifortificat d=spanya amb una
amplia varietat destils, des de molt
sec a molt dolc.

LUSTAU HISTORIA
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S origens del celler
_ustauesremunten a
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guan en Jose Ruiz-Berdejo,

secretaridel Tribunal de Justicia
va comencar a cuidar durant el
seutemps liure els ceps ae la
finca familiar Nuestra Sehora de
a =speranza. Durant aguests
NUMIIS INICIS Criava vins ae |erez
que venia a cellers exportadors.
Aguests petits productors eren

coneguts com aimacenistas




any 1931, la seva filla Maria Ruiz-
Serdejo Albertl, va adauirr un petit
celler mes proper al centre ae

Jerez ge
a rrontera

NI trasllada totes les soleras
oreexistents, guanyant
notorietat 1 visivilitat
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culdar | seleccionar els vins mes excepcionals
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Sergio Mart

enoleg | capatas de Lustau, sencarrega de criar,

que despres se

il

CONSUMIC

/

e/

potellen pel gaudi dels

O

'SMes exigents

Guardonat per quart any

consecutiu el 2020 com a Millor

Endleg de Vins Generosos del
Mon per la prestigiosa
nnnnnnnn ional Wine Challenge.



Sodegas Lustau esta considerada actualment

Jnareferencia

Mundial en l'elaporacio de
vINS de maxima qualitat

INTERNATIONAL WINE & SPIRIT COMPETITION

Sest Spanish Winery 2011
Sest Sherry Producer 2014
Sest Sherry Producer 2010
_enevans lrophy 200

_encvans lropny 2010
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L azona
Je Jerez

comptaamp 7.000
vinyes. 80 cellers. 9

OCEA ATLANTIC

nectarees ge
Mnunicipis. 300

dies de solde promig a lany. Hiverns
suaus I estius molt calorosos. 620 mm
de precipitacio mitiana anual. Dos
vents dominants: el Poniente (vent de
'oest), gue portaun clir
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CARACTERISTIQUES

ALBA
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—SAIMS
3 variedats blanques
+10 estils de vi
“alomino

Noscatell
Pedro Ximenez




Cellers
Catedrals

Joles del segle XIX
Sostres Alts

Sols dalbero
“arets gruixudes
Gransfinestrals

LUSTAU CARACTERISTIQUES




| espotes
oe Jerez

o000 litres

Botes de roure america
oreviamente assecades
—vaporacio anual de 3a 4%

delvolum total
majoritariament aigua
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VEREMA | VINIFICACIO

1 23 /|

NMost Flor Segonat-lor Prefnses Premses

12 extracclio 2d extraccio 3a extraccio A3 extracclo
—INOS | Olorosos  Destlllacio  Produccio
\anzanillas Der abrandy devinagre

Maxim 70 litres per 100 kilos ae
raim autoritzats.,
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el m
A VI

—ortificacio

PREMSAT CLASSIFICACIO COMENGA LA ‘ \/‘ b age ENCAPCALAT (FQRTlFICACIO)
DELS RAIMS DELS MOSTS FEREMENTACIO ALCOHOLICA 18 CLASSIFICACIO: GENER

VINS LLEUGERS VINS COMPLEXES
FINO OLOROSO
FINS 15% ALCOHOL FINS1/% ALCOHOL

LUSTAU VEREMA | VINIFICACIO



- sistema de "Soleral Criaderas es €
Mnetode dassemblatge i crianca que
es oracticaalazonade Jerez

Aguest metode de crianca implica una

parrela
fraccmada
de potes

gue dona com aresultat vinsduna
complexitat sorprenent iuna
consistencla destil i gualitat que es
mante durant llargs periodes
detemps

LUSTAU VEREMA | VINIFICACIO




' GRS EERS
23

CRIADERA
SACA ,
EXTRACCIO
12 :
ROCIO
CRIADERA - REOMPLERT

L
o

ROCIO
SOLERA REOMPLERT

3
NIFICACIC

LUSTAU VEREMA | \



CHan

d

Una capa de llevats, nomenada

flor’, protegeix el vide loxidacio |

I aporta caracteristigues

organoleptiques

miracle que
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VEREMA | VINIFICACIO
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Saccharomyces protegeix el v
de [oxidacio mentre interactua
amo ell: consumint alconol,
gualsevol oxigen dissolt,
sucresresiduals, glicerina, ACIO
acetic 1 dioxid de carboni
oroduint acetaldenids. Pero,

a flor reguereix conaicions
especifigues per sopreviure

LUSTAU VEREMA | VINIFICACIO
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Crianca
oxjdativa

LUSTAU

AMONTILLADO
CRIANGCA EN DUES FASES

ALC.18,5% ABV.
<5 GR SUCRE/LITRE ACIDESA
TOTAL< /7 GR/LITRE
GLYCEROL > 7 GR/LITRE

ESTILS DE JEREZ

OLOROSO
EXPRESSIO MAXIMA DE LA
CRIANCA OXIDATIVA

ALC.20% ABV.
<5 GR SUCRE/LITRE
ACIDESA TOTAL <7 GR/LITRE
GLYCEROL > 7 GR/LITRE

PALO CORTADO
UNA EXCEPCIO

ALC.19% ABV.
<5 GR SUCRE/LITRE
ACIDESA TOTAL <7 GR/LITRE
GLYCEROL > 7 GR/LITRE

CELLERS



VINS AOICOS

mnoscatellestan e

—ISVINS 0. pedro Ximenez |
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MOSCATELL PEDRO XIMENEZ
+ 160GR/L + 212GR/L
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LUSTAU

sellele]
El vi esta protegit
per una capa de

llevats nomenats
"Flor".

MANZANILLA
SANLUCAR

FINOS
JEREZ i PUERTO

ESTILS DE JEREZ

—StilS
Je Jerez

Oxidatiu

El vi envelleix en
contacte amb l'oxigen,
arribant a una gran
concentracio.

AMONTILLADO
PALO CORTADO

OLOROSO

CREAM

Deje

Varietats mes dolces
envellides en contacte
amb 'oxigen.

PEDRO XIMENEZ

MOSCATELL

MNe

CELLERS
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LUSTAU SINGLE CASK
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LUSTAU SINGLE CASK

LUSTAU
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LUSTAU SINGLE CASK

ILUSTAU

AMONTILLADO
DE SANLUCAR
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LUSTAU SINGLE CASK

AMONTILLADO
DEL PUERTO

LUSTAU

PALO CORTADO
DEL TONEI

T
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LUSTAU SINGLE CASK

TINTILLA
DE ROTA

LUSTAU SINGLE CASK
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amma Lustau Single Cask

MANZANILLA FINO FINO AMONTILLADO AMONTILLADO PALO CORTADO TINTILLA
DEL BOCOY DEL PUERTO DE JEREZ DE SANLUCAR DEL PUERTO DEL TONEL DE ROTA

LUSTAU ELS VINS




- OINGIC Casks

son vins empotellats dun
Numero limitadissim de
NOtas que salberguen en
locs recondits del celler.
SON VINS UNICS I MOt
especials gue hanadqulrit
personaltats
caracteristigues gue
dificiment tornaran a
repetir-se.

LUSTAU SINGLE CASK

BOTELLA | DE
000 |

Cellar Master
Sergio Martinez

BOTA | SOLERA
O

0/0

SACA
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CELLERS

Nanzanila de

1/27

SOCOY

ENVELLIMENT MITJA 5 ANYS
SACA MARC 2019 480 AMPOLLES

CRIANCA

Una part de la solera de Manzanilla Papirusa
es cria en 21 bocois de 43 arroves a la zona
del celler més exposada als corrents de
I'Atlantic. Per la forma i capacitat del bocoi, el
vel de flor imrprimeix un caracter meés floral i
sali al vi.

NOTES DE TAST

De color groc palla. Una manzanilla intensa |
complexa, plena de matisos. Aromes que
recorden mel de flors, fenc i codony, amb un
fons torrat i iodat. La boca és fresca, salina i
fumada.

MARIDATGE

Sirvir freda (7-9 ° C) amb ostres o peix cru
marinat.

LUSTAU

ELS VINS
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CELLERS

-INO dél

1/3

SUerto

ENVELLIMENT MITJA 6 ANYS
SACA MARC 2019 480 AMPOLLES

CRIANCA

Dins el soleraje de Fino del Puerto que es
cria al celler El Drago, Sergio Martinez va
seleccionar 8 botes per aconseguir un Fino
amb major estructura i complexitat. Les
botes es troben a la zona del celler més
humida i més exposada als vents de
I'Atlantic.

NOTES DE TAST

De color groc or, intens i brillant. un

fino molt sali, molt sec i amarg, en el qual
les aromes de llevat i baixamar estan
molt marcats. Amb un intens i

prolongat final.

MARIDATGE

Gaudir aquest Fino del Puerto ben fred
(7-9°C) i acompanyat de pernil iberic o
tartar de vedella.

LUSTAU

ELS VINS
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CELLERS

—-INO de Jerez

1710

ENVELLIMENT MITJA S ANYS
SACA MARC 2019 480 AMPOLLES

CRIANCA

Dins el soleraje de Fino del Puerto que es cria en
una bota que durant 10 anys va nodrir la 2a
criadera del Fino Jarana i que des de fa 6 anys
s'ha mantingut en crianca estatica. Les especials
condicions d'humitat i temperatura del celler Las
Cruces, on aguest vi es cria amb llevats
autoctons, han permes mantenir un vel de flor
compacte. En els dos ultims anys agquest vel ha
perdut vigor i densitat, afavorint una
lleugerissima oxidacio.

NOTES DE TAST

De color groc palla amb ribet verdos. Al nas
predominen les aromes d'ametlles torrades i
notes especiades, amb un fons mineral i de fusta.
Molt salii afilat a la boca, amb una acidesa
marcada.

MARIDATGE

Gaudir agquest Fino de Jerez (/7-9°C) acompanyat
de sashimi de salmd o tartar de tonyina vermella.

LUSTAU

ELS VINS
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Amontilado de
sanlucar

1719

ENVELLIMENT MITJA S8 ANYS
SACA MARC 2019 480 AMPOLLES

CRIANCA

Un Amontillado en el qual hi predomina la crianca
biologica i que en Sergio Martinez va seleccionar
com a exemple de la finor que posseeix un

Amontillado jove de Sanlucar. S'ha criat durant 5
anys en crianca biologica i 3 en crianca oxidativa.

NOTES DE TAST

Delicat i elegant. Les aromes salines i ametllades
es fonen amb notes de vainilla i neula. Records de
pa torrat, galetes de gingebre i pa de pessic de
taronja. En boca és amable i sedds, amb un final
d'ametlles torrades i caramel.

MARIDATGE

Servir a uns 13-14°C amb tapes, foie-gras, carn
curada, risotto de bolets, pollastre rostit o
graellada de verdures.

LUSTAU

ELS VINS
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ENVELLIMENT MITJA 25 ANYS

AmOnJU ‘ ‘adO d@| —)U@rtO SACA MARG 2019 480 AMPOLLES

CRIANCA
En Sergio Martinez ha seleccionat una de les tres

botes que conformen la solera d'aquest Amontillado
qgue es cria a El Puerto de Santa Maria. La crianca s'ha
desenvolupat en una solera invertida amb un doble
objectiu: primer, que les notes de la seva crianca
biologica com a Fino es mantinguin amb una intensitat
major al llarg del seu recorregut per les criaderas; |
segon, perqgque la solera, a l'estar allunyada de |la
humitat de terra, experimenti un "estres" hidric que
intensifiqui la concentracid del vi.

NOTES DE TAST

Intens i vibrant, complex i poderds. Aromes
d'avellanes, cacau, tabac, cedre i fustes nobles, amb
un toc de taronja gebrada. Immens en boca, sali i
especiat, amb un final molt llarg i persistent en el qual
apareixen notes de vainilla, cacau i pasta de full.

MARIDATGE

Servir a uns 13-14 ° C per acompanyar formatges
molt curats, carxofes, presa o secret iberic. Perfecte
amb plats molt condimentats, propis de la
gastronomia oriental.

LUSTAU ELS VINS
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CELLERS

alo Cortado del Tone

1/5

ENVELLIMENT MITJA 25 ANYS
SACA MARC 2019 480 AMPOLLES

CRIANCA

Una de les cinc botes que conformen el planter
del nostre Palo Cortado VORS, que envelleixen
dins de la Bodega Los Arcos de Jerez.
Seleccionat pel seu perfil classic, aquest Palo
Cortado posseeix l'estructura i complexitat que
nomes les llargues criances aporten.

NOTES DE TAST

Aromes de nous i avellanes torrades, fulla de
tabac seca, fumats i cuir. Amable i gliceric a la
boca, amb notes de xocolata negra i fustes
nobles.

MARIDATGE

Servir a uns 13-14°C amb tapes o per
acompanyar consomes, foie-gras, carn curada,
formatges molt curats o carxofes. Perfecte amb
plats molt condimentats, propis de la
gastronomia oriental.

LUSTAU

ELS VINS
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ENVELLIMENT MITJA 27 ANYS

T‘ DJU ‘ ‘a de QOJ[a SACA MARC 2019 204 AMPOLLES

CRIANCA
Una raresa irrepetible, unica i molt escassa. El bota actual

es l'evolucio de la Tintilla llancada el 2001. Despreés de
mes de 17 anys de crianca estatica s'han perdut més de
20 arroves per evaporacio, portant al vi a una
concentracido excepcional. Després de la verema i abans
de traslladar-lo al celler, el raim es van sotmetre a
I'assolellament perque concentressin els seus sucres. Un
cop iniciada, la fermentacio es va paralitzar per mantenir
sucres de forma natural. Posteriorment va iniciar |la
crianca en el sistema de Solera i Criaderas i des del 2001
aquesta bota ha mantingut una crianca estatica. Fins
aguesta del 2019, només una petita saca d'aguesta bota
s'havia realitzat al marc del 2017.

NOTES DE TAST

D'intens i profund color banus amb un rivet marcadament
iodat que impregna la copa reflectint la seva gran densitat.
Molt aromatic, destaquen notes de rebotiga, iode i
regalessia amb un fons de cafe i torrefacte. Sorprenent en
boca per la seva combinacio dolca i amarga. Notes de
regalessia negra i torrefacte apareixen de nou deixant un
final leugerament amarg.

MARIDATGE

Servir a uns 10-12°C amb formatges blaus, acompanyant
postres de chocolate o sobre gelat de vainilla.

LUSTAU ELS VINS
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CELLERS

BIOLOGIC

FINOS |
MANZANILLAS

Molt fred
-90C / 44-48°F

Tancat: 2 anys
Obert: 2 setmanes

—| Jerez sha dabordar comunvidalta
gualitat, no nomes com un aperitiu.

OXIDATIU

OLOROSO,
PALO CORTADO |
AMONTILLADO

Lleugerament fred
13-14°C / 55-57°F

Tancat: 3 anys
Obert: 3 mesos

-

DOLC

PEDRO XIMENEZ |
MOSCATEL

Fred
10-12°C / 50-54°F

Tancat: Indefinit
Obert: 12 mesos

ASSEMBLATGE

CREAM | MEDIUM

Fred
10-12°C / 50-54°F

Tancat: 3 anys
Obert: 12 mesos

VINS ENVELLLITS

V.0.S. & V.O.R.S.

Tancats: Indefinit
Oberts: 12 mesos

LUSTAU

ELS VINS
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\arigatge

N T EEANN By

Tapes Verdura Cuina japonesa Pernil ibéric Marisc Fruits secs Arros

[o-

é ) ) % ) N S
% ﬁ D90 ©|
Sopa Verdura Menjar picant Aus de corral Formatge Arros Xampinyons
'@ 5& . % D 00 0] %
Caga Carn blanca Carn vermella Sopa Formatge Llegums Arros
%
J /\ 0G0
Fruits secs Foie gras Menjar picant Formatge tendre Baies Pastis Gelat
o
/\ 0 0?
— 0
§ > 00 <) ) d
L .
Xocolata Formatge tendre Baies Citrics Foie gras Pudding Gelat

S5

Peix

=%

Peix

=z

Peix

1

Pudding

Pastis

FINO | MANZANILLA

AMONTILLADO | PALO CORTADO

OLOROSOS

CREAM | MEDIUM

PEDRO XIMENEZ | MOSCATELL

LUSTAU

MARIDATGE
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CELLERS

TAPES
ESPANYOLES

B — W — S

ARROS FRUITS SECS APERITIUS

| NOUS

SOPES

SOPES FREDES

Gaspatxo ® Arrds de marisc Ametlles marcona Aceitunas verdes
Salmorejo Arros negre Pistatxos Tortilla espanola
Ajoblanco Pulpo “a feira”

Vichyssoise

@ X

CUINA
JAPONESA

—INO | Manzanilla

PEIXOS VERDURES
A LA BRASA A LA BRASA
FREGIT FREGITS
FUMAT CRUS
CRU ENCURTITS
Sardines Tempura

Bacalla amb mantega
O Salmo fumat
Sushi i sashimi

Amanides

EMBOTITS

® Pernil Iberic

<D

—~
MARISC CARN BLANCA
AL VAPOR A LA BRASA
FRESC FREGITS
A LA BRASA ROSTIT
FREGIT

® Ostres fresques
® Liagostins

Nuggets de pollastre

MARIDATGE FAVORIT
DE LUSTAU

LUSTAU

MARIDATGE
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Amontillado 1 Palo Cortado

&

TAPES

CUINA

ESPANYOLES JAPONESA

o BT @ DoV 5l s

CARN BLANCA  SOPES XAMPINYONS FRUITS APERITIUS PEIXOS VERDURES PLATS CARN VERMELLA FORMATGES ARROS
SECS PICANTS CURATS
A LA BRASA
AUS DE CORRAL  SOPES CALENTES  SALTEJATS ESTOFATS ESTOFADAS THAI A LA BRASA FREGITS RISOTTOS
AUS DE CACA A LA BRASA A LA BRASA A LA BRASA HINDU ESTOFADA FUMATS PAELLA
SALTEADAS CRUA
CRUS
Pollastre o
o Gall d'indi Crema de xampinyons Avellanes Olives verdes Salmo ® Carxofes tikka masala Costelles BBQ Parmiggiano ® Risottode
Perdiu Caldo de pollastre Ametlles Truita de patates Anxoves Esparrecs Pad Thai Mandonguilles Formatge de cabra tofona blanca

Consomés Fastucs Carpaccio de vedella Cheddar
Steak tartare

MARIDATGE FAVORIT DE
LUSTAU

LUSTAU MARIDATGE
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CELLERS

o —

PLATS DE FRUITS
CACA MENOR SECS
ESTOFATS
ROSTITS
Anec rostit Avellanes
Conill estofat Ametlles
Perdiu

SOPES

Gumbo
Minestrone
Goulash

%

PLATS
PICANTS

ARABS

Xai amb
COous-cous

Oloroso

CARN
VERMELLA

ROSTIDA
STOFADA
A LA BRASA

®New York Steak

g 0V =i @

FORMATGE
CURAT

Manxego
Zamorano
Parmiggiano

LLEGUMS

LLENTIES
CIGRONS

Fabada
Cocido

0

PEIX

PEIX BLAU

® Tonyina a la brasa

ARROS

Pilaf de canela
Risotto de perdiu

PLATS DE
CACA MAJOR

ESTOFAT
FUMAT

Venado
Porc senglar

MARIDATGE FAVORIT
DE LUSTAU

LUSTAU

MARIDATGE
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CELLERS

"
FRUITES GELAT
Fruites vermelles Panses

Turro

a @) e

Cream i Medium

&

PUDDINGS PASTISSOS FORMATGES PLATS FRUITS
CREMOSOS PICANTS SECS
) o Brie
Pudding d'arros Pasti:;aen:asgbassa Emmental ® Sopa de llagosta Figues
Créme caramel Camembert NOUS
Panettone Datile

Pa de gingebre

=) )

FOIE GRAS

Foie d'anec

MARIDATGE FAVORIT
DE LUSTAU

LUSTAU

MARIDATGE
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CELLERS

FRUITES
CITRIQUES

Taronja
Aramija

FOIE GRAS

Noscatell | Pedro Ximeneyz

XOCOLATA FORMATGES PASTISSOS PUDDINGS

BLAUS
Silton Brownie
Chocolate negra Roquefort Pastis de limona @ Créme bruleé
Cabrales Pastis de formatge

Gorgonzola

GELATS

Menta
Xocolata
Vainilla

S

Q QO

o
o

Q QO

POSTRES AMB
BASE DE FRUITA

Amanida de fruita
Platan amb caramel

MARIDATGE FAVORIT
DE LUSTAU

LUSTAU

MARIDATGE
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LUSTAU

~ Cocktalls'
_Vinste Jerez,

<

FINOS | PALO CORTADO

MANZANILLAS ‘I AMONTILLADO

Aguests van be amb sabors Aquests combinen bé amb
lleugers; vodka, rom blanc i licors més foscos, com
especialment ginebra. Els whisky, bourbon, tequila
sabors vegetals també son reposat i brandis. Ideals
una bona opciod per a un per a coctels amb matisos
delicios coctel a base de de vainilla, caramel, llevats
manzanilla. O especiat.

COCKTAILS

OLOROSO

Va molt bé amb licors

envellits i rancis, com

whisky, rom i tequila
rancis i brandis.

binen molt be
Octel classics,
isky, romi
qJuilibri i un toc

- PEDRO XIMENEZ

| MOSCATEL

Aquests milloren quan es
combinen amb licors
envellits (roms envellits,
tequila envellit o brandis).
Solen crear un equilibri
perfecte entre dolcor |
acidesa.

CELLERS
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RESTAURANTS

LUSTAU
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NVichelin ***

tttttttttt
HHHHH

Michelin ™

MIRAMAR  coQue

LUSTAU RESTAURANTS
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Michelin”

AMBIVIUM C ODSLEAL etxebarri

MORERIA Y O

RESTAURANTE

LUSTAU RESTAURANTS
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UVAS FELICES

TINTILLA DE ROTA

CELLERS

Catat el 2020 o7
Catat el 2017 94+

~INO DE JEREZ
Catat el 2020 94
Catat el 2017 o1

FINO DEL PUERTO
Catat el 2017/ o1 =

LUSTAU PUNTUACIONS

PALO CORTADO DEL TONEL
Catat el 2019 - o5
MANZANILLA DEL BOCOY
Catat el 2019 - o5
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