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espues de trapajar en diferentes bodegas

Angel Lorenzo Cachazo

fluUNdo su propla bodega en 1987
-enomenal es el ultimo proyecto de la familia
Cachazo para Uvas Felices, gue empezo en 201
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NUESIIOS

VINEOOS

L asuvas proceden de

varios vinedos sitL
cerca de los pueb

A00S

0s ge

Sodilana, Bopadila del

Campoy Pozaldez

FENOMENAL CARACTERISTICAS
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as vinas estan plantadas entre los

/00 Vv 10s 800mM

de altitud, en espaldera con poda Guyot y
Una densidad de plantacion de 1600 a
2500 cepas por hectarea.

FENOMENAL CARACTERISTICAS
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| 0SS suUelos tienen una
de textura suelta

CON una proporcion pastante alta de
guijarrosy pledra caliza.
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—|Climaes

continental

con influencia atlantica

_a precipitacion media anual
es de 300 a 500 mm conun
oromedio de 2544 horas e
solalano. La temperatura
maxima promedio es de

24 0 °C durante el ciclo
vegetativo, mientras gue
durante el periodo de
maduracion las
temperaturas oscllan entre
osylos 27 °C.
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_avenamia tiene lugar en

septiemore

v produce rendimientos ae
9.000a9.500 kg por
hectarea

FENOMENAL VENDIMIA Y VINIFICACION



UVAS FELICES

—laboracion
del vino

Fermentacion
espontanea

BODEGAS

DESPALILLADORA
ESTRUJADORA

Uva blanca ,
—— Raspon

Mosto limpio Desfangado Mosto enfriado

49"

&€

PRENSA MACERACION EN
3 CONTACTOCONLAS
FERMENTACION Mosto Flor o PIELES
Primeras
© (alta calidad) durante 6 horas

Embotellado

ENSAMBLAJE

FENOMENAL VENDIMIA Y VINIFICACION



Vinificacion
Jnavez lauvanallegado
a la bodega, se despalilla
v estruay se somete a
UNa corta maceracion en
contacto conlas pieles
durante o horasa 10 °C

Posteriormente se
orensa syavemente.
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—| Mosto fermenta en
depositos
de acero
noxjgaple

anajatemperatura
da.

FENOMENAL VENDIMIA Y VINIFICACION



UVAS FELICES

| OS VINOS

FENOMENAL LOS VINOS



UVAS FELICES BODEGAS

(Gama renomenal

FENOMENAL FENOMENAL FENOMENAL FENOMENAL
SAUVIGNON BLANC MAGNUM 3L

FENOMENAL LOS VINOS
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-rensa

FENOMENAL PRENSA
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Restaurantes

FENOMENALE——— RESTAURANTES
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~untuaciones
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UVAS FELICES

~ENOMENAL
Anada 2019 - 88
Anada 2018 - 88
Anada 2017 - 88
Anada 2016 - 88
Anada 2015 88 88
Anada 2014 88 -
Anada 2013 86 88
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