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Despres de treballar a diferents cellers

Angel Lorenzo Cachazo
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| esnostres
VINyES

—IS raims provenen

de diverses vinyes
situades al voltant dels
NDObIes de Rodilana,
Sobadilla del Campo
-ozaldez.
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es vinyes estan plantades entre els

/00 1els 800m

daltitud, en espatllera amb poda Guyot |
Una densitat de plantacio de 1600 a
2500 ceps per hectarea
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—1S sOIs tenen una
[extura poc compacta

AMmp Una proporcio bastant alta
de codols | pedra calcaria.
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—| Cllma és

continental

amb Influencia atlantica.
_aprecipitacio mitiana anual
es de 300 ab00 mmamb
Unpromig de 2544 hores
desolalany.La
temperatura maxima
oromig es de 24,6 °C durant
el cicle vegetatiu, mentre
que durant el periode de
maduracio les temperatures

osclllenentreels 111 els
27°C
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_averematellocelmes de

setembore

produelx rendiments de
9,000 a9.o00 Kg per
hectarea.
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Vinificacio
Quanelramarribaa
celler es aesrapa |
frepitjales sotmet a una
maceracio curtaen
contacte amo les pells
durantohoresa 10 °C

Posteriorment es
oremsa suaument
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- Most fermenta en
AIDOSILS
dacero
noxjgaple

a paixa temperatura
da.
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amma rrenomenal

FENOMENAL FENOMENAL FENOMENAL FENOMENAL
SAUVIGNON BLANC MAGNUM 3L
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Anyada 2019 = 88
Anyada 2018 - 88
Anyada 2017/ - 88
Anyada 2016 - 88
Anyada 2015 88 88
Anyada 2014 88 -
Anyada 2013 86 88
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